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Gidalarda bulunan mikroorganizmalarin 6énemi (bulasma
kaynaklari, gida kaynakli bakteriler, kifler, mayalar,
virGsler ve parazitler), gidalarda mikroorganizma
gelisimini etkileyen ic ve dig faktorler, indikator
Dersin Icerigi mikroorganizmalar, degdisik gidalarda gérilen mikrobiyel
bulasma ve bozulmalar, gidalarda mikroorganizmalarin
neden oldugu kimyasal dedismeler, mikrobiyel sayir ve
onemi, gidalarda mikrobiyolojik analizler.

Gidalarda gelisebilecek mikroorganizmalar,
kontaminasyon kaynaklari, gida bozulmalar ve bunlarin

Dersin Amaci saglik icin dnemi, engellenmesi igin yapilmasi gerekenler.

e 2 saat ders, laboratuvar 2
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Onerilen Kaynaklar

Dersin Kredisi 3

01. Genel Mikrobiyoloji uygulama temel bilgilerin genel
tekrari  (aseptik calisma, Dbesiyerleri, sterilizasyon,
mikroorganizmalarin sayimi, boyama, mikroskop ve gida
mikrobiyolojisinde  kullanilan  laboratuvar gereglerinin

Laboratuvar




tanitilmasi

02. Direk mikroskobik sayim yontemleri Breed yontemi ile
cig sltte bakteri sayimi

03. Kiltirel sayim yontemleri (teorik bilgi verilmesi):
Besiyerlerinin ve kullanilan g¢ozeltilerin hazirlanmasi,
sterilizasyonu, analiz 6rnedi almak icin hazirlik yapilmasi
Gida dérneklerinin analize hazirlanmasi: Ornedin analiz igin
kabuli, ambalajin acgilmasi, tartim, homojenizasyon,
seyreltme hakkinda teorik bilgi

04. Gida orneklerinden dokme, yayma ve damlatma
yontemleri ile TAMB sayimi

05. TAMB sayim sonuglarinin dederlendirilmesi

06. Gida oOrneklerinden yayma yontemi ile maya-kif
sayimi

07. Maya-kuf sayim sonuglarinin degerlendirilmesi

08. Gidalarda Koliform grup bakteri ve E.coli sayimi (VRB
Agar, FVRB Agar)

09. Koliform grup bakteri ve E.coli sayim sonuglarinin
dederlendirilmesi

10. Kati besiyerinden tipik E. coli kolonilerinin izolasyonu
ve Gram boyama

11. E. coli identifikasyonu icin biyokimyasal testler
(IMVEC)

12. IMVEC testlerinin sonuglan (pozitif ve negatif sahitlerle
birlikte) EMS yo6ntemi teorik bilgi

13. EMS yontemi ile gidalarda koliform grup bakteri ve
E.coli analizi (FLST Broth)

14. EMS vyontemi ile vyapilan analizin sonuglarinin
dederlendirilmesi Ylizeylerden "swab" y&ntemiyle ekim
yapilmasi. Gida hazirlanan ortamlarda ve c¢alisanlarda
hijyen ve sanitasyonun test edilmesi
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