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E.  

 
 
1. Genel Bilgi  
 

1.1.  Kapsam 

 

" " ve "

"

"  

itibaren artan bir h -

 

 

1.2.  

 

Sebzeler Meyveler 

  

  

Kereviz, Karnabahar, Bamya  

 

 

  

 

 

 

1.4.  

 

 

1)  

2) Asitli-  

3)  

4)  

 

laktik asit bakterileri 

 

5 ksek tuz 
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Enterecoccus faecalis, Leuconostoc mesenteroides, Lactobacillus 

brevis, Pediococcus pentosaceus ve Lactobacillus plantarum 

 

 

 

 

8 tuz,   

%

 

 

2.1. Kimyasal Analizler 

 

2.1.1. Tuz tayini 

 

 

 

 

 

Kimyasallar 

 

AgNO3  (0.1 N)     K2CrO4 (%5)    NaOH  (1 N)      

 

 

 

 

Erlenmayer        pipet      

 

 

 

 

  

 

 

 Titr  2CrO4 ilave edilir ve 0.1 N AgNO3 ile 

 edilir. Titrasyonda harcanan 0.1 N AgNO3 hacmi 

kaydedilir.  

 i 1 N AgNO3 ile titre edilir. 

 

 

Hesaplama 

 

                                                   100 x (A1  A2) x 0.00585 x F 

% Tuz (g /100 mL)  =   

                              B 
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Burada; 

 

A1 : 3 mL 

A2 : 3 , mL 

B :  

F :0,1 N AgNO3 F 

 

 

2.1.2. Toplam asitlik tayini 

 

 

 

 

 

Kimyasallar 

 

NaOH  (1 N)     fenolftalein (% 1) 

 

 

 

 

Erlenmayer        pipet      

 

 

 

 

 mayer  

 2 damla fenolfta

hafif pembe renge kadar titre edilir 

 

 

Hesaplama 

 

      100 x A x 0.009 x F 

% Asitlik (g/100 mL) =    

                        B 

 

Burada; 

 

A: rnek i mL 

B:  

F:0. F 

 

 

 

 

belirlenecektir. 
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Kaynaklar 

 

 

 

 

 

: :194, Ankara. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


