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D3a. (Hidroksiprolin-HP) Analizi 
 

1. Genel Bilgi 

 

protein

 

 

 

ve etin protei  

 

2.  

 

2 ve H2SO4 
o
C'de 16 saat hidrolize edilerek 

aminoasidinin H2O2 ile oksitlenmes -dimetilaminobenzaldehit ile sulu 

 

 

3. Kimyasallar 

 

Saf kalay-II- 2)  6 N 2SO4)  3 N 

2SO4)  0,05 M 4.5H2O)  Hidroperoksit 

2O2)  3,5 N  Sodyum hidroksit 

 3) 

 p-  

 

 

 

Spektrofotometre Erlenmayer, 250 

mL Pipetler  

 

 

 

 

2 ve 35 mL 6 N H2SO4 ilave edilir. 

 
o

 

 3 

 

 
o
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 4 

 

  

 2O2 

2O2  

 
o
C deki su banyosunda 10 

 

 2SO4  

 ara-

ve balonlar 75 
o

-  

 

 

 

5.1.  

 

 
o

 

 

 

ve 10 m

 

  mL 

 

 

6.  

 

 

1. HP  

2. % HP (g/100 g) = [(HP, mg/100 g) / 1000] 

3. Ham proteindeki HP %'si = [(% HP x 100)  / % Ham protein] 

 

 

Kaynaklar 
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1. Genel Bilgi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  Pamuk  Hassas terazi  

 

 

 

edilir (Hashizawa et al., 2013). 

.  

 

 

Su tutma kapasitesi (STK) 
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