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Rigor mortis

Avlanan baliklarda 6liim sonrasi kaslarin sertlesmesi olayidir.

* Pre-rigor; Oliimden hemen sonra kaslar

hafif bir stres altinda biikiilebilir, yumusak ve

elastiktir

* Rigor; Rigora girdiginde kati, siki ve

uzamayan yapr kazamwr (rigor daki baligin

katiligt tazeligin kesin sinyalidir)

* Post-rigor; Bir siire sonra kaslar tekrar

yumusar, biikiilebilir hale gelir




Avlama yontemi balifin rigora girmesi ve rigorda kalma siiresi iizerinde énemli
etkive sahiptic Bah@mn avlanmasi ve oldiiriilmesi sirasinda glikojenin tiikenmesi,
bakteriyel bozulmayr hizlandirir. Bu yiizden bahk avlandiktan hemen sonra
pazarlanmali veya uygun sekilde muhafaza edilmelidir. Balik proteininin bu hizla

bozulmasi, amonyak kokusunu iiretir ve tiriiniin kabul edilebilirligini azaltar.




Tazelik

Tazelik; balik ve balik

urunlerinin kalitesi
uzerinde onemli bir
etkiye sahiptir ve
sonucta elde edilen
urunin kalitesi
acisindan son derece

onemlidir.
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Karakteristil: tazelk dzalliklen
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Tazelik




Duyusal analiz

» Bozulma belirtileri rigor halinin sona ermesi ile
baslar ve bu degisimler duyusal, fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik analizlerle
belirlenerek baligin tazelik durumu saptanabilir.
Ancak heterojen bir yapiya sahip olan su
trtinlerinin icerdigi yikim iiriinleri, baligin i¢inde

bulundugu  c¢esitli  cevresel  faktorlerden

etkilendigi i¢in, duyusal analiz bulgular1 diger
analiz bulgularindan daha onemli bir parametre

olmaktadir.




* Duyusal analizler karar vermede
biiyiilk 6nem  tasimakla  birlikte
subjektif olmalar1 nedeniyle de kesin
sonuglar elde edilmesi zor olup, diger
metotlarla desteklenmesi
ogerekmektedir.  Bununla  beraber,
duyusal analiz sonuglar1  uygun

olmayan bir urun tuketime

sunulamaz.
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Score/Rating Std. Hedonic Scale
9 | like extremely
8 | like very much
7 | like moderately T — T — 5
6 | like slightly
5 I neither like nor dislike W m ey
. | distike slightly S A——
3 [ dislike moderately
2 | dislike very much
1 | dislike extremely

» Baliktaki duyusal kalite degiSiminin tayini i¢in ¢egitli skalalar ve metotlar mevecut

olup, hedonik skalaya gore yapilan analizlerde 10 tasnif derecesi bulunmaktadir.
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= Solungaclar parlak kirmizu renkte
= Deri parlak ve pullary dékiilmemis

« Karin bsliimiine bastirildyfinda ¢ukur olusturmasz

= Gozler parlak, saydam ve disa bombeli

= Koku agur ve itici dedildir

« Balik dik tutuldugunda bitiin olarak diri ve

stkidur.
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