GIDA GUVENLIGI VE 1SO 22000
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HIJYEN Tanimlar...::

Bulasma: Su Urunlerinin guvenligine ve kalitesine zarar verebilecek olan, patojen unsurlar, kimyasal
maddeler, yabanci maddeler, bozulma, parazit, istenmeyen veya zararli yabanci maddeler nedeniyle
urdn, arag, gerec ve bulunulan ortam icinde meydana gelebilecek olumsuz bir etkilenme ve bunlarin
yayillmasidir.

Denetim: Gida ile ilgili herhangi bir konunun gida mevzuati sartlarina uygunlugunun dogrulanmasi
amaciyla yapilan incelemedir.

Dezenfeksiyon: Herhangi bir nedenle olusan bulasmay! ve kirlenmeyi 6nlemek amaciyla, su urunleri
isleyen tesislerin, Uretim , isleme ve satis sirasinda kullanilan malzeme, alet ve ekipmanin ve bu yerlerde
calisan personelin kimyasal veya fiziksel yontemlerle her tarli Kkirlilik ve bulasma etmeninden

arindiriilmasi islemleridir.



HIJYEN Tanimlar....:

Dogrulama: Belirlenen sartlarin yerine getirilip getiriimediginin tarafsiz kanitlar géz 6ninde
bulundurularak incelenmesi yoluyla kontrol edilmesidir.

Gida guvenligi: Gidalarda olabilecek fiziksel, kimyasal, biyolojik ve her tirlt tehlikenin bertaraf edilmesi
icin alinan tedbirler buttnaddr.

Gida hijyeni/hijyen: Gidanin kullanim amaci dikkate alinarak, tehlikenin kontrol altina alinmasi ve
gidanin insan tiketimine uygunlugunun saglanmasi icin gerekli her tirlt 6nlem ve kosullari ifade eder.

izlenebilirlik: Uretim, isleme ve dagitimin tim asamalarinda, gidanin, gida ile temas eden madde ve
malzemenin, gida Ureten hayvanin, gidaya ilave edilmesi amaclanan veya beklenen her tlrlii maddenin
geriye donuk izlenebilmesi ve takip edilebilmesidir.

Perakende satis yeri : Su urinlerinin dogrudan insan tuketimine sunulmak tzere satisinin yapildigi balik
satis amacli dukkanlar, alis veris merkezleri, semt pazarlaridir.

Su urunleri toptan satis yeri: Avcilik ve yetistiricilik sonrasi su drtnlerinin birinci el toptan satisinin
yapildigi su trunleri hali ve su UrUnleri toptan satis merkezidir.



Gida Guvenligi

Her isletmede; gida guvenliginin saglanmasina ve fiziksel, kimyasal,
biyolojik tehlikelerin 6nlenmesine, yok edilmesine ve kabul edilebilir bir
dlizeye indiriimesine yonelik onlemlerin, isletme i¢c denetimine uygun

olarak yurutulmesi gerekmektedir.



Gida Guvenligi yaklasimi

Interaktif iletisim o Etkin proses performansi

Olculebilir hedefler ile gida glvenligi o Objektif gereklilikler ile surekl

politikasi(measurable objectives) lyilestirme

Gida guvenligi ekip lideri sorumluluklari « Sartlarir  kavrama ve yerine
Gelistirilmis gecerli kilma (validasyon) getirme

sartlari e Musteri

|zlenebilirlik e Yasal






1SO 22000

Bu standart HACCP gelisiminin bir parcasidir;

e |SO 22000 bir HACCP standardi degildir. Gida Guvenligi Yonetim Sistemi Standardidir.
* Bu standard, Codex Alimentarius HACCP Standarti ile uyumludur.
« HACCP’In 5 baslangi¢c asamasi ve yedi prensibini tespit eder

ISO Guide 72 ile uyumlu

» Denetlenebilir formatta yazilmistir

e YOnetim sorumluluklarini tanimlar

» (Gida guvenligi politikasi ve Olcilebilir hedefler
e YOnetimin gbzden gecirilmesi

 |cve dig iletisim

 DokUmantasyon sartlarini tanimlar

« Gecerli kilmay! dogrulamadan ayirir



1ISO 22000 in yapisi

Gida yonetim sistemi

1 YOnetim sorumiulugu

1 Kaynak yonetimi

1 Glvenli trdn planlama ve gercgeklestirme

1Gida guvenligi yoOnetim sisteminin gecerli  kilinmasi,

dogrulanmasi ve iyilestiriimesi
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