SU URUNLERINDE HIJYEN




Bakim ve Kalibrasyon

e |sletmelerde kullanilan_alet ve ekipmanlar (isleme makineleri,
, soguk-donmus muhafazalar vb.) icin planlanmis

iIsleme Dbantlari

periyodik bakim ve kalibrasyon programi olusturulmali, bu programa
uygun bakim, onarim ve kalibrasyonu yapilmali ve kayitlari tutulmalidir.

e Bakim ve onarimlarin yapildigina dair kayitlar tutulmalidir.

e Bakim personelinin ve kullanilan aletlerin, gida (Uretilen alanlara
getirilmesi gerekirse gerekli hijyen kurallarina uyulmasi saglanmalidir.

e« Satin alinan her alet ve ekipmanin kullanim ve bakim kilavuzlari
muhafaza edilmeli ve talimatlara uyulmalidir.

* isletme genelino
tespit edilmesi ©

kayitlar tutulma

e uygulanan bakim programi cercevesinde uygunsuzluk
urumunda, tanimlanmis duzeltici faaliyet uygulanmali ve
idir.



Su ve Buz Guvenligi

e |sletmede Uretimin cesitli safhalarinda kullaniimak icin yeterli miktarda
nitelikte olan ve Saglik Bakanliginca 17 Subat 2005 tarih ve 25730 sayili Resmi
Gazetede yayinlanan “Insani Tuketim Amach Sular Hakkinda Yodnetmelik”
Kriterlerini saglayacak su bulunmalidir.

e Suyun surekli ve yeterli saglanmasi, depolanmasi, basing ve  sicakliginin
ayarlanmasi icin uygun sistem bulunmalidir.

e SU depolari veya su tanklari, Ustu kapali, cevrenin olumsuz sartlarindan
etkilenmeyecek sekilde yapilmali, temiz ve bakimli olmali, kontrolinin kolay
yapilabilecegi yerde bulunmali veya kontroliine yonelik yeterli tedbirler alinmalidir.

e |sletmenin su tesisatinda, suyun kalitesinin yukseltiimesi amaciyla klorlama, filtre,
ultraviyole v.b. sistemler bulunmalidir.

e Yangin sondurme, buhar tretimi, sogutma ve benzeri diger amaclar icin, icilmeyen
su kullanildiginda, bu su timuyle ayri bir sistemde sirktle olmali, su trtnleri ile
temas eden su ile karismasi timuyle engellenmelidir.



‘emizlik ve Dezenfeksiyon

o Temizlikte kullanilan deterjan ve dezenfektanlar toksi-

gostermeyen Ozellikte ve ilgili otoritelerce onaylanmis
olmalidir.

e Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri, gida maddelerinden
ayri kapali ve bagimsiz bir yerde saklanmali ve kullanma
dozunun belirlenen oranda uygulanmasina dikkat edilmelidir.

e Temizlik ve dezenfeksiyon maddeleri daima acikca
anlasilabilecek bir sekilde isaretlenmis olmali, gida maddesi
veya Icecek kaplarina doldurulmamali, baska kaba
aktarma/bosaltma  sirasinda  Uzeri etiketsiz  kaplar
kullaniimamalidir.




Temizlik ve Dezenfeksiyon Plani

e Temizlik ve dezenfeksiyona yonelik bir plan olusturulmali,
temizlik ve dezenfeksiyon bu plana uygun olarak yapilimalidir.
Temizlenecek alan, alet ve ekipman, donanim, temizleme ve
dezenfeksiyon sikhgi, uygulanacak yontem, kullanilacak
Kimyasallar ve konsantrasyonlari ve bu isi yapan kisi planda
pelirtiimelidir. Uygulama hakkinda duvar panolari yapilimali ve
lgili yerlere asiimalidir. Yapilan temizlik ve dezenfeksiyon
planlarinin kontroline yonelik Kontrol formlari hazirlanmalidir.
Bu formlar isletmenin ilgili bolumlerine asilarak yapilan
temizlik ve dezenfeksiyon islemleri, sorumlu kisilerce kontrol
edilmeli ve kayitlari tutulmahdir.



Temizlik ve Dezenfeksiyon Yontemi

* Mekanlarin, donanimlarin, alet ve ekipmanlarin temiz olmasinin, gida hijyeni ve
guvenligi Gzerinde buytk bir etkisi bulunmaktadir. Kirler, mikroorganizmalar icin
iIdeal bir Ureme ortami yaratir ve hasereleri cekerler. Bu nedenle duzenl
araliklarla temizlik ve gerekiyorsa dezenfeksiyon yapilmalidir.

 Temizlik ve dezenfeksiyon islemlerine baslanmadan 6nce su urlnleri ortamdan
uzaklastiriimalidir.

« Temizleme ve dezenfeksiyon kullanilan temizlik ve dezenfeksiyon maddesine
bagli olmakla birlikte, calisma esnasinda olusan artiklar kaba temizlik yapilarak
uzaklastirilir, daha sonra temizlik, durulama, kurutma, dezenfeksiyon, durulama
ve kurutma siralamasina uygun olarak temizlik ve dezenfeksiyon tamamlanir.

» Ureticinin, temizlik veya dezenfeksiyon maddesi kullanimina yonelik, 6zellikle
dozaj, sicaklik veya etki suresi ilgili talimatlari dikkate alinmalidir.



Isletme Temizligi

e |sletmede; zemin, duvarlar, tavan, kapi ve pencereler temizlik
planinda belirtilen siklikta temizlenmeli, duvar ve tavanda
kiflenme, nem birikmesi onlenmelidir. Duvar koseleri, boru
dosenmis bolgeler temiz tutulmali bu bolgelerde orimcek agi

vb. kirlerin birikmesine engel olunmalidir.
e |sletme cevresinin ve su deposunun temizligi temizlik planina
uygun olarak yapilmalidir.



Alet ve Ekipman Temizligi

e Tesiste kullanilan her tarli alet ekipmanin temizli ve
dezenfeksiyonunu saglayacak sistem ve duzenek olmalidir

 Uretimde kullanilan bigaklar, soguk su ile 6n yikama yapildiktan sonra
belirlenen oranlarda deterjan ve sicak su (70-80°C) ile temizlik
planinda verilen siklikta temizlenmeli, kullaniimadigi zamanlarda
belirlenen oranda hazirlanan dezenfektanli su icinde bekletiimeli, her
Kullanim oncesi sicak su ile durulanmalidir.

e Plastik kasalar, soguk su ile on yikama yapildiktan sonra, sicak ve
belirlenen oranda deterjan iceren basinglhi suyla yikanmall,
gerektiginde dezenfekte edilmelidir.

» Kullanilan hortumlar, zeminden uzakta, askiya alinmis olmalidir.




Soqguk ve Donmus Muhafaza Depolarinin Temizlenme-

e Soguk ve donmus muhafaza depolarinin temizlik planinda
pelirtilen siklikta temizlenmeli ve intiyaca gore dezenfekte
edilmeli ve kayitlari tutulmalidir.

e Bu depolarda bulunan sogutma donanimlarinin temizlik

Islemleri hakkinda Ureticisinden bilgi alinmalidir.
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