PASTORIZASYON



Pastorizasyon/amag

patojen mikroor ve enzimlerin imhasi

maddelerin daha iyi karisimi

Aroma gelistirme

Muhafaza kalitesini artirmak oksidasyonu engelleme
Homojenizasyon etkinligini artirmak.

sut proteinlerinin su tutma kapasitesini artirmak



LTLT (Kesikli): 68-69°C/30 dak
HTST: 80°C/25 sn

HHST (Kisa surede daha yuksek sicaklik):
90°C/1-3 sn

UHT: 138°C/2-40 sn



* Miks pastorizasyonunun sagladigi yararlar:

* patojen mikroorganizma ve enzimlerin imhasi
 Homojen karisim saglamak

* Aromayi gelistirmek,

 Muhafaza kalitesini artirmak, oksidasyona karsi
koruma saglamak,

 Homojenizasyonun etkinligini artirmak

proteinlerinin su tutma kapasitesini artirmak



Dondurma miksinin yuksek sicakliklarda pastorize
edilmesinin nedenleri

« -Daha dusuk bakteri yuku elde etmek,
 -Miksin sute nazaran daha viskoz olmasi,
» -Stabilizer tasarrufu saglamak



HOMOJENIZASYON



homojenizasyon

e amac, yag globullerinin ¢aplarini yaklasik 2 ym’den daha
Kucuk bir degere azaltarak surekli ve stabil bir
suspansiyon olusturmak

 homojenize yag dondurucuda c¢ok yavas bir sekilde
(kontrollu) yayiklanir, buna kullanilan emulsifiyerler de
katkida bulunur

* Sonugcta urun kuru gorunumlt ve erimeye karsi dayanikl
olmaktadir.



Homojenizasyondan sonra yag globul membrani once emulgator
tabakasiyla kaplanir, onun Uzerine kazein esasli sut proteini
tabakasi yerlesir

Boylece duzgln purtzsuz ve yumusak bir yuzey elde edilir.

Bu vyapi homojenizasyon iglemiyle baslayip olgunlastirma
asamasinda son seklini alir



Homojenizasyon basinci

homojenizasyon basincinin  se¢ciminde yag
onemlidir

Genel olarak dondurma miksindeki yag orani arttikca
uygulanan basin¢c azaltiimakta ve iki asamali
homojenizasyon uygulanmaktadir

Yaygin olarak % 10 yagh sade dondurma miksine birinci
asamada 2000 psi, Ikinci asamada 500 psi basing
uygulanabilir.



Homojenizasyon sicaklig

Optimum yag dagilimi icin en uygun sicaklik
— 75-85°C

Bunun altindaki ve ustundeki degerlerde topaklasma,
kumelesme riski mevcuttur

Etkisi:

— yag globullerinde uzum salkimi yap! olusumu
— miksin viskozitesinde artis

— freezerda yayiklanma riski

80°C’ye yukseltme homojenizasyon etkinligini artirir



