DONDURMA KUSURLARI




Yapi kusurlar

> Ufalanan gevrek yapi:
Dusuk kurumadde icerigi
yetersiz stabilizasyon

kepce daldirildiginda dagilma egilimi

> Yapiskan yapi:

Stabilizer ve kurutulmus nisasta surubunun fazla
kullanimi

dondurma erimeye karsi direng gosterir

> Kitle kuiclilmesi:
dusuk kurumadde orani
yuksek hacim artisi
uygun olmayan depolama kosullari



Tekstur kusurlan

> Tereyagimsi, yaglh tekstur:
Dodndurma eridikten sonra agizda tereyagi

parcalarinin kalmasi ve agzin yag tabakasi ile kapla

yag oraninin yuksekligi
yetersiz homojenizasyon

> Buzlu tekstur:
Miksin hatali formule edilmesi,
Isil soklarin onlenmemesi
uretim hatalari

agizda olaganustu sogukluk hissi ve buz krista



Tekstur kusurlan

> Kumlu tekstur:
» Peyniralti suyu tozunun fazla kullanilmasi
» urunun 1s1l soklara maruz kalmasi
» depolama suresi

» Belirti: Ince sert ve iniform bicimdeki laktoz kristalleri




Paket kusurlan

paketin hacminden fazla ya da eksik dolduru

ambalajin iyi kapatilmamasi

Kirli veya urunle bulasik paketlerin kullanilmasi

sekli bozuk zarar gormus ambalajlarn kullanilmasi

buyuk hacimli dondurma paketlerinde ustte
parsomen kagidinin bulunmamasi



Erime kusurlan

> Eriyememe, gec erime:

Belirti: Uridnidn oda sicakliginda 10-15 dakikada
uzun sure seklini korumasi

Asir stabilizer emulsifiyer kullanimi

dondurmanin uzun sure depolanmasi

> Kopuklu erime:

Belirti: Urtiin tamamen eridiginde 0.3-0.5 cm capinda
buyuk hava kabarciklar

Yumurta sarisinin fazla kullanilmas
miske fazla hava verilmesi



Erime kusurlan

> Pihtih erime:
Proteinlerin stabilitesini bozan kosullar

> Serum ayrilmasi:

Belirti: miks dondurucuya girmeden veya erime baslangicin
dondurmadan mavimsi renkte sivi sizmasi

Hammaddedeki tuz dengesinin bozuk olmasi
olumsuz isleme kosullar
mikse fazla hava verilmesi



Tat kusurlan

» Aroma maddelerinden kaynaklanan kusurlar:
» Aroma eksikligi,
» asir aroma
» dogal olmayan aroma

» Surup tadr:

» Nisasta ve seker suruplarinin fazla kullanilmasi
(maltimsi, karamel, melas benzeri tat)




Tat kusurlan

Okside tat:
Kalitesiz hammaddeden uretilmesi
Bayatlik
uzun sure depolama

Asit (eksi) tat:

Hammaddelerin ve miksin
sicakliginda/kontrolstiz kosullarda bekletilmesi

Belirti:dilde yakici tat-agizda kuvvetli bir d



