Propionik asit

® Propionik  asit, vyillardan beri
ekmeklerde kuflenmeye karsi
kullaniimaktadir.

® Propionik asidin Na ve Ca tuzlan toz
halde olup ekmekcilikte kuf
inhibitoru olarak kullantlir.  Ayrica
Bacillus mesentericus uzerine de
etkili olduklarindan ekmeklerde rop
hastaligina karsi da
kullanilmaktadirlar.



Sorbik asit

® maya ve kuf (aflatoksin ureten kufler
dahil) inhibitoru olan ve bunun
yaninda bazi bakteriler Uzerine de

etkileri bulunur.
® Ozellikle et ve peynir gibi proteinli
gidalarda ureyen kuflere karsi etkilidir.

® Sorbik asit cok dusuk akut toksisite
gosteren bir maddedir.



Asetik asit ve asetatlar

® Asetik asit, maya ve bakterilere
karsi kuflerden daha etkilidir.

® Asetik asit pH 3.5 de ekmek kufu
olan Asperqgillus niger e
Rhizopus nigricans’i inhibe
edebilmektedir. En cok mayonez,
ketcap ve tursularda
kullaniimaktadir.



ANTIBIYOTIKLER



Antibiyotikler gidalarda
kullanildiklarinda asagidaki
etkileri gorulebilir.

®Isil  islem uygulanacak gidalarda
sicakligin siddetini dasururler

® Depolama, tasima ve pazarlama
sirasinda bekleme suresi icinde
olusabilecek zararlarn azaltir veya
onlerler



Gidalarda kullanilabilen
antibiyotikler

® tylosin,

® subtilin,

® tetrasiklin,

® Nisin,

® natamisindir.



® Nisin, qidalarda ticari olarak

kullanilan tek antibiyotik
maddedir.
® Daha cok pevynirlerde

kullanilmaktadir.



® Antibiyotikler
mikroorganizmalarin hucre zarina
zarar vererek etkili olabilirler.

® Hucre ici enzim sistemini inaktive
ederek etkili olabilirler..

® Genetik mekanizmaya zarar
vererek etkili olabilirler.
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