Kutudaki Havanin Cikarilmasi ve
Kapatma

Konserve kutulari doldurulup surup
veya salamura ilave edildikten sonra
hammadde icerisindeki veya kutu
iIcerisinde kalabilecek havanin

disariya cikarilmasi icin egzost islemi
uygulanir.



Kutudaki havanin cikariimasi icin 3
yontem vardir:

a. Kutunun Isitiimasi
b. Tepe Bosluguna Buhar Puskurtulmesi
c. Tepe Bosluguna Vakum Uygulanmasi



Isi Uygulamasi : Kapatma isleminden sonra
kutulara, 1sil islem (pastorizasyona veya
sterilizasyona) uygulanir.

Isi uygulama islemi otoklav adi verilen aletlerde

yapllir.
100 ° C nin altindaki 1s1 uygulamalari
pastorizasyon,

100 ° C nin ustundeki 1s1 uygulamalari ise
sterilizasyon olarak tanimlanmaktadir.

Genellikle meyveler ve pH si 4,5 in altindaki
sebzelere pastorizasyon,

PpH si1 4,5 in Uzerindekilere ise sterilizasyon islemi
uygulanir.



Sogutma :

» Otoklavdan cikan kutular ,bir soguk su
havuzuna daldirilarak ya da bir tunel
icerisinde kutular Uzerine soguk su
puskurtulerek sogutma islemine tabi
tutulur.

* Sogutma islemi 35-40 ° C ye kadar

yapllir.

* Sogutma isleminden sonra
konservelerde litograf baski yoksa
etiketlenir



Depolama:

* Konserve kutular etiketlendikten
sonra karton kutu veya naylon shrink
ambalajlara konup depolanir.

 Uygun olmayan depolama kosullari
kutularin korozyonuna neden olabilir,
ayrica kutu icindeki gida olumsuz
etkilenebillir.



Konserve gidalarin bozulmalarinin
nedenleri

Mikrobiyolojik bozulma

e 1. kutu hermetikli olarak
kapatilamamistir.

e 2.kutu asiri doldurulmustur.

e 3.Sterilizasyon veya pastorizasyon
yetersiz yapiimis ve kutu icindeki
gidada olmemis mikroorganizma
kalmistir.



* Kimyasal bozulma

Kutudaki demir ile gidalarin asidinin
serbest hale gecmesiyle meydana
gelen hidrojen gazinin basinci ile
olusur.



e Fiziksel bozulma

Kutunun deformasyona ugramasidir.
Bunun nedenleri;

a. Yetersiz eksoz islemi:

b. Kavanoza veya kutuya urunun ve
salamuranin fazla doldurulmasi:

c. Kutu icindeki fazla vakumdan dolayi
kutunun ice cokmesi:
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