* Tahil teknolojis




En cok kullanilan tahillar, bugday, misir ve
pirinctir.

Bugday tanesi 3 kisimdan meydana gelir.
* Kabuk : % 13-14

* Endosperm : % 83-84

* Embriyo (ruseym): % 3

 Bugday tanesinin dis kismini kaplayan
kabuk, ogutmede kepek olarak ayrilir.



Bugday tanesinin bilesimi
 Karbonhidrat
* Protein
* Yag
 Mineral madde (kul)
e Vitaminler



OGUTME TEKNOLOJiSI

Bugday Kalitesinin botanik olculeri
Triticum aestivum ; ekmeklik bugday
Triticum durum ; makarnalik bugday

Triticum compactum; biskuvilik
bugday



 Bugday Kalitesinin fiziksel olculer;
* Hektolitre agirhgi

* Tane aqirhqi

* Tane iriligi ve sekil

* Tane sertligi

* Tane rengi

e Zarar gormus taneler

* Yabanci madde miktari

« Ogltme kabiliyeti



Bugday Kalitesinin kimyasal olculer;
Rutubet miktari

Protein miktari

Protein kalitesi

Serbest asitlik

Ham seluloz ve kul



Bugdayin Ogutilmesi:

Degirmenlerde bugday cesitli asamalardan
gecirildikten sonra un haline gelir. Bunun
icin,

Bugday alimi ve depolanmasi

Bugdayin temizlenmesi ve yabanci
maddelerin ayriimasi

Bugdayin yikanmasi

Bugdayin tavlanmasi

Bugdayin valslerde ogutulmesi ve elenmesi
Ambalajlama ve depolama



Yabanci maddelerin ayrilmasi

* bazl yabanci ot tohumlari zehirlidir ve saglik
Icin zararhdir

e Bazilari unun kalitesini bozarlar

* Tas, maden parcalari vb. makinelere zarar
verirler

Yabanci maddelerin ayrilmasinda
* a ) Manyetik ozellikler

b ) Boyut

* C ) Sekil

* d )Yogunluk

e e JRenk farkliliklari



e Tavilama

Tanenin fiziksel yapisini ogutmeye
elverisli hale getirmektir. Tavlama ile
kabuga  sertlik ve  elastikiyet,
endosperme gevreklik verilir.

Tavlamada; yumusak bugdaylara
rutubet  miktari %14-15, Sert
bugdaylara rutubet miktari %16-18
olacak sekilde su verilir.

Tavlanmis bugday 1-2 gun bekletilir.



Ogutme
» Ogutmenin amaci, kabuk ve embriyoyu

endospermden ayirmak ve endospermi
incelterek un haline getirmektir.

Ogutme;
- Tanenin kabuk kisminin endospermden
kabaca ayrildigl kirma prosesi

- Elde edilen endospermin una indirgendigi
reduksiyon proseslerinden olusur



Valsler, ikiye ayrilir:
 Kirma valsleri (disli valsler)
e Ogutme valsleri (dluiz valsler)

Degirmenlerde
ogutme yuzeyinin %62 si kirma valslerine
%38 i ogutme
valslerine
ayrilmistir.



Kirma valsleri (disli valsler):
Bunlar genellikle 5 cifttir.

Ik Gcl bugday tanesini acar ve
endospermi bir miktar kucultur.

Son 2 kirma valsi ise istenen randimanda

un elde edilinceye kadar kabugu
endospermden ayirir.

Kirma valsleri farkli hizlarda donerler (hizl
donen vals 500 dev/dak., yavas donen vals
200 dev/dak.)



» Ogutme valsleri (dtz valsler)

* Nisasta ve gluten parcalarint mumkun
oldugu kadar az zedelemek suretiyle
endospermi kucultur.

* Endospermi  bir defada  ogutmek
mumkunse de fazla basinca gereksinim
olur, bu da ekmeklik kalitesini dusurur.
Bunun icin ogutme birkac asamada

yapllir.



* Bir degirmenin kapasitesi 24 saatte
oguttugu bugdayin miktaridir.
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