 Biskuvi Teknolo

Jisi




* Biskuvi; Tahil unu veya unlar icinde
kabarmayi saglayici maddeler, seker,
tuz, sortening ve gerektiginde glikoz,
Invert seker, sut tozu, yumurta, peynir
alt suyu tozu, nisasta gibi
yenilenebilen maddeler, katkl ve cesni
maddeleri katildiktan sonra, icilebilir
nitelikte su ile yogrularak ve teknigine
uygun olarak islenip, sekil verip,
pisirilmesi ile hazirlanan bir mamuldur.



Biskiivi Uretim Asamalari
Hammadde hazirlama
Karistirma

Yogurma

Katlama ve Sekil verme

Pisirme

Istifleme

Ambalajlama

Depolama



 Un

Biskuvilik un yumusak taneli, 70 - 76
randimanli, beyaz renkli, protein orani
dusuk ve gluten kalitesi zayif olan
bugdaylardan elde edilir.

* Yag:
Biskuvilerin yapi ve lezzetini buyuk
oranda etkileyen bilesendir.

BiskUvide kullanilan yaga sortening denir.

Yag, biskOvinin tekstir ozelliklerini
duzenler.



* Seker:

* Seker biskuviye tad yaninda renk ve
gevreklik verir.

» seker, genellikle 6gutulmus, ince pudra
seker formunda kullanilmakla beraber
bazi cesitlerde iri kristal seker
kullanilmaktadir.

 Cozelti halindeki sekerlerden en cok
glikoz ve invert seker kullantlir.

» Urline rutubet tutma 6zelligi,
yumusaklik, renk vermede yardimci olur.



e SUt ve SUt Urlnleri:

e Biskuvi uretiminde sut tozu ve son zamanlarda
da peynir alti suyu tozu kullaniimaktadir.

e taze sut kullanimi lezzet, aroma, tekstur
bakimindan Iyi sonuclar verir. Sut bircok
formulde yogurma islemi sirasinda suyun yerini
tutar.

* Sut tozu ozellikle mayali hamurlarda tampon
gorevi yapar, Sut ve sut urunleri kullanimi,
urune hos bir aroma, guzel bir renk ve yapi!
olusumu saglar.

 UrGinin yumusak kalmasinda dnemli bir roli
vardir.



* Su:

Su, hamurda diger bilesenlerin
karismasinil saglayan, hamura arzu
edilen visko-elastik yapilyl kazandiran
ve son urun kalitesi uzerinde etkili
olan temel bir bilesendir.



e Kabarticilar:

* Kabarticilar, hamur firin icinde plastik
haldeyken gaz olusturan maddelerdir.

* Biskuvi uretiminde kimyasal kabartici
olarak genellikle

amonyum bikarbonat

sodyum bikarbonat

asit dengesini saglamak icin
bir fosfat bilesigi kullanilir.



e Biskuvi cesitlerine gore pisme suresi
3-15 dakika arasinda degismektedir.
Firindan cikan ardn sogutulur.
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