BITKISEL YAG
TEKNOLOJISI




Turkiye'de yag uUretiminde daha cok
zeytin, ayciceqi, pamuk cigiti ve soya
hammadde olarak kullantlir.

Yaglh Tohumlarin Yaga Islenmesi
temizleme

linterleme

tavlama

kabuk ayirma

tohum icinin oguttlmesi

kavurma



* Temizleme: Yagli tohum icinde
bulunan tas, toprak, metal parcasi ve
yabanci tohumlar ayrilir.

* Linterleme: Pamuk cigidine uygulanan
bir islemdir. Pamuk tohumu uzerinde
kisa pamuk liflerinin (Lintlerin)
alinmasi islemidir.

* Tavlama: Tohum kabugunun kolaylikla
Icten ayrilmasi icin tohumlar % 16 -
18 oraninda nemlendirilir.



 Kabuk ayirma: Kabukta bulunan mum,
tat ve renk maddeleri yaga karisip
kaliteyi bozacagindan tohumlarin ozel
makinelerle kabuklar! kirilip hava
akimi ile uzaklastirihr.

 Tohum icinin ogutulmesi: Yaqg!
bulunduran hucre ve dokulari
parcalamak ve Presleme sirasinda
basincin etkisiyle yag ayrilmasini
kolaylastirmak icin tohumlar ogutulur.



 Kavurma: pamuk cigitinde bulunan
ve zehirli madde olan gossipol’un
toksik etkisi giderilir. Ayrica kavurma
islemi, yag randimani Gzerine

etkilidir.



Ham yag eldesi:

* |. Presleme Yontem|

* |[I. Ekstraksiyon Yontemd

* 1lIl. On Presleme - Ekstraksiyon



* Rafinasyon: Yagdaki istenmeyen
maddeleri uzaklastirarak yenebilir
ozellikte yag elde etme islemidir.

bu islem 4 asamada yapllir.
1. degamming:

* 2. notralizasyon:

* 3. dekolarizasyon:

* 4, deodorizasyon:



* Vinterizasyon:

Sogukta kristalleserek bulaniklik
yapan maddeleri (doymus yag asidi
stearing gibi) ayirma islemidir. Bu
islemde yaglar uzun sure sogukta
bekletilir. Daha sonra filtre edilir.
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