SEKER
TEKNOLOJiSi



 Seker uretiminde seker kamisi ve seker
pancari kullantlir. Tirkiye'de seker
uretiminde en fazla pancar kullanilir.

« Uretim Asamalari:

Pancarin sokulmesi, tasinmasi ve temizlenmesi
Pancarin Kiyilmasi

Sekerin Difizyonla Alinmasi

Ham serbetin temizlenmesi

Koyulastirma

Koyu serbetin Lapa’ya islenmesi

Sekerin elde edilmesi



 Pancarin sokulmesi, tasinmasi ve
temizlenmesi:

Pancarin olgunluguna ve fabrikanin
Isleme kapasitesine gore sokulen
pancarlarin bas kismi kesilir ve
fabrikaya tasinir.

pancarlar, su akimi (kanallan)
yontemi ile kanala dokulerek iceri
tasinir. Kaba temizligi bu sekilde
yaplimis olan pancarlar fabrika icinde
tekrar yikanir.



Pancarin Kiyilmasi: Hucre icinde
bulunan sekerin suda cozulerek
alinmasi icin hucrenin parcalanmasi
gerekir. Pancar ,0zel makinelerde

kiytlhr.



 Sekerin Difizyonla Alinmasi:
hucrelerdeki sekerin alinmasi icin
difizyon yontemi kullantlir. pH’s1 5,5
- 6 olan suya daldirilan kiyillmis
pancarlar 80 ° C ‘de 60 - 75 dk
bekletilir, seker suya gecer.



Pancar daha uzun sure bekletilirse,

* Seker olmayan maddelerin gecisi
artar

* Mikrobiyolojik bozulma riski artar

Islem sonucunda HAM SERBET elde
edilir.



Ham serbetin temizlenmesi:
Ham serbet icinde bulunan kaba lif
ve kirintilar filtrasyon islemi ile aynrilir.
Daha sonra 2 kez kirecleme yapillir.

Coken kirec ayrilir, sonra cozunen
kirecin ayrilmasi icin CO2 gazi verlilir
ve bu CaCO3 seklinde coker. pH
ayarlamasi ile de mineraller ayrilir.

serbet , kukurtlenir ve aktif komur
kullanilarak agartilir



Koyulastirma: Serbette bulunan
%13 - 14 seker koyulastirma islemi ile
%65'e cikarilir.

Koyu serbetin LAPA’'ya islenmesi:
Koyulastiriimis serbet 75 - 80 C’'de
vakum altinda suyu ucurularak LAPA
olusturulur. Daha sonra sicakligin 50
C’'ye dusurulmesi ile sekerin
kristallesmesi saglanir.

Sekerin elde edilmesi: Seker
kristalleri santrifuj ile ayrilr.
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