CAY TEKNOLOJISI



* Yesil cay yapraklarinda % 23 kuru
madde ve %77 su bulunur.

* Bilesiminde fenolik ve fenolik
olmayan maddeler, bazi enzimler ve
bazi vitaminler vardir.



» Cay Yapraklarinin islenmesi:

* Toplama: Yapraklar 5-6 aylik sezonda
4-5 defa toplanir. Polifenol bakimindan
zengin olan tomurcuk ve ilk yapraklar
toplanir.

* a) Surgun mayis %35 - 48, haziran
%3 -10

* b) Surgun temmuz %20 , agustos %14
e C) Surgun eylul %7
e d) Surgun ekim %?2



e 2) Soldurma: Toplanan yapraklar
guneste bekletilmeden fabrikaya
gonderilir. Yapraklarin su oranini
%77'den %50 - 60'a dusurmek icin
SOLDURMA islemi yapilir.

Soldurma islemi

* dogal yontemde 24 saatte

* yapay soldurmada 12-18 saatte
yapllir.



 Kivirma: kivirma isleminde basinc
uygulanarak hucre suyu ile birlikte
polifenoller ve enzimler disari
cikarilarak , bunlarinO2 ile
oksidasyonu saglanir ve tekrar
yapraklar tarafindan emilir.

 Oksidasyon: Polifenollerde meydana
gelen oksidasyon sonucu cay renk ve
aroma kazanir ve yaprak kirmizilasir.



 Kurutma: Oksidasyonu tamamlanan

yapraklarin nem orani kurutma
firrninda 88 - 95 C’de 18 - 24 saatte
%4’e dusurulur. Kurutma sonunda,

yapraklar sogutulur.



- Eleme ve Harmanlama: Irilik, renk
ve aroma bakimindan homojen
olmayan cay eleklerden gecirilerek
siniflanir.

« Homojen kaliteli bir cay elde etmek
iIcin harmanlama islemi yapillir.



 Paketleme ve Depolama:
Harmanlanmis cay paketlenir veya
sandiklara doldurularak depoya veya
paketleme fabrikalarina gonderilir.
Depolama sirasinda oksidasyon
devam eder ve cay olgunlasir.
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