6. SUT URUNLERI:
Biskiiviye stit ve lirlinleri asagidaki amaclarla katilir:

Rengin diizeltilmesi

Su absorpsiyonunun arttiriimasi
Tad ve aroma kazandiriimasi
Besince zenginlestirilmesi



9. KABARTMA MADDELERIVE MAYA™

Hamur icerisine CO, gazi olusturan maddeler katiimak

suretiyle hamur icerisinde kiiclik gaz kabarciklari
olusturulur.

Hamurdaki gaz kabarciklari, kabartici kimyasal
maddelerin su ile reaksiyonu sonucu veya maya
faaliyeti sonucunda olusur.

Bu gaz kabarciklari, kek biskiivi ve krakerlerde kuagule
olmus protein ve jelatinize olmus nigastadan olusan
hiicre duvarlari icerisinde ¢ok sayida g6zenek
meydana getirerek ince gozenekli ve gevrek bir teksttir
olusturur.
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BISKUVI URETIM TEKNOLOJISI
Yogurma
Yogurma farkli 6zellikteki iki veya daha fazla materyalin

diizenli bir kuvvet uygulamasi ile birbiri ile iliskilerinin
arttiriimasi islemidir.






Yogurmamakineleri: T —
Biskiivi tiretiminde kullanilan yogurucular 4 tiptir.
A. Yatay yogurucular (sabit veya yana yatabilir hazneli)
a. Hizli devirli
b. Yavas devirli
B. Dikey yogurucular

a. Mili hareketli (paletler ekseni etrafinda donerken mil planeter hareketle
dbner)

b. Mili sabit
C. Artofex yogurucular (Karsiliki tahrikle hareket ederler)
D. Kontinii yogurucular

a. Hareket vericisi boru icinde olan

b. Rotor ve stator basliklari iceren
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———Sekil verme ve kesme-iglemi —

Bisklviye kesme ve sekil verilme islemi baslica iki sekilde yapilr.

A. Hamuru agcmadan sekil verilmesi. Bu, doner sekil verme
makineleri ile yapilir.

B. Hamurun once levha seklinde aciimasi sonra sonra da kesilip
sekil verilmesi. Bu islem a¢ma, katlama ve kesme makineleri ile

yapulir.



‘Pisirme: = =
Kesilmis ve sekillendiriimis hamurlar firinlarda pisirilir.

Biskuvi pisirme firinlari 3 farkli tipte olabilir.
1. Cekmece tipi firinlar:

Bunlarda hamur tepsilere konularak Ust Gste raflara dilili olarak
firinlara verilir

2. Tunel firinlar

Sekil verilmis hamur otomatik olarak tepsilere dizilir. Tepsiler tlnel
firinin bir ucundan girip 6teki ucundan ¢ikana kadar piser.
3. Bantli firinlar:

Bunlarda hamur bez banttan tel 6rgui banta otomatik olarak
alinir. Ydrtyen bant firini kat ederken pisirme saglanir.



Pisme sirasinda meydana gelen degismeler: e

Suyun buharlasmasi ve rutubetin % 1-4 e kadar diismesl
Renk olusmasi

Urlin yogunlugunun diismesi

Nisastanin jelatinizasyonu, proteinlerin kuagulasyonu
Kabartma maddelerinden gaz olusmasi

Yapida gaz hticrelerinin olusmasi
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