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Silajda katki maddeleri kullanilmasinin
amaci:

m 1. BEtkili bir fermentrasyonla cok iy1 bir
koruma saglamak ve kalitel: silaj elde etmek

m 2. Iyi bir besin madde degerine ulasmaktir.

- 21.11.2018 Prof.Dr. Kemal Kiglikersan 2

!



SILAJDA KATKI MADDELERI

= 1. STIMULANLAR

Inoklulantlar — Enzimler - Sekerler
= 2. INHIBITORLER

Asitler — Diger katkilar
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SILAJDA KATKI MADDELERI

= 1. STIMULANILAR
Laktik asit bakterileri

(Laktobasiller, pediokoklar, streptokoklar ve
| mayalar)
Enzimler

|
( (Seliilaz, amilaz, proteaz, pektinaz, hemiseliilaz)
| ) Sekerler
| (Melas, sukroz, glikoz)
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SILAJDA KATKI MADDELERI

"= 1. INHIBITORLER
Asitler

(Asetik asit, formik asit, propriyonik asit vb)
Digerleri

(NPN bilesikleri= Ure, bisiilfit tuzlari)

21.11.2018 Prof.Dr. Kemal Kiglikersan 5

]



SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

m Laktik asit Giretimini tesvik eder,

|- pH’y1 dustrur
| m besin madde kaybint en aza indir.
m Stimulan maddeler melas, enzim ve laktik asit

,@ organizmalaridir.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

| m Melas, laktoz ve nisasta iyi birer karbonhidrat
kaynagidir ve laktik asit Giretiminit maksimuma

cikarirlar.

( " m Laktik asit bakterilerinin dondurulmus kuru
 kultutleri inokulantlar olarak kullanilir.

\) m Orn:Laktobasillus plantaram, Pediococcus asidilaktis
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SILAJDA KATKI MADDELERI

= 1. STIMULANLAR

| m Melas, KM’sinde 700 gr/kg dolayinda suda
cozunebilen karbonhidrat bulunur. Bunun silaja
llave edilmesi KM ve laktik asit miktarini
artirirken pH ve NH; duzeyini dustrur. Siloya
melas ilave edilmesi homojen bir sekilde
yapimalidir.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

| m Melas, silo yemine katilacagt zaman 3-4 misli
sulandirilir ve bu sekilde yemin tizerine
puskurterek homojen bir karisim saglanmaya
calisilir. Buna gore silaj yemine katilacak melas
miktart %3-6 oraninda olmalidur.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

’1‘ m Peynir alt1 suyu, Ozellikle silaj cukuruna yakin

[ yerlerdeki siit tinitelerinde peynir yapilmast
esnasinda artitk madde olarak elde edilmektedir.
Karbonhidrat ve laktik asit bakterilerince zengin
olan peynir alt1 suyu silaj yemine direkt olarak
veya kurutulup koyulastirilmis peynir suyu
seklinde de kullanilabilir. Peynir alti suyunun silaj
yemine yaklasik %2-3 oraninda katilir.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

m Seker, Ulkemiz icin kullanimi yaygin olmayan bu
katki maddesi seker fabrikalarinda silo seker1
olarak uretilip degerlendirilmektedir. Bu katki
maddest, silo yeminin karbonhidrat icerigini
yukselterek ozellikle laktik asit bakterilerinin
uremelerine uygun ortam hazirlar. Silaj yapilacak
yeme %2-3 oraninda seker katilabilir.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

m Karbonhidratlarca zengin maddeler: Bu
amacla hayvan pancari, salgam, patates ve ¢esitli
hububat kiriklart silo katkt maddesi olarak
kullanilabilmektedir. Bu katki maddelerinin silo
yemine %3-4 oraninda katilmast 6nerilir.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

m Tuz: Bu katki maddesinin fermentasyona etkisi
az bakterisit etkisi ise fazladir. Silaj materyaline
kaya tuzu % 1-3 oraninda katilabilir. Ancak
silajlik yeme tuz katilmasinda ozellikle materyalin

su miktarint artirdigindan ve silo materlayinde
')_ istenmeyen mikroorganizmalarin yaninda yararl

\

\ mikroorganizmalarin da ortamdan
uzaklastirilmasinda rol oynayabilir.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

m Kirec¢ Tas1: Bu katki maddesi sorgum ve misir
hasili silajlarinda laktik asit miktarini artirmak
icin materyale 9 kg/ton duzeyinde kullanilabilir.
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SILAJDA KATKI MADDELERI
m 1. STIMULANLAR

1 = Enzimler: Bu katki maddesi bitkilerde bulunan
[ karbonhidratlari parcalamak ve iyi kalitede silaj

elde etmek amaciyla kullanilir. Bu amacla silaj
materyaline amilaz ve selilaz enzimler1 katilarak
bitki hiicre duvarindaki seluloz, hemiseluloz ve
| nisasta gibi polisakkaritleri parcalayip laktik asit
) bakterilerinin daha kolay uremesine olanak

saglamakta ve silajin sindirimine destek
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