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•1) NOP’ların Etki Mekanizması

•2) Yem Enzimi Seçiminde Öneriler 

ve Mannan
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•SONUÇ 1

•Civciv Rasyonlarında Endojen 

Enzim Kullanımı
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•SONUÇ 2

•NOP ların olumsuz etkilerini 

minimuma indirmek için kanatlı 

rasyonlarında  

enzim kullanımı



Bazı yem maddelerinde NOP içerikleri,%

Yem Maddeleri Arabinoksilan β-glukan Selüloz Mannan Pektin Toplam NOP 

Mısır 5,2  2,0 0,2 0,6 8,0 

Buğday 8,1 0,8 2,0 0,1 0,5 11,5 

Arpa 7,9 4,3 3,9 0,2 0,5 16,8 
Yulaf  8,9 2,0 1,5 0,3 0,5 13,2 

Tritikale  10,8 1,7 2,5 0,6 0,7 16,3 

Sorgum  2,1 0,2 2,2 0,1 0,2 4,8 

Pirinç 0,2 0,1 0,3  0,2 0,8 

Buğday Kepeği 21,9 0,4 10,7 0,6 1,9 35,5 

Soya Küspesi 4,0 6,7 6,0 1,6 11,0 29,3 

Pamuk Toh. Küspesi 9,0 5,0 6,0 0,4 4,0 24,4 

Keten Toh. Küspesi 4,0 5,8 8,0 0,5 11,0 29,3 

Ayçiçeği Küspesi 11,0 8,9 18,0 1,8 2,0 41,7 

DDGS 20,5 2,8 5,1 1,8 6,2 36,6 

 



Enzim kullanılacağı zaman beş 

noktanın çok iyi değerlendirilmesi 

gerekir. Bunlar;

• A) ENZİMİN KOMPOSİZYONU 

• B) ENZİM AKTİVİTESİ

• C) DOZAJ

• D) STABİLİTE

• E) FİYAT



Enzim kullanılacağı zaman beş 

noktanın çok iyi değerlendirilmesi 

gerekir. Bunlar;

• A)ENZİMİN KOMPOSİZYONU:

• Yem katkı maddesi olarak enzim 

kullanılacağı zaman seçilecek enzim 

rastgele değil rasyonu oluşturan yem 

maddelerinin NOP değerleri dikkate alınarak 

HEDEF ENZİMİN seçilmesi gerekir.



•SONUÇ 3

Yem Maddelerinin NOP Değerleri 

Dikkate Alınarak HEDEF ENZİMİN

Seçilmesi
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Bazı Yem Ham Maddelerinde 

Mannan Düzeyleri

Yem Maddesi Toplam Mannan, %

Mısır 0.2

Buğday 0.1

Arpa 0.2

Sorgum 0.1

Yulaf 0.3

Buğday Kepeği 0.6

Soya Küspesi 1.6 (1.5-1.8)
Pamuk Tohumu Küspesi 0.4

Keten Tohumu Küspesi 0.5

Ayçiçeği Küspesi 1.8
DDGS 1.8

Susam Küspesi 3-4
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Bazı yem maddelerinde NOP içerikleri,%

Yem Maddeleri Arabinoksilan β-glukan Selüloz Mannan Pektin Toplam NOP 

Mısır 5,2  2,0 0,2 0,6 8,0 

Buğday 8,1 0,8 2,0 0,1 0,5 11,5 

Arpa 7,9 4,3 3,9 0,2 0,5 16,8 
Yulaf  8,9 2,0 1,5 0,3 0,5 13,2 

Tritikale  10,8 1,7 2,5 0,6 0,7 16,3 

Sorgum  2,1 0,2 2,2 0,1 0,2 4,8 

Pirinç 0,2 0,1 0,3  0,2 0,8 

Buğday Kepeği 21,9 0,4 10,7 0,6 1,9 35,5 

Soya Küspesi 4,0 6,7 6,0 1,6 11,0 29,3 

Pamuk Toh. Küspesi 9,0 5,0 6,0 0,4 4,0 24,4 

Keten Toh. Küspesi 4,0 5,8 8,0 0,5 11,0 29,3 

Ayçiçeği Küspesi 11,0 8,9 18,0 1,8 2,0 41,7 

DDGS 20,5 2,8 5,1 1,8 6,2 36,6 

 



Bazı yem maddelerinde NOP içerikleri,%

Yem Maddeleri Arabinoksilan β-glukan Selüloz Mannan Pektin Toplam NOP 

Mısır 5.2 - 2.0 4.0 0.6 8.0 

Buğday 8.1 0.8 2.0 2.0 0.5 11.5 

Arpa 7.9 4.3 3.9 4.0 0.5 16.8 
Yulaf  8.9 2.0 1.5 6.0 0.5 13.2 

Tritikale  10.8 1.7 2.5 12.0 0.7 16.3 

Sorgum  2.1 0.2 2.2 2.0 0.2 4.8 

Pirinç 0.2 0.1 0.3 - 0.2 0.8 

Buğday Kepeği 21.9 0.4 10.7 12.0 1.9 35.5 

Soya Küspesi 4.0 6.7 6.0 32.0 11.0 29.3 

Pamuk Toh. Küspesi 9.0 5.0 6.0 8.0 4.0 24.4 

Keten Toh. Küspesi 4.0 5.8 8.0 10.0 11.0 29.3 

Ayçiçeği Küspesi 11.0 8.9 18.0 36.0 2.0 41.7 

DDGS 20.5 2.8 5.1 36.0 6.2 36.6 

 



• Civciv rasyonlarında ENDOJEN ENZİM 

kullanımı

• NOP ların olumsuz etkilerini minimuma 

indirmek için kanatlı rasyonlarında enzim 

kullanımı

• Doğru ve hedefe yönelik ENZİM seçimi

SONUÇ



• Yem Ham maddelerindeki NOP Değerleri

• NOP ların olumsuz etkileri ve bunun 

sonucunda şekillenebilecek kayıplar

• Mannanın olumsuz etkileri dikkate alınmalı

SONUÇ


