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Fizyolojik faktorler

m Adaptasyon

m Guclendirme ya da baskilama
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Fizyolojik faktorler- Adaptasyon

m Capraz adaptasyon

Durum Adapte olunan uyart Test uyarisi
A Su Aspartam
B Sakkaroz Aspartam
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Fizyolojik faktorler- Adaptasyon

m Capraz adaptasyon

Durum Adapte olunan uyart Test uyarisi
A Su Aspartam
B Sakkaroz Aspartam

*B’deki durumda test 6rnegindeki aspartamdan 6nce sakkaroz
tadildigt icin tatliliga karsi duyarlilik azalmis ve duruma adapte
olunmustur.

B’deki panelist, durum A’daki aspartamdan 6nce su tatmis olan
paneliste gore test Ornegini daha az tatlt olarak algilamistir.
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Fizyolojik faktorler- Adaptasyon

m Capraz giiclendirme ya da kolaylastirma

Durum Adapte olunan uyari Test uyarisi
A Su Kinin
B Sakkaroz Kinin
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Fizyolojik faktorler- Adaptasyon

m Capraz giiclendirme ya da kolaylastirma

Durum Adapte olunan uyari Test uyarisi
A Su Kinin
B Sakkaroz Kinin

*B’deki durumda test 6rnegindeki kininden 6nce sakkaroz
tadildigt icin acilik daha yogun algilanir.

Cunkt, once sakkarozun tadilmast panelistin kinine karst
duyarliliginin artmasina neden olmustur.
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Fizyolojik faktorler

Giiclendirme ya da baskilama:

m Karisim olarak ayni zamanda sunulan algilarin
etkilesimlert
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Fizyolojik faktorler

Giliglendirme

= Bir bilesigin varliginin diger bir bilesigin algilanma
yogunlugunu artirma etkisi

m Or: Monosodyum glutamatin et lezzetini artirmast
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Fizyolojik faktorler

Baskilama

m Bir bilesigin varliginin 1ki ya da daha fazla bilesik
karisiminin algilanma yogunlugunu azaltma etkist

m Or: Asitli iceceklerde tatlandiricilarin optimum tat temini
icin kullanimi

m Stikroz, sitrik asitin algilanma yogunlugunu baskilar
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Fizyolojik faktorler

Sinerji

m Bir bilesigin varliginin 1ki bilesigin birlikte algillanma
yogunlugunu artirma etkist

m Karisimin algilanan yogunlugu 1ki bilesigin ayr1 ayri
alogtlanmasinin toplamindan daha yuksektir.

m Antioksidan ve tatlandirict katkt maddelerinin birlikte
kullaniminda bu etkiden yararlanilir.
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