
Ankara Üniversitesi 
Kütüphane ve Dokümantasyon Daire Başkanlığı  

Açık Ders Malzemeleri 

 

Ders izlence Formu 

 

Dersin Kodu ve 
İsmi 

ZST306 SÜT TEKNOLOJİSİ 
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Dersin Düzeyi Lisans 

Dersin Kredisi 3  

Dersin Türü Zorunlu  

Dersin İçeriği 
Ders kapsamında sütün oluşum mekanizması, sağlıklı süt üretim yöntemleri, sütün 
korunması, sütün ürünlere (içme sütü, fermente süt ürünleri, peynir, tereyağı, 
dondurma, süttozu) işlenmesi yer almaktadır.  

Dersin Amacı 

Bu dersin amacı; sütün oluşumu, hijyenik koşullarda sağım ve kaliteli süt üretimi 
hakkında gerekli bilgilerin verilmesi, Sütün fiziko-kimyasal özellikleri;  içme sütü, 
yoğurt ve benzeri fermente süt ürünleri, peynir, tereyağı, dondurma ve süttozu 
üretimi teknolojilerinin temel olarak anlatımıdır. 
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