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Dersin Icerigi

Sit teknolojisi dersi st ve drinlerinin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve duyusal 6zellikleri,
Uretimi, kusurlari, kontrolli gibi temeller etrafinda sitiin olusumu, sitin nitelikleri, igme sitl
teknolojisi, fermente sut Grlnleri teknolojisi, peynir teknolojisi, tereyadi teknolojisi,
koyulastiriimis ve kurutulmus sut drinleri ile dondurma teknolojisi alt baslklar ile

detaylandirilan bilgiler icermektedir.

Dersin Amaci

Sutun, st hayvanindan elde edilmesi (olusum ve sagim), tanimi, bilesimi, duyusal, fizikokimyasal
ve mikrobiyolojik 6zelliklerinin tespiti ile bu 6zelliklerin igme sutl yaninda sltten Gretilen yogurt,
peynir, ayran, tereyadi, slttozu, koyulastirilmis stit, dondurma gibi sit Grinleri Gzerine Uretim,
depolama gibi asamalardaki etkileri, kaliteli icme situ ve sut Urtnleri Gretimi igin uygulanmasi
gereken yontemler, Urlinlerin Uretim teknigi ve Urin 6zelliklerine gére karsilastirilmasi, teknoloji
gelisimi ile birlikte uygulanmasi gereken iyilestirme ve yenilikci yaklasimlar kavramlar etrafinda

6grencilere bilgilerin 6gretilmesi amaglanmistir.

Dersin Siiresi

4 saat /hafta (2 saat teorik+2 saat uygulama)

Egitim Dili Tirkge
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