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1. Isil islemden Onceki Bozulma

* Isil islemden 6nceki bozulma, degisik asamalarda olabilir.

 hasat edilen urin elverisli olmayan kosullarda tasinip veya
bekletilmesi,

e fabrikaya geldigi zaman bozulmus halde olmasi

* 1sil islemden 6nce bizzat fabrikada isleme asamasinda da kismen
bozulmaya ugrayabilmesi

* degisik islemler arasinda gereginden fazla beklemesi: haslama ve
dolum arasinda, dolum ve ekzost ve sterilizasyon arasinda gereksiz
uzun beklemeler, bozulmaya neden olur.



2. S1zint1 nedeniyle bozulma

* Kutu kapatmada hata yapilmissa veya kutu gerektigi sekilde
kapatilmasina ragmen, otoklav kullanmada yapilan hatalar
nedeniyle hermetik kapatma bozulmus ve bdylece sizinti
olusmussa, kutudaki vakuma bagli olarak iceriye emilen
sogutma suyu veya hava ile yeniden enfeksiyon belirir.



* Sizintl nedeniyle bozulma gorilen kutularda, mikrobiyolojik
bir analiz yapilinca bozulma nedeni olan
mikroorganizmalarin karisik bir flora gosterdigi ve bunlarin
daha cok sogutma suyu kdkenli olduklari anlasilir. Ayrica bu
mikroorganizmalar genel olarak islya direncli olmayan

turlerdir.




3. Yetersiz isil islem nedeniyle bozulma

» Bakterilerin vejetatif hicreleri isil islemler (sterilizasyon, pastorizasyon)
yardimiyla kolaylikla oldirdlebildikleri halde, Bacillus ve Clostridium
cinslerine ait olan bakteri turlerinin endosporlari, istya karsi cok
dayaniklidirlar.

* Termofil bakterilerin sporlarinin isiya karsi direncleri mezofillerden daha
fazla olup, yetersiz 1sil islem sonucu ortaya ¢ikan mikrobiyolojik
bozulmalarda termofil bakteriler daha énemli bir rol oynarlar.



3.1. Sporlu termofil bakterilerin neden olduklari
bozulmalar

DUZ EKSIME

* Bu bozulmada konserve kutusu, dis goriinis olarak normaldir. Yani
alt ve Ust kapaklar ice ¢cokiuk durumlarini korurlar.

e Ancak kutu icindeki Grtin mikroorganizmalarin olusturdugu laktik
asit etkisiyle eksimistir. Bu bozulmaya "diiz eksime" denmektedir.

* Bozulma etmeni Bacillus cinsindeki tirlerdir.



3.1. Sporlu termofil bakterilerin neden olduklari
bozulmalar

TA BOZULMASI:

* Termofilik anaerob bir bakteri olan Clostridium
thermosaccharolyticum tarafindan dusuk ve orta asitli
gidalarda olusturulan bir bozulma tipidir.

* Bozulma etmeni olan mikroorganizma, karbohidratlardan,
asit, H, gazi ve CO, olusturur.



3.1. Sporlu termofil bakterilerin neden olduklari
bozulmalar

SULFUR BOZULMASI:

* Bu tip bozulmanin etmeni, anaerob ve termofil bir bakteri
olan Clostridium nigrificans'dir.

* Bu mikroorganizma, yapilarinda ktkurt iceren azotlu
maddeleri parcalayarak H,S olusturur. H,S gazi suda
cozundigunden, kutunun dis gorinisiu cogunlukla normal
olup, kutuda bombaj gorulmez.



3.2. Sporlu mezofil bakterilerin neden
olduklari bozulmalar

Clostridium tiirlerinin neden olduklari bozulmalar:

* Bu mikroorganizmalar CO2 ve H2 gazi olusturduklarindan kutuda bombaj
gorulur,

 Putrefaktif anaerob Clostridium tirlerinin sporlari, istya karsi ¢cok
dayanikhdir. Putrefaktif tirleri icinde en 6nemlisi C. botulinum'dur.

C. botulinum, toprak kokenli, saprofitik, spor yapan, anaerobik kosullarda
gaz olusturarak lGreyen bir cubuk bakterisidir.



3.2. Sporlu mezofil bakterilerin neden olduklari
bozulmalar

Bacillus turlerinin neden olduklari bozulmalar:

* Genel olarak termofil Bacilllus tirlerinin sporlari i1siya karsi
mezofil Bacillus turlerinin sporlarindan daha dayanikhdirlar.

* Bircok Bacillus turleri aerob olduklarindan hermetik
kapatilmis ve yeterli bir hava cikarma islemi uygulanmis
konserve kaplarinda Ureyip Grinu bozamazlar. Ancak bunlar
yeterli ekzost uygulanmamis deniz Grunleri ve et
konserveleri gibi dustik asitli gidalarda onemli bozulma
etmenleridirler.



3.3. Sporsuz bakterilerin neden olduklari
bozulmalar

e Sporsuz bakteriler,

* yetersiz isil islem uygulanmus,
* hermetik olarak kapatilmamus,

* sizinti yapmis konservelerde gorulen bozulma etmenleridir.

* Bazi sporsuz bakterilerin vejetatif hicreleri, 1siya karsi oldukca
direncli olduklarindan, pastérizasyonda uygulanan sicakliklarda
oldurualemezler.



3.4. Mayalarin neden olduklari bozulmalar

* Mayalarin vejetatif hucreleri ve sporlari pastorizasyonda
uygulanan sicakliklarda olduralebilirler.

* Bu mikroorganizmalarin konserve gidalarda treyip bozulma
yapmalari ancak, yetersiz yapilan pastorizasyon veya sizinti
sonucunda ortaya cikabilir.

* Fermentasyon sonucunda CO, olustugundan mayalarla
bozulan bu tip konservelerde daima bombaj gorular.



3. 5. Kiiflerin neden olduklari bozulmalar

* Genel olarak kifler, aerobik mikroorganizmalar
olduklarindan havasi c¢ikarilmis ve hermetik kapatiimis
konserve kaplarinda genellikle fazla bir gelisme olanagi
bulamazlar.

* Bu bakimdan konserve gidalarda kuflerin neden olduklari
mikrobiyolojik bozulmalar sik goriilmez. Kifler ancak agizlari
iyi kapatilmamis ve yetersiz isil islem uygulanmis ev
konservelerinde 6nemli bozulma etmeni olabilmektedirler.



3. 6. Otosterilizasyon

* Mikroorganizmalar, 6zellikle bakteriler, olusturduklari
metabolitlerin (asitlerin) toksik etki yapmasi sonucu éliirler.

e Kutu dis gortunisu bombaijli veya bombajsiz olabildigi halde
kutu icerigi daima bozulmus ve tuketilmeyecek bir hal
almistir.
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