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Dersin Kredisi 3 

Dersin Türü Zorunlu 

Dersin İçeriği 

Meyve ve sebzelerin bileşiminde bulunan başlıca bileşenler 
(karbonhidratlar, azotlu bileşikler, lipitler, vitaminler, mineral 
maddeler, fenolik bileşikler, enzimler, renk maddeleri, lezzet 
maddeleri), meyve sebze muhafaza yöntemleri, konserve üretim 
teknolojisi, meyve suyu üretimi, salça üretimi, ketçap üretimi, reçel 
ve marmelat üretimi. 

Dersin Amacı 

Bu ders ile öğrencilere; meyve ve sebzelerin başlıca özellikleri ile 
konserve, meyve suyu, salça, reçel-marmelat üretimi ve meyve-
sebzelerin çeşitli yöntemlerle muhafazası gibi konularda gerekli 
yeterliliklerin kazandırılması amaçlanmaktadır. 

Dersin Süresi 4 saat 

Eğitim Dili Türkçe 

Ön Koşul Yok 
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