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Dersin Kredisi 3 

Dersin Türü Zorunlu 

Dersin İçeriği 

Analiz çeşitleri, kalitenin tanımı, örnek alma, örnek alma hataları, 
örnek tipleri, örnek alma araç ve gereçleri, örnek kapları, etiketleme, 
örneklerin muhafazası, örneklerin analize hazırlanması, sonuçların 
ifade edilmesi, gıda analizleri (rutubet tayini,   toplam mineral madde 
tayini, protein tayini, ham yağ tayini, asitlik ve pH tayini, çeşitli bileşen 
tayinleri) 

Dersin Amacı 
Bu ders ile öğrencilere gıda analizlerinin temel prensiplerini vermek, 
temel analiz yöntemlerini uygulama ve sonuçları yorumlama 
becerilerinin kazandırılması amaçlanmaktadır. 
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