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\/US{-’J‘i‘UN PASTORIZASYONU —

Pastorizasyonun temel amaci patojenlerin tamamen diger
mikroorganizmalarin buyuk bir kismini imha etmektir.

Mycobacterium tuberculosis ’in yok oldugu sicakhk
derecesinin biraz uzerindeki bir  sicakhkta sutteki dogal
enzimlerden __ alkali fosfataz da inaktif hale gegcmektedir.
dolayisiyla pastorizasyon isleminin

etkili bir sekilde yapilip yapilmadigi  bu enzimin aktivitesini
kontrol etmek suretiyle belirlenir.
Mycobacterium tuberculosis
IsI stabilitesi
65°C’de 2 dakika b/
70°C’de 20 saniye
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Pastorizasyon islemi LTLT sisteminde tankta ve HTST
N
sisteminde plakal pastorizatorlerde gerceklestirilir.
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Sutu pastorizasyon sicakhgina isitmak igin
cogunlukla sicak su;
sogutmak icin buzlu su, salamura, alkol kullanilir.

Isinin geri kazanimi igin:

pastorizatore giren ¢ig sut 6nce, sistemi terkeden
pastoérize sutle belirli bir dereceye kadar, daha sonra

sicak su yardimiyla pastorizasyon derecesine kadar isitilir.

Isisini gig sluite ileten pastorize st de bir miktar sogumus-
olur.
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\‘/Pag»tbr\“‘l{e sutun tadi Uzerine etkili faktorler

—kokulu yemlerle besleme S

« ~Muhafaza kosullar

- Cig sutteki psikrotrof bakteri sayisi

» - Sutteki mekanik zararlar

« -Pastorizasyon sicakligi (78°C’den yuksek)
- Pastorizasyon sonrasi bulasma.

* - Depolama kosullari (i1stk, sicaklik)
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- - Ambalaj materyali (uygun olmayan plastikten yapilmis)
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UHT sterilizasyon.
135-160°Carasinda 2-4 saniye sluireyle
__uygulanan bir isil islemdir.

Bu bunu gercgeklestirmek icin buhardan ya da sicak sudan
yararianilir

uygulama ile sutun besleyici degerinde, duyusal, fiziksel
ve kimyasal niteliklerinde meydana gelen degisimler ihmal
edilebilir diizeydedir. N



—4 \/
Indirekt UH¥ sterlllzasyon sistemi

Sut plakali veya borulu 1s1 degistiriciler kullanilarak indirekt
yolla isitilir.

Direkt UHT sterilizasyon sistemi

Sut buharla direkt olarak karisip sterilizasyon sicakligina
1sitilir.

Bu sistemlerde de isi iletiminin bir kismi rejeneratif yolla
olur,

yani, sterilizasyon sicakligindaki sogutalacak sutun isisi ,

sterilize edilecek olan sute iletilir, -
boylece sterilizasyondan c¢ikan sut sogurken, sisteme yeni
giren sut de i1sinir. ()
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Sadece sterilizasyon swakhélﬁ/a swtma buhar yardimiyla
gerceklesir. & : o/ @
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\/D'u/ekt Isitma sistemlerinde,
N

sut once, indirekt isitma yoluyla 80-85°C'ye isitilir.

S

Daha sonra

sutu sterilizasyon sicakhgina (140-150°C) isitmak
icin,

sutle buhar karistirilir.

Bu son i1sitma, sutun su icerigini onemli oranda
artirir.

Sute buhar halinde karisan suyu uzaklastirmak ve
suth tam olarak baslangictaki bilesimine getirmek
icin

vakumlu ekspansiyon sogutma duzeneklerinden b
yararlanilir.
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~—DIREKT SISTEMLERDE
\._,/ . ,/
Sutun 0,

buharla karisarak sterilizasyon sicakligina
\/ iIsitimasinda

iki farkh yontem uygulanir:

e Buhar enjeksiyon yontemi (sute buhar
puskurtme). Sutunkinden daha yuksek basinca
sahip buhar, uygun bir memeden slute enjekte
edilerek sterilizasyon sicakhgina isitma saglanir.

e Buhar infuzyon yontemi (buhara sut
puskirtme). -
Sut, sterilizasyon sicakhgindaki buharla basincl
hale getirilen sterilizasyon odasina e\
puskurtulerek isitilir. _ L, ~ \/
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sutun sterilizasyon sirasinda besin degerinde;
protein, yag, mineral maddeler ve vitaminlerde
meydana gelen kayiplar ihmal edilebilir duzeydedir

UHT sterilizasyon isleminde

B1, B6, B9, B12 vitaminlerinde %10 oraninda

C vitamininde %25 oraninda
bir kayip yaratir.

Fakat bu kayiplar,

klasik sterilizasyonda meydana gelen

kayiplara kiyasla cok dusuk duzeydedir
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UHT siitlerdé/i(utunuﬂ‘ tabaninda hafif bir sediment
(tortu) olusumu gozlenir-

Cig sutun asitliginin yuksek olmasi
Homojenizasyon basinci dusiuk
Direkt sistemin kullanilimas:
Depolama siuresinin uzun olmasi
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— Sutte UHT sterilizasyondan hemen sonra kuvvetli
sulfar kokusu ve belirgin pismis tat hissedilir.

Lahana-benzeri bu pismis tat ve kokunun nedeni:

a) denature serum proteinlerinden sulfidril
gruplarinin serbest hale gegmesi.

b) Serbest hale gelen sulfidril gruplarinin degisik
kakurtlh bilesiklerin olusumu ile sonuglanan
reaksiyonlara girmeleri
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