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Masanin yapilmis
oldugu malzeme ne
olursa olsun Ustine
pamuklu bir kumas
ortusu serilmeli ve

bunun ustiine asil

masa ortusu
serilmelidir. Alta
serilen pamuklu
kumas ortiistine kapak
denilmektedir
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s> meklerde servis
gomnin icine de
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Her konugun ontine agilan serviste
bulunan en buyuk tabak servis
tabagidir. Tum servisler bu tabagin
lizerinden yapilir.

Servis tabaginin sol tarafina ¢atallar,

90 garafina bigaklar ve kagiklar
/, konulur.

/,)////””/ aklarin kesen taraflar tabaga
BE=—27 bakar sckilde konulmalidir.
 Bardaklar bicagin tist tarafina

konulur.



\ - Catal Cesitleri
\— Yemek Catali: En biiyiik cataldir; 21 — 25 cm
tabaga en yakin cataldir.
Balik Catali: Daha kisadir; 19 — 22 cm
Yemek catalinin disina konur.
Salata, Meze Ordovr Catali: Kisa ve kiiclik; 18-20cm
Diger catallarin disina konur.
Meyve Catali: Diger c¢atallardan daha kiigiiltir.
Cerez ve Pasta Catali: En kiiciikleridir; 17 — 18 cm



Yemek Bicagi: En bliylik bigaktir; 21 — 25 cm
Balik Bigagi: Daha kisa ve enlidir.
Meze ve Ordovr Bigagi: Boylar1 18 — 20 cm
Meyve Bigagi: Kisa ve kiiclktiir.
Tereyag1 Bicagi: Yemek bicagindan daha kiictktiir.




Corba Kasigi: En bliylik kasiktir; 21 — 25 cm
Makarna (Spagetti) Kasigi: Normal buytkliikte bir kasik.
Meze Kasigi: 18 — 20 cm
Tath Kasig1: En kiiclik kasiktir.

Komposto Kasigi: Corba kasigindan biraz daha kugtiktr.
Dondurma Kasigi: En kiiclik kasiktir, ucu diizdiir.




su bardag:

L’.l maizl §ar ap

. bevaz garap

!

1La§.1;1 ve catah

IC

h .
ekmek& tereyagi\taba \

ve bicag

|
6 o |
/ 2 3 4 Ana yemék 7 S5
wwyeenpeatikkadBehérg. salata  ana yemek tabad: Ana yemek bahk







