Grenache (Garnacha)

o ispanya

o Grenache meyveleri ince kabukludur ve blUylme mevsiminde gec
olgunlasir. Asit ve tanenler vyetistirme kosullarina ve mahsul
seviyelerine bagli olarak degisken olabilir, ancak spektrumun distk-
orta ucuna dogru egilim gosterir.

o Bu cesit iklim ve teruara karsi cok hassastir. Daha fakir topraklar en iyi
sonuclari verir. Priorat ve Chateauneuf-du-Pape'de oldugu gibi sist
veya tasta vyetisen eski asma Grenache, on vyillar boyunca
yaslanabilen derin konsantre saraplar Uretebilir.

o Kirectasi da bu cgesiticin iyi bir elementtir. Koklerin derinlere inmesini
tesvik etmek icin topraklarin ilik ve iyi drene edilmis olmasi gerekir.

o Dusuk sicakliklarda fermantasyon, Grenache'de tazeligi korumak icin
onemlidir. Cogu sarapta, renk ve tanen icin maserasyon alkolik
fermantasyonun ilk asamalarinda gerceklesir, ancak genellikle sarap
cok tanenli hale gelmeden 06nce durdurulur. Yeni mese ficilarin
Uzimin tath meyvemsi karakterini bastirmamasi icin dikkatli
kullanilmasi gerekir. >

o Kuru ot, kan portakali, deri, cilek
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Spain 40%
M France 31%
Italy 9%
Australia 9%
W usa 0%
M South Africa 1%
Other 0.46%

B Argentina 0.25%

Q gren-nas



Liatiko

o Liatiko, Girit'te yetistirilen eski bir siyah GzUm cesididir.
o 21. yuzyillda sadece bir avug Uretici Liatiko'dan sarap Uretmektedir,
ancak bu cesit bir zamanlar, 6zellikle de adanin Venedik egemenligi
altinda oldugu Orta Cag doneminde Girit'in sarap Ureticileri icin
bldyik 6nem tasimaktaydi.
o Liatiko kelimesi Yunanca «Temmuz» kelimesinin kisa bicimidir ve
Gzamdn bUylime mevsiminde erken olgunlastigi gercegine bir
gdndermedir.
o Son calismalarda Cal Karasi ile genetik benzerligi vurgulaniyor. Greece L 00%




Malbec

(@)

Fransa

Mirekkep mavisi siyah

Fransiz Malbec'i daha etli, rustik ve tanenli olma
egiliminde, Arjantin Malbec’i parlak ve taze.

Cesit, tam olarak olgunlasmak icin Cabernet Sauvignon
veya Merlot'tan daha fazla sicakliga ihtiyac duyar.

Gec¢ olgunlasan bir Uzim olmamasina ragmen, Malbec
erken dona karsi 6zellikle hassastir. Ayrica coulure (olumsuz
hava kosullari nedeniyle ciceklenmeden sonra GziUmlerin
gelisememesi) ve mldiydye de yatkindir.

Kirmizi erik, bégurtlen, vanilya, tobacco, kakao
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Merlot

o Fransa

o Dulnyada Cab Sav’dan sonra en c¢ok vyetistirilen ikinci
cesit

o Bordeaux ve Fransa'nin glineybati bolgeleriyle glclu
tarihi baglari olan kolay icimli kirmizi saraplar veren |
bir gesittir. No,Fatyody orders Merlot I leaving

o Merlot'nun bir saraba kattigl kesin tatlar kolayca
tanimlanamaz. Erik ve siyah kiraz en yaygin kullanilan
meyve tanimlayicilari arasindadir, ancak Merlot
genellikle belirli bir tattan ziyade belirli bir dokuya
sahip saraplar udretmek icin kullanilir. PUrlzsiz,
yuvarlak ve “kolay icimli” Merlot saraplarinin yaygin
tanimlaridir.

o Bunun temel nedeni, Merlot GzUmlerinin
cekirdeklerine ve tanenlerin bulundugu kabuklarin
kalinligina gore nispeten blyltk olmasidir. Bu
nedenle, bu cesit genellikle daha tanenli ¢esitlerden
yapilan saraplari yumusatmak icin kullanilr.

o Bu cesit genellikle roze saraplarda, tek basina veya
karisimlarda bulunur ve burada da yuvarlakhgina
deger verilir. Bu tUr saraplarda makul miktarda artik
seker bulunsa da Merlot tath saraplari nadirdir. Ayni
durum bu cesidi iceren kopUkli saraplar icin de
gecerlidir. Bununla birlikte, Merlot UzUm suyu y mer-lo
oldukca yaygin olarak bulunur. ‘
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Merlot iri meyvelerden olusan gevsek salkimlara sahiptir.

Cabernet Sauvignon'dan biraz daha acik bir renge sahip olup koyu mavi ama daha az mavi-
siyahtir.

Merlot'nun kabuklari muadillerine gore daha incedir ve hacim olarak daha az tanen icerir.
Merlot GzUmleri ayrica daha yuksek seker icerigine ve daha dustk malik aside sahip olma
egilimindedir.

Merlot genellikle Cabernet Sauvignon'dan yaklasik iki hafta 6nce olgunlasir ve bu nedenle daha
serin bolgelerde daha kolay basa cikabilir.

Erken uyanma ve sturme egilimindedir, bu da onu dona karsi savunmasiz birakabilir.

Ince kabuklu olmasi da onu botrytise daha yatkin hale getirir.

Buna ek olarak, ciceklenme sirasinda kotd hava kosullari, ciceklenmeden sonra GzUmlerin
gelisememesine neden olabilir.

Mildiyoye duyarli, ancak diger kirmizi Bordeaux cesitlerine gore kullemeye daha az eg|||m||d|r
Cesit, serin ve killi topraklarda ytksek performanslidir. ¢/ &
Yetistiricilikte siddetli budama ve dustk verim 6nerilir.
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Mourvedre (Monastrell)

o ispanya

o Bu Gzum cesidi sicak ve kuru iklimleri sever ve kiguk,
kalin kabuklu meyvelere sahiptir - yogun renkli ve
yuksek tanen seviyeli saraplar yapmak icin ders kitabi
kombinasyonu.

o Aslinda, bu UzUmin Fransiz lakabi Etrangle-Chien'i
(kopek bogan) kazandiran da agzi  kurutan
tanenleridir. |

o Carignan ve Cinsault gibi diger klasik gliney Fransiz
cesitleri de sikca blendlenen partnerlerdir. Bunun A
nedeni muhtemelen lezzet veya aromadan ziyade '
gelenek ve kolayliktir (benzer yerlerde yetisirler ve
neredeyse ayni anda olgunlasirlar).

o Bu c¢esidin vyetistirilmesi, c¢ok sabirli  olmayan
vigneronlara tavsiye edilmez. Asmalarin herhangi bir

kalitede meyve vermeye baslamasi birkac yil alr - B spain 75%
bazen bir Mourvedre asmasi ilk hasadini vermeden M France 12%
dnce bes yil gecgebilir. Bu ¢esit ayni zamanda geg USA 6%
olgunlasir, en son toplananlardan biridir. W Australia 4%

o Govdeli ve rustik saraplar B South Africa 2%
B Argentina 0.36%

Other 0.14%

B Mexico 0.07%
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Nebbiolo

o italya

o Barolo ve Barbaresco'nun glcli kirmizilarinin
arkasindaki stperstar Gzim cesididir.

o Nebbiolo saraplari genellikle “katran ve gul” olarak
tanimlanan bir aroma ile belirgin bir sekilde
parfimltdur; orta govdeli, glcli, tanenli omurga ve
yuksek, taze asidite ile birlikte.

o Langhe Nebbiolo etiketi altinda bulunan genc
Nebbiolo &rnekleri koyu kirmizi, neredeyse mor
tonlar gosterebilirken, cogu Nebbiolo, bardakta koyu,
menekse tonlu yakut ve mor renkten kiremit kirmizisi
ve kiremit-turuncu tonlara nispeten hizli gecisiyle
(sadece birkac yil icinde) taninir.

o Bunun nedeni Nebbiolo'nun kabugundaki dusik
pigment konsantrasyonudur.

o Diger tanimlayicilar arasinda c¢icek notalar (gil
vapragl), kiraz, erik, menekse, grafit, duman,
katran/bitim, mineral yag, deri bulunur. Kendine
6zgl rengi ve aromasinin yani sira, Nebbiolo'nun son
imza unsuru, yuksek ve kurutucu tanen profili ile

. . . T RIAT .o B 1taly 92%
yuksek seviyedeki ferahlatici asitligidir. Bu “yap1”, iyi B st .
vapilmis  Nebbiolo  saraplarinin  on  villarca Mexico 0.12%

. U . M usa 0.10%
yillanabilecegi anlamina gelir. S oo
B south Africa 0.02%

‘ ) nebby_oh_low Argentina 0.01%

B uruguay 0.01%



Nero D’Avola

o Sicilya- italya

o Sicilya icin buyuk bir tarihi 6neme sahip olan bu koyu
renkli GzUm, buglnkl adini adanin glneydogu
kiyisindaki Avola kasabasindan almaktadir: Avola
Karasil.

o 20. yuazyihn buylk béliminde Nero d'Avola blend
Uzuma olarak kullanilmis ve adi sarap etiketlerinde
cok nadiren vyer almistir  Ancak 21. vyuzyila
gelindiginde Gzdmun talihi dnemli 6lclide degismis
ve artik Nero d'Avola'nin bir ¢esit sarap olarak da
Uretildigi gorulmustdr.

o Nero d'Avola tipik olarak yuksek tanen, orta asit ve
guclu bir govdeye sahiptir. Bununla birlikte, daha
dustk sicakliklarin alkol seviyelerini sinirladigl daha
yuksek rakimlarda vyetistirilirse cok yumusak da
olabilir.  Sicilya'nin  dogu kesiminde gelisir ve

Avustralya ve Kaliforniya'da denenmektedir. Comert Italy
rengi nedeniyle Nero d'Avola bazen roze sarap olarak B Australia 2%
da Uretilmektedir. USA 0.31%
South Africa 0.15%
M rortugal 0.02%
M argentina 0.01%
India 0.01%
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