Pinotage

o Guney Afrika'nin imza GzUim ¢esididir.

o Neredeyse sadece orada yetistirilir ve disutk kaliteli sofra saraplarindan
siyah ve kirmizi meyveler, baharat, deri ve cikolata aromali zengin,
konsantre saraplara kadar her sey yapilr.

o Pinot Noir ve Cinsaut’un melezidir.

o Pinotage dayanikli ve Uretken bir cesittir, ancak viral hastaliklarla ilgili
sorunlari vardir ve hem teruar hem de sarap yapimi konusunda titiz
olabilir.

o Pinotaj tipik olarak yUksek verim ve kisitlayici bag yonetimi gerektiren
seker seviyeleri ile erken olgunlasir.

o Pinotaj gunesli yerleri sever, ancak blylime mevsiminin sonunda c¢ok .
fazla sicaklik Gzimlerin hos olmayan bir aseton aromasi gelistirmesine
veya yanmis kaucuk karakterine blrinmesine neden olabilir.

o Uzimler ozellikle bol miktarda tanen katkisi saglayan ince kabuklara
sahiptir.

o Fermantasyon surecinde de cok dikkatli olunmasi gerekir: eger cok sicak
olursa, aseton benzeri tatlarin gelismesini tesvik edebilir.

o Sarap Ureticileri bunu engellemek icin deri ile temas miktarini ve

maserasyon suresini kisitlayabilirler. South Africa -
o Kiraz, bogurtlen, incir, nane W usa 0.32%
Mew Zealand 0.30%
Israel 0.09%
M Erazil 0.07%
[ | Germany 0.043%%
Australia 0.03% ‘ ) pII-nO-tajj
Bl Other 0.02%



Ruby Cabernet
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Ruby Cabernet 1960'larda c¢cok populer olan bir Gzim c¢esididir.
Kaliforniya'da Carignan’in yUksek verimi ve Cabernet Sauvignon'un
glcl ve inceliginin  birlestirilmesi  amaclanarak iki cesidin
melezlenmesiyle elde edilmistir.

Tipik Ruby Cabernet cesidi sarabi en iyi kiraz ve bogurtlen notalariyla
sade ve kolay icimli olarak tanimlanir.

Bagda, Ruby Cabernet nispeten sicak bir iklime cok uygundur.
Kurakliga cok dayaniklidir ve burusmadan dnce gines i1sigina onemli
Olcide maruz kalmayi gerektiren kalin kabuklara sahiptir.

LS
B south Africa

Mexico
Israel

B Australia

74%
17%
7%
1%
1%
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Sangiovese

O

Sangiovese, italya'da en yaygin Gzim cesididir. Toskana'nin
en iyi kirmizi saraplarinin cogunda anahtar Gztimddar.

Sangiovese, yetistigi yere gore farkli saraplar veren hassas bir
Gzdmddar.

Tum Sangiovese klonlari nispeten yavas olgunlasir, bu da
daha wuzun bir bUyldme mevsimi ve erken olgunlasan
cesitlerden vyapilanlardan daha zengin, daha glcli ve daha
uzun dmurla saraplar ile sonuclanir.

Uztmiin nemli kosullarda ciiriimeye yatkin hale getiren ince
kabugu nedeniyle daha fazla zorluk yasanmaktadir. Bu
nedenle daha kalin kabuklu Brunello klonunun daha nemli
iklimlerde ekilmesi arzu edilmektedir.

Bu genellemelerin oOtesinde, Sangiovese Pinot Noir'a
yaklasan bir derecede klonal varyasyona egilimlidir. Tek bir
cesit olarak ele alindiginda, farkli klonlarin belirli egilimleri
olsa da, farkli topraklara uyarlanabilir gorinmektedir.

Chianti Classico bodlgesinde bile topraklar kalkerli tuf,
kirectasi, kumtasi, kil veya bunlarin kombinasyonlarini
icerebilir. Bu durum, baskin bir toprak tlrine sahip yeni bir
bag dikerken klon seciminin oldukca spesifik olmasi
gerektigini gostermektedir.

Standart tek veya cift Guyot terbiyesi cesit icin iyi calisiyor
gibi gorinmektedir..

Italy

USA
Australia
France
Other
Argentina
South Africa

Portugal

8%
1%
1%

0.21%
0.12%
0.08%
0.05%
0.03%
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Saperavi

o Gurcistan'in teinturier cesididir

Bol asitli, koyu kirmizi saraplar yapar.

o Alicante'nin aksine, Saperavi cogunlukla tek varyeteli bir
sarap olarak bilinir ve yillanma potansiyeline sahiptir.

o GegolgunlasiR

o Bagda Saperavi, hastaliklara nispeten dayanikli gevsek
salkimlar Greten dayanikli bir cesittir.

©)




Syrah

o Fransa

Fransa ve Avustralya’da Syrah, Glney Afrika’da Siraz (Shiraz)

o Genc¢ bir asma olarak Syrah/Shiraz, bag personelinin o6zenli bir
golgelik yonetimi gerektiren glcli bir cesittir.

o Asmalar on yil kadar bir yasa ulastiginda, cesit daha ¢ok kurakliga
benzer kosullara dayanma kabiliyetiyle bilinir ve bu da onu daha
sicak bagcilik bolgeleri icin ideal bir cesit haline getirir.

o Syrah/Shiraz, iri Gzimlerden olusan gevsek salkimlara sahiptir, bu da
cesitli kuf hastaliklarina  karsi  duyarhliginin - minimum oldugu
anlamina gelir.

o Baglarin basarili olabilmesi icin, Gzimlerin hasattan 6nce asiri
derecede burusmamasini saglamak Uzere dogru ana¢ secimi

gereklidir.
o Fransa ve Avustralya arasindaki sarap yapim yaklasimindaki en

onemli fark mese kullanimidir. Avustralya'da Ust dizey saraplarda
yeni mese kullanimi daha vyaygindir ve bircogu tamamen vyeni
ficilarda olgunlastirilir. Dahasi, gdzenekli yapisi nedeniyle daha
belirgin tatlar veren Amerikan mesesi, Shiraz'in kalbi olan bircok
bdlgede 20. yuzyll boyunca norm olmustur. Fransiz mesesine kismi

(@)

o Turkiye’de en ¢ok Denizli Giney

bir gecis olsa da, hala Amerikan mesesinde olgunlastirilan saraplar : F““el %
.. . . . . Australia 359
Uretilmekte, bazilar da Amerikan ve Fransiz megelerini bir araya usa 10%
getirmektedir. South Africa 5%
B other 490
W ialy 2% B
Mew Zealand 2% ‘ ) S“'RAH
M chie 2%



Syrah, dinya capinda bircok bagcilik alaninda basarili oldugunu
kanitlamistir; saraplar bircok stilde dretilir ve sayisiz koyu meyve
aromasi sergiler.

Syrah cesidi gencliginde oldukca ciceksi olabilir, yillandikca beyaz ve
karabiber aromalari ve otsu notalar gelistirir.

Bazi drneklerde tabaklanmis deri ve dumanli kokular goralirken, bu
saraplardaki meyve, frenk Gzimd ve meyan kokinin cok koyu
tatlarina dogru egilim gdsterir.

Syrah'in Eski Dlnya stilleri, meyvemsi notalarin daha yaygin oldugu
Yeni DlUnya'ya kiyasla genellikle daha topraksi ve tuzlu bir tarzda
Uretilir. < : o oseies

SHrr

FLAVOR PAIRING WITH SYRAH

Light-Bodied Syrah Full-Bodied Syrah

Savory, Olive, Plum, Pepper, Tart Boysenberry, Blackberry, Blueberry, Clove, Allspice, Black Pepper
Herbs, Smoky Tobacco & Bacon Fat Cocoa, Mint, Licorice, Vanilla & Sweet Tobacco
COOLER CLIMATE SYRAH WARMER CLIMATE SYRAH
Northern Rhone, Washington State, Sonoma, Australia, Paso Robles, Sierra Foothills
Santa Ynez, Chile Napa, Argentina, Spain

]
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Tannat
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Tannat, kokeni Fransa ve ispanya sinirindaki Bask
bdlgesinde bulunan koyu, sek, ristik kirmizi saraplar veren
bir GzGmuddar,

Tannat, siki tanen vyapisi, koyu rengi, ytksek alkol orani ve
lyi yaslanma yetenegi ile karakterize edilir. Aroma profili
hafif katranli ve haslanmis kirmizi meyveleri animsatir
("sicak ahududu receli" bunu iyi 6zetler).

Oksijenin tankta veya fermantasyon ve/veya olgunlasma
sirasinda ficida sarap boyunca yavasca verildigi bir islem
olan mikro-oksijenasyondur (Fransa'da "microbullage"
olarak bilinir).Bu islemin saraplara hem yapi hem de renk
acisindan daha fazla stabilite kazandirir.

Mese olgunlastirma, Madiran'in Tannat'larina karmasiklik
ve hafif vanilya yuklU bir tathlik katmak icin giderek daha
fazla kullaniimaktadir.

Tank with toasted oak intergration systen

Uruguay
France
Argentina
Brazil
Usa
Other
Greece

Peru

46%
31%
9%
8%
3%
2%

1%
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Tempranillo

o Eniyiispanyol saraplarinin omurgasini olusturan Tempranillo, ispanya
ve Portekiz'de yetistirilen kirmizi bir GzUm cesididir.

o Tempranillo kalin kabuklu, yliksek antosiyanin icerigine sahip kirmizi
bir GzUmdur.

o Tempranillo kirmizi meyve ve deri aromali, yUksek tanenli, orta ila
dUsuk asiditeli ve orta alkollU kirmizi saraplar Uretir.

Spain Q7%
W usa 1%
Australia 1%
Portugal 1%
B Other 0.29%
M Argentina 0.27%
Mexico 0.13%
B new Zealand 0.12%
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Vranac

o Vranac, daglk Karadag'a 0zgl bir cesittir. Eksi kiraz, bogurtlen ve
siyah frenk Uzimunden cikolata, nane ve vanilyaya kadar uzanan tat
ve aromalara sahip yogun, koyu renkli kirmizi saraplar Uretir.
Vranac'in adi kabaca 'glclu siyah' olarak tercime edilir ve sarabin
karakteri hakkinda iyi bir fikir verir.

o Cesit, geleneksel olarak sofralik Gzim olarak degerlendirilen klctk
salkimlar halinde buyuk, ince kabuklu meyveler Uretir. Vranac kuvvetli
ve yiksek verimlidir, ancak hem dona hem de botrytis'e karsi oldukca
hassastir.

o Meyvelerin yiksek seker icerigi, nispeten yuksek alkolli ve bitiste
genellikle Primitivo'ya benzer hos bir acilik veren saraplar yaratir.
YUksek tanen icerigi ve iyi asit seviyeleri, Vranac saraplarini vanilya ve
baharat karakterleri veren mese olgunlasmasi icin 6nemli adaylar
haline getirir ve saraplar genellikle yaslandikca iyilesebilir.

o Vranac'in eski bir ¢cesit oldugu dusinultyor ve kanitlar, Orta Cag'dan
beri Karadag'in engebeli arazisine ekildigini gosteriyor. Genellikle
yakindan iliskili oldugu Primitivo ile karistirilir: DNA arastirmacilari
birinin digerinin ebeveyni oldugunu 6ne strlyor.

B north Macedonia 47%
B Montenegro 3495
Bosnia-Herzegovina 11%
Serbia 5%
B Kosovo 2%

M Croatia 0.24% ‘ ) VRAH'natS



Zinfandel (Primitivo)
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30 wyilhk tartisma ve anlasmazliklarin ardindan Amerika’nin
Zinfandel'inin italya'nin  Primitivo'suyla ayni oldugunu doldugu
dogrulandi.

Ayni zamanda Hirvatistan’inTribidrag ve Crljenak Kastelanski gibi
cesitleriyle de ayni.

Uzimin italyanca adi olan Primitivo, Latince "primativus" ve eski
italyanca "primaticcio" kelimelerinden geliyor, ikisi de "erken
olgunlasan" veya "ilk olgunlasan" anlamina geliyor.

Beyaz Zinfandel ise aslinda beyaz degil, pembe.

Zinfandel, dizensiz olgunlasmasiyla Unltdidr, bu nedenle salkimlar
tamamen olgunlasmalari icin asmada birakilmalidir. Bu, meyvelerde
yiksek sekere yol acar ve bu da yUksek alkollli saraplar elde
edilmesini saglar.

Zin meyveleri ince kabukludur, ancak ayni zamanda oldukca ktcuktur,
bu da daha az kabuk-meyve suyu orani ve dolayisiyla potansiyel
olarak daha yUksek tanenler anlamina gelir.

Zinfandel'deki tatlar, GzUmlerin ne kadar olgun olduguna bagh olarak
degisir. Daha soguk bolgelerden gelen saraplarda cilek veya ahududu
gibi sulu kirmizi meyve aromalari, Daha sicak iklimlerde yapilan
saraplarda, koyu siyah meyvelere donusur.

O

Cuide to Zinfandel

usa
Ttaly

Mexico
Other
Australia
Croatia
India

South Africa

1%
0.22%
0.20%
0.20%
0.08%
0.07%
0.06%
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Albarino (Alvarinho)

o Limon kabugu rendesi (limon zest), bal kavunu, nektarin, tuz

M Spain 69%
B rortugal 23%

UsA 3%
M uruguay 3%
B new Zealand 1%
B oOther 1%

South Africa 0.39%
B France 0.30%
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Assyrtiko

o Yunanistan'in en UnlU beyaz cesitlerinden biri olan Assyrtiko, Santorini'nin
en UnlU Gzdma olarak bilinir ve volkanik ada ile kolayca iliskilendirilen canli
beyaz saraplar Uretir.

o Santorini topraklari bagcihgr dnemli 6lctide etkileyen bazi zorluklara sahip.
Ada, Kdppen iklim dlceginde ¢dl olarak siniflandirilabilecek kadar kurak ve
ayrica ¢cok rlzgarli. Yetistiriciler, asmalarini «sepet» seklinde terbiye ederek,
surginleri meyvenin etrafina duvar orerek ve glclu rizgarlardan korunma
saglayarak bu kosullara uyum sagladilar.

o Topraktaki su eksikligi sebebiyle asmalari genis aralikh dikiliyor.

Oksidasyona karsi cok hassastir.

o Kireg, carkifelek meyvesi, balmumu, cakmaktasi, tuz

O

B Greece Q5%
B 2ustralia 3%
Lebanaon 3%
France 0.09%
MW usa 0.07%

a-SiiR-tee-ko
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Chardonnay en yaygin dikilen cesitlerden biridir. Burgonya'nin beyaz
UzidmU ve Champagne'nin temel tasi olarak bilinmesine ragmen, cok
cesitli  sarap stillerinde Uretili.  Kremsi, tereyagli, mese ficida
olgunlastirilmis bir saraptan yagsiz ve canli bir kopUkli saraba kadar,
Chardonnay cok yonld, ulasilabilir ve blUyik saygi gordr.

Dinya capindaki basarisina ragmen, Chardonnay Gzim olarak nispeten
notrdlr ve aromatik bir cesit olarak kabul edilmez. Aslinda, siklikla "sarap
Ureticisinin UzUmU" olarak adlandirilir, cinkl tanimlayici karakterlerinin
cogu sarap imalathanesinde glclendirilir veya azaltilir.

En temel haliyle, Chardonnay, turuncgil, yesil elma, cicek ve badem veya
yulaf ezmesi notalari ile acik altin rengi saraplar Uretir. Damakta
Chardonnay, orta govdeli, orta asidite ve orta alkole sahiptir.

France 51%
W use 31%
Other 5%

Australia
W Italy
B nNew Zealand

Argentina

B south Africa

L
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Malolaktik fermantasyon

Malolaktik fermantasyon (MLF) Oenococcus oeni adi verilen bir bakteri tirtinin eksi malik asidi (elmalarda bulunan aside benzer) daha
yumusak, daha yuvarlak bir laktik aside (stt Grlnlerinde bulunan aside benzer) donUstirdiGgi bir donidsim surecidir.

Bu islem sarabi yumusatarak daha kremsi, daha az asidik bir tat profili ve dolgun, yumusak bir agiz hissi yaratir. MLF'nin dikkate deger bir
yan Urlnd, Chardonnay'e belirgin tereyagl karakterini katan diacetyl adi verilen bir bilesiktir. Bu tereyagli tat ve dokunun mese ficida
olgunlasmanin bir sonucu olmadigini, bunun yerine dogrudan malolaktik fermantasyonun bir sonucu oldugunu belirtmek 6nemlidir.

\/ MALOLACTIC FERMENTATION

https://winefolly.com/grapes/chardonnay/



TORTUDA" OLGUNLASTIRMA

Chardonnay'in ilgi cekici karmasikligi, buyik olcide ficinin boyutu, tird, —SUR “E'
kizartma seviyesi ve yillandirma suresinden etkilenen bir sire¢ olan
mese ficida yillandirmaya cok sey borg¢ludur.

Fici boyutu sarap gelisimini etkiler - daha kicUk ficilar daha fazla sarap-
mese temasi anlamina gelir ve bu da gelismis lezzet ¢cikarimina ve tanen
entegrasyonuna yol acar.

Farkli mese tirleri cesitli lezzetler verir: Amerikan mesesi cesur,
hindistancevizi notalari verir, Fransiz mesesi ince, baharatli ntanslar
sunar ve Macar mesesi ikisi arasinda bir denge kurar.

Ficinin yanma seviyesi lezzet profilini etkiler: hafif kizartma hassas
notalar saglar, orta kizartma pisirme baharatlari sunar ve yogun kizartma

gucla, kizarmig lezzetler sunar. Crigpg Ohar‘donnag




Riesling
Riesling, dunyanin en iyi beyaz saraplik Gzim c¢esitlerinden biri
olarak kabul edilir.

Riesling sarabini tattigimizda petrol, diesel gibi aromalar aliriz ve
Rieslingi vazgecilmez yapan da bu karakteristik 6zelligidir. Geng
Rieslinglerde diesel aromalari cok hissedilmezken bu ceside 6zg(
terpenlerden TDN (trimethyl dihydronapthalene) asidik ortamda
sarabin sisede olgunlasmasiyla hidrolize olur ve o&zellikle
damakta buram buram diesel notlari hissederiz. Saraba islenen
Riesling UzUmlerinin susuz vyetistirilmesi ya da gec¢ hasadi da
Riesling’te petrolimsu dokulari etkiler.

H & PETROL AROMAS)
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Germany 62%
USA 12%:
France 9%
Austria 7%
Australia 5%
Other 2%
New Zealand 2%

Italy 1%
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Tatli Riesling

Trockenbeenenauslese sarabi icin UzUmler daha fazla kurutulur ve botrytisten etkilenmeleri gerekir. Bu kurutma (trocken) meyvelerin (beeren)
aromalarini ve tatlarini daha da yogunlastirir ve bunlar daha sonra elle secilir (auslese). Tum bunlar belirgin kuru kayisi ve recel aromalarina
sahip tatl bir sarap Uretir. Son olarak, botrytis kosullarinin uygun olmadigl bazi yillarda, saglikh GzUmler Aralik ayina kadar asmada kalir ve
Eiswein yapmak mimkiin olabilir. Soguk Alman kisinda, meyveler sonunda donar ve sabahin erken saatlerinde hasat edilir. Uziimler -7°C'nin
altinda toplanmalidir. Hala donmusken dikkatlice preslenir ve geride buz kristalleri birakir. Bu saraplar genellikle %7-10 abv arasindadir ve
yogun, iyi tanimlanmis tropikal mango ve ananas ile tatli bir damak tadina sahip saf bir Riesling karakterine sahiptir.




Fransa

sauvignon Blanc, asmalarin  yabani
asmalari andirmasi nedeniyle
muhtemelen adini  Fransizca yabani
anlamina gelen “Sauvage” kelimesinden

almistir.
Sauvignon Blanc'taki "yesil" aromatikler
«metoksipirazinler» ad verilen

bilesiklerden gelir.
Sauvignon icin gercek bir tatma notu kedi
cisidir. Essiz bir kimyasal bilesik olan 4-
MMP'den (4-methyl-4-mercaptopentan-
2-one) kaynaklanir.

Cirazinler
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Other

B chile
W 1taly

South Africa
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Savagnin

o Fransa’ da yaklasik 900 yildir yetistirilen bir Gzim cesididir.

Gec olgunlasir ve iyi asitli sek beyaz saraplar tretebilir.

o ‘Sari saraplar' olarak tercime edilen Vins jaunes, bir maya ortusu altinda
yillandirilir ve ortaya cikan zengin saraplar, yogunluklari ve vyillandirma
potansiyellerinin yani sira, findiksi, Sherry benzeri karakterleriyle bilinir.

o Bazl oksidatif notalara izin vererek meyve karakterini koruyarak
yaslandirilan 6rnekleri de vardir.

O

M France 90%
B Switzerland 8%
Australia 2%
Austria 0.36%
B Germany 0.32%
W usa 0.21%
Italy 0.07%
B other 0.04%
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Fransa

Viognier, cicek ve meyve notalarinin birlesiminden olusan essiz
aromaslyla Unltdir. Bu aromalardan sorumlu olan baslica kimyasal
bilesikler terpenler ve esterlerdir.

Yetistiriimesi zor oldugundan ve dogal olarak saglikli, glvenilir
verimler Gretmeye yatkin olmadigindan Gzdm baglarinda yonetim de
zordur;

Kalin kabuklu Viognier tGzUmleri dogal olarak duisuik asitlige sahiptir
ve dlzgln sekilde olgunlasmak icin bol miktarda glines isigina ihtiyac
duyarlar. Ayni zamanda, eger cok fazla sicaklik varsa, Gzimler, ¢cesidin
cekiciliginin bir parcasi olan taze, celiksi, kayisi aromasindan yoksun,
asiri sismis, sicak alkollU sarap Uretebilir.

France
W usa
QOther
Australia
M South Africa
B italy
Chile
B Argentina

59%

7%
4%
3%
2%
2%
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Xynisteri

Xynisteri, Kibris'in ana beyaz sarap cesididir. Ada Ulkesinin baglarinin
baydk bir bolimUnld kaplayan bu cesit, hem hafif, canlandirici beyaz

saraplarin hem de eski ve Unli Commandaria tatli saraplari Mavro ile
birlikte yapiminda kullanilir.

[ | Cyprus 100%



Kaynaklar

* https://mag.sommtv.com/category/grape-varieties/

* https://www.wine-searcher.com/grape-11-alicante-bouschet

* https://www.vivc.de/index.php?r=passport%2Fview&id=304

e https://winefolly.com/

* https://www.andrewmurrayvineyards.com/index.cfm?method=blog.blogList&blogCategorylD=E330C9D1-D362-9FE1-774F-7E95806A58F5

* https://binivista.com/blogs/daily/punch-down-and-pump-over-of-the-pinot-noir

* https://winesofgreece.org/varieties/assyrtiko/
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