Teruar

=2
<
>
<
o
<
A4
N
<
=
I
<
Q
©
(e
©
I
a
O
o
()




Teruar: Teruar (Terroir) kelimesi Latince toprak anlamina gelen “terra” kelimesinden tiretilmistir.

Teruar tanimlanabilir fiziksel ve biyolojik cevre ile bagcilik ve vinifikasyon uygulamalari arasindaki etkilesimlere iliskin kolektif
bilginin gelistigi ve bu alandan kaynaklanan trlnler icin ayirt edici 6zellikler saglayan alani ifade eden bir kavramdir.

Sarap so0z konusu oldugunda, bazen bir sarap bolgesine 6zgl olan vinifikasyon ve vyillandirma yontemleri, kokusu ve tad
sarabin Uretildigi yere, bir bolgeye, bir kdye, hatta tek bir parsele 6zgi olan bir GrinUn ortaya ¢ikmasina yol acacaktir.




Sarap endustrisinde, belirli bir bolgedeki sarabin benzersiz niteliklerini tanimlamak icin yuzyillardir kullanilmaktadir.

o Sili'den gelen bir Cabarnet Sauvignon'un tadinin neden Fransa veya Kaliforniya'dan gelen bir Cabarnet Sauvignon'dan
tamamen farkl olmasi?

o Mosel Riesling'in tadinin neden Alsace Riesling'den tamamen farkli olmasi?
o Kalecik’te yetisen KK Gzimlerinden Uretilen sarabin, Denizli KK saraplarindan farkli olusu?
Teruar kavrami ile aciklanir.

Burgonya'da kullanilan 'Grand Cru' terimi, taninan ilk 33 GzUm bagini
ifade eder. Bu 33 Uzim bagi, toplam Burgonya alaninin (29.000 hektar)
vaklasik  %2'sine karsilik gelen 550 hektarlik GzUm baglarini
kapsamaktadir. Orijinal Grand Cru UGzUm baglari, siniri isaretlemek ve
ayni zamanda rizgardan korumak icin GzUm baglarinin cogu duvarlarla
cevrelenir. 'Clos' kelimesi Burgonya'da genellikle bir bagi tanimlamak
icin kullanilir. Bu kelimenin etimolojisi 'kapali' kelimesiyle baglantilidir;
cUnkU 'kapall' bir bagin etrafinda en az tg¢ duvar olmasi ve dolayisiyla
etrafinin kapatilmasi gerekir.




Teruar, iklim, topografya, toprak tipi ve sarap yapimi gelenekleri gibi asmalari ve sonucta sarabi etkileyen tim kosullari kapsar.
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IKLIM
iklim, belirli bir bélgedeki ortalama hava durumunu ifade eder ve Uziimler Uzerinde biyik bir etkiye sahiptir.

Sicaklik, yagis, rtzgar ve giines 1si8inin miktari asmalari ve sonuc sarabin o6zelliklerini etkiler.

Bir bdlge veya Ullkenin kisa siireli hava durumlarinin uzun yillar sonunda olusturdugu toplu sonuclar o yerin iklimini belirlemektedir. iklim
okyanus, yagis, sicaklik, nem, deniz meltemleri, hakim rlizgar, glines ve topografya gibi bolgesel dzelliklerden etkilenebilir.

Makro iklim > Mezo iklim > Mikro iklim

MEZO iKLiM
Kanopi




Olgunluk

Sarap so0z konusu oldugunda, hedeflenen
sarap stili  dogrultusunda  bagbozumu
zamanina karar verilir,

Daha az olgun Uzimlerden elde edilen
saraplar ozellikle bitiste daha eksi olur.

|

:_ 'zarif' veya 'dengeli’

Daha olgun GzUmlerden elde edilen saraplar
daha tathdir. olmasina neden olur.

|

:v 'olgun’ veya 'tatli tanenler
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@ Cekirdek renginin kahverengine donrmesi en el “goreel” olgunluk igaretidir.
@- Olgunlugu tadarak anlamak icin gekirdekte fiBUATKBKEdaRGaromalan arayn.
@- Tadrnda ol ormanindaymigeniz gibi @llitkokulart da hiesedebilirginiz.
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SICAK iKLIiM

Ort sicaklik<18.5-21.5°C

Daha fazla glines 1518

Uzun sonbahar olgunlasma dénemi

Kalin kabuk

Yiksek tanen (olgunlastirma gerekebilir, iYi M
KOTU MU?))

Erken olgunlasma

Tam olgunluk

Yiksek seker

Dasuk asit

Yiksek alkol
Olgun meyve aromalari

Ort sicaklik<16°C

Olgunlasma iyi yonetilmelidir.
Daha dusUk verim

Don tehlikesi

YUksek asit

Dasuk alkol (Saptalizasyon?)
Taze meyve aromalari
Bagbozumu karari cok dnemlidir!

O O O O O O O O

Serin iklim boélgeleri sezonun zirvesinde en az sicak iklimler kadar
Isinir. Ancak saraplarin tadini farkl kilan, hasada dogru sicakliklarin
hizli dismesidir.

Dusuk sicakliklar asiditeyi korur ancak Gzimlerin olgunlasmasini da
zorlastirir,

Genel olarak serin iklim sarap bdlgelerinin eksi meyve tatlar
uretme egiliminde olur.

Bagbozumu o6nemli bir rol oynar. Serin bir bagbozumu inaniimaz
derecede olgun saraplar yaratabilir veya tam tersi de olabilir.



MODERATE climate HOT climate




Ancak bu kurallar mutlak degildir!

Yetistiriciler daha sicak bdlgelerdeki daha serin alanlari
ortaya cikarirken, iklim degisikligi serin bodlgeleri de
degistirmistir.

Bagbozumu kosullari, bagcilik secimleri ve sarap yapim
kararlari serin ve sicak bdlgeler arasindaki cizgileri giderek
bulaniklastirmaktadir.



Asmalarin aldigi giines 15181 miktari da oldukca énemlidir. Ornegin Alsace cok kuzeydedir ve daha serin bir iklime sahiptir,

ancak bol miktarda guines 15181 alir. Bu nedenle Alsace‘daki Gzumler, komsu Almanya'daki Gzimlere gore daha cok
olgunlasir, bu nedenle Alsace ve Almanya'dan gelen Riesling'in tadi tamamen farklidir.

Terroir ayrica mikro iklim adi verilen kiclk bir alandaki iklimi de ifade edebilir. Ankara’nin Kalecik ilcesi distnildigiinde
Kizilirmak etkisinde olan nehir kenari baglar mikroiklim etkisindedir.

Denizli ilinin Glney ve Cal bolgeleri farkli mikroklimalar olusturmaktadir.
T T ———
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TERRAIN (Topografya)

Teruarin bir diger bileseni de topografyadir. iklim gibi, yikseklik, kadar topografyanin bircok farkl
bileseni vardir.

Yukseklik, bir bolgenin veya bagin ortalama sicakligini etkiler. Genel olur.
Egim, arazinin egimini ifade eder ve asmalari farkli sekillerde etkileyebilir. ve topragin

suyu emmesi icin daha az zaman kalacaktir.

o Yagmur suyuna benzer sekilde dik bir egim, ve donma hasari riskini
azaltabilecektir.

o Egimin glinese gore hangi yone baktigl da bir bagi etkiler. ni belirler.

daha 6nemlidir; sicak iklimlerde ise bunun tersi gecerlidir.

BUyudk su kutlelerine yakinhgin bir bdlgenin iklimi tGzerinde bUyulk etkisi vardir. Genellikle

Topografyanin tim bu farkh 6zellikleri Gzimlerin blylime ve olgunlasma seklini degistirerek sarabin tzerinde etkili olur.




Ddnyanin en Unld sarap bolgelerinin cogu buyuk bir su kitlesinin yakininda bulunmaktadir.

Mosel, Douro, Loire, Rhéne Valley, Bordeaux....

Mosel sarap bolgesi, Mosel Nehri ve onun kollari Saar ve Ruwer boyunca uzanan UzUm baglari ve orta ¢ag kdylerinden olusan kivrimli bir bdlgedir.
Mosel, sarap Uretiminde tarihi bir ¢esitlilige sahip olmakla birlikte, Gzim baglarinin %62'si Riesling’tir.




TOPRAK

Asmalarin yetistigi toprak tlrd teruarin dnemli bir bilesenidir. Farkh toprak tirlerinde yetisen ayni Gzim cesidinden farkli karakterde saraplar
elde edilebilir.

Asmalarin dort temel toprak tlrinde nasil davrandigina dikkat ederek sarabi biraz daha iyi anlayabiliriz:

1.Kumlu Topraklar
2.Kil Bazli Topraklar
3.Silt Topraklar

4. Tinli Topraklar




Toprak Tipleri

KiL _| Zengin, gdvdeli saraplar

KUM ¢ Aromatik, acik renkli saraplar

Orta govde, orta aroma

: o . .
T TIN ;] Yuksek verim, ince saraplar

Parca buyukltgu
- J

Kil Silt Kum
Q002 mm 0.002-005 mm 005-2 mm
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1. Kumlu Topraklar

Kumlu topraklar baydk partikdlld, iyi drene olan ve isiyi tutan topraklardir.

Bu partikullerin boyutu nedeniyle kumlu topraklar cok gozeneklidir. Sonug olarak, su bu topraklara kolayca sizabilir ve g
icinden gecebilir. lyi drene edilmis topraklar genellikle Gzim asmalarina fayda saglar, ancak kdkler su rezervlerine erismek .
icin yeterince derin degilse kuraklik stresine de yol acabilirler. i

YUksek aromali, soluk renkli ve disik tanenli zarif saraplar

Kum orta derecede drene oldugu icin nemli iklimlerde ise yarar ancak kuraklik olan bdlgeler icin kumlu topraklar sorunlu 53
olabilir.

DisUk organik madde seviyelerine sahip olma egilimindedir, bu da verimlilikten yoksun olabilecekleri anlamina gelir. Bircok
bagcl, kumlu topraklardaki organik maddeyi artirmak icin kompost kullanir veya bakla veya yulaf gibi ortu bitkileri eker, bu

da nemi daha iyi tutmalarini saglar.

Sicak iklim bolgelerinde, kumlu topraklar daha az renk, daha hafif asitlik ve tanen ile 'daha yumusak' saraplar yapar.

Daha serin iklim bolgelerinde, kumlu topraklar isiyi tutarak ve iyi sizulerek Gzim baglarina fayda saglar ve oldukca aromatik -
saraplar Uretir. ;

Kumlu topraklarin bir yan faydasi da zararlilara karsi direncli olmalaridir ki bu da sarap bdlgesinde daha fazla organik
Uretimi tesvik edebilir,



2. Killi Topraklar

A s

. 0 YUksek ekstrakt ve renge sahip govdeli saraplar.

o Enince/klcuk partikil yapisindaki topraklardir.

" o Bu ince taneli doku nedeniyle kil, kum veya siltten daha fazla su tutar. Bu sebeple sicak ve kuru iklimlerdeki sarap
Ureticileri icin faydahdir. '

: o Killi topraklarin nitrojen acisindan zengindir ve bu da sarap Uretiminde faydaldir. £

o Asmalar proteinler, enzimler, amino asitler, nikleoid asitler ve pigmentler gibi temel bilesikleri olusturmak icin azot g
kullanir.

o Sarap yapiminda minimum azot ilavesine ihtiyac duyulur. :

-~ o Killi topraklar daha serin kalma ve su tutma egilimindedir. Kil suyu tuttugu icin asmanin altinda serin bir bolger olusur.
Bu  durum, meyvenin ~hizla olgunlasip  asiditesini  kaybedebilecegi  glinesli ~ baglarda  faydalidir.

: o Daha da serin olan kire¢ bakimindan da zengin killi topraklar diinyanin en cesur kirmizi ve beyaz saraplarindan bazilarini “"3'
Uretmeleriyle Gnluddr. -
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3. Silt Topraklar

Asitligi biraz daha az olan yumusak ve yuvarlak saraplar.
Silt topragl kumdan daha ince bir dokuya sahiptir ve orta derecede gozeneklidir.

Silt topraklar suyu ve isiy1 tutar. Topragin kiictk parcaciklarindan dolayi iyi bir su tutma 6zelligine sahiptir, ancak bu ayni
zamanda bag hastaliklarina yol acabilecek su basmasina da neden olabilir.

Gunes alan daha serin iklim boélgelerinde, ideal siltli toprak alanlari bir miktar kirectasi ile karismaya mevyillidir. Silt
topraklar cok ince tanelidir, bu da koklerin buyumesini cok zorlastirir.




4. Tinh Topraklar

Tinl toprak tipik olarak cok verimlidir. Diger topraklarla dogru miktarlarda karistirildiginda kum, silt ve kilin ufalanan bir
karisimi Uzdm vyetistiriciligi icin ideal toprak tlrinU sunar. Bunun nedeni, balciktaki kilin iyi drene olmasi, ancak orta
miktarda su ve besin icermesi ve genellikle tercih edilen pH araliginda olmasidir.

Balcik, silt, kil ve kum ile humus adi verilen organik maddenin neredeyse esit bir karisimidir. Balcik cok verimlidir ve tipik
olarak GzUm baglarinin asiri kuvvetli olmasina neden olur. Bu canhlik nedeniyle, cogu tinli toprak cok az lezzet ve renge
sahip saraplar Uretir. Bu gercege ragmen, tinli topraklar, titiz budama rejimlerine sahip baglardan yapilan saraplarda
blayuk bir potansiyel sunar.

Cogu uzman Uzum yetistiriciligi icin en iyi toprak turd olarak tinli topragi dnermektedir.




Volkanik topraklar

Adindan da anlasilacagi Uzere, volkanik toprak uzun
zaman oOnce meydana gelen volkanik patlamadan
kaynaklanir. Bu toprak ince tanelidir, isiyr tutar ve
yansitir, iyi stzulUr ve su tutar. Volkanik toprak demir,
kalsiyum, magnezyum ve potasyum gibi belirli
mineraller acisindan  zengindir.  Tum  volkanik
topraklar GzUm yetistirmek icin uygun degildir, ancak
belirli kosullar yerine getirildiginde sihir bardaga gelir.
Ayrica saraplara pash  bir tat verdigi de
dustnulmektedir.




Kirectasl

Kirectasl kaliteli sarap

yapimiyla Unladdr,
gercekten de bircok UnlU
bolgede bulunur. Bir
zamanlar eski deniz

tabaninda yasamis olan
baliklarin ve diger organik
maddelerin ayrismis
bedenlerinden olusur.
Kirectasl yagisli havalarda iyi
drenaj saglarken kuru
havalarda suyu tutar.
Fotosentezi tesvik etmek
icin glnes 1SISINI
yansitabildiginden  yuksek
pH degerine sahiptir.
Kirectasinda yapilan saraplar
uzun omurld ve yuksek asitli
saraplardir.




Cakil

En gdzenekli topraklardir.

Cakilin drenaji mukemmeldir, ancak su tutma ozelligi zayiftir, bu
da onu cok kisir yapar (kokler besin bulmak icin derinlere inmek
zorundadir). lyi tarafi, bayik kayalar i1siyi iyi tutar.

Daha gdvdeli, daha alkolll saraplar
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Kirectasindan tiiremis demirce zengin killi balgik =)




Asmalarin yetistigi toprak tirl de teruarin 6nemli bir bilesenidir. Farkli toprak tirlerinde yetisen ayni GzUm cesidinden farkli karakterde
saraplar elde edilebilir.

Chablis bunun bir 6rnegidir. Chablis'in topraklari iki farkli kirectasi tiriinden olusmaktadir.

Genellikle daha yuksek kaliteli Chablis, milyonlarca yil 6nce okyanus tabanindan gelen eski bir kirectas! tirt olan Kimmeridgian adi
verilen bir kirectas! tirtnden gelir. Bu tip kirectasi Chablis'e ylksek kaliteli karakteristik mineralligini verir.

Portlandiyen olarak adlandirilan diger kirectasi turd, Kimmeridgian'a kiyasla daha az fosil iceren, biraz daha genc bir kirectasidir. Portland
topraklari daha az karmasik, daha verimli Chablis stilleri Gretir.

rEi' nmeridgian




Kimmeridgian kirectasi diger adiyla marl Chablis'teki en iyi topraklardir, Kimmeridgian marnlarindan ve son derece yaslanabilir,
yuksek mineraliteye sahip Chardonnay'leri veren topraklardir.

Kimmeridgian marli, antik deniz canlilarina (6zellikle Gnld virgll seklindeki istiridye, exogyra virgula) ait fosilleri iceren denizlerin
dibine kirectasi ve kil karisimidir. Bu fosiller kabuklarindan kalsiyum karbonat acisindan zengin topraklar olousturmuslardir.

Kimmeridgian marninin en iyi 6zelligi mineral icerigine ek olarak, marnin daha gézenekli kirectasi ve kilin bir karisimi olmasidir.




Portlandian olarak adlandirilan diger kirectasi tirl, Kimmeridgian'a kiyasla daha az fosil iceren, biraz daha gencg bir kirectasidir.




GELENEK

Bazi bdlgelerde, bagcilik ve sarap yapim teknikleri o kadar uzun siredir kullanilmaktadir ki (*eski dinya sarapciligl) ,
neredeyse o bdlgenin de bdlgesiyle iliskilendirilecek kadar yerle es anlamlidir.

Eski dinyanin bircok bdlgesinde, bolgenin adinin sarap etiketine yazilmasi icin bu teknikler kanunen zorunludur.

Bazi ornekler arasinda Champagne’de koépukli sarap yapma, zenginlestirmek icin Port'a brendi ekleme veya Amarone
yapmadan once tzUmleri kurumaya birakma gibi geleneksel yéntemler yer alir.




Eski Dlnya

Yeni Dunya
Bdlge ismi Gesit ismi
Fransa, italya, ispanya, Almanya, Avusturya Avustralya, Kaliforniyg, GQr.\ey Af.rika, Yeni
Zelanda, Arjantin, Sili, Turkiye
VS ,
OLD WORLD NEW WORLD
VILLA DI ENOBYTES i
VILLELLA
WINERY
CHIANTI CLASSICO '
Henominazione di Crigine “Lontzollata o ;- jmgn:;:.&
. Fallori Y 7.7::':(/(1,"/ 22
‘ ’ SANGIOVESE ;
2()03 MENDO T c?:ﬂ?gnﬁm ~5INI12IW ;
HAND HARVESTED 3
14592 BOTTLES PRODUCED z




Champagne 6rnegi

“Her sampanya kopuren saraptir, fakat her kdpuren sarap sampanya degildir”

Champagne Bodlgesi Fransa’nin kuzey dogusunda, Paris” e 160 km uzakliktadir. Bolgeyle ayni ismi tasiyan, beyaz ve pembe koplren sarap

“sampanya”, sadece burada yetistirilen Pinot Noir, Pinot Menuer ve Chardonnay Uzimlerinden, klasik metotla Uretilmektedir.

Geleneksel kopUkld sarap yapimi yontemi, 2015 yilinda Champagne'de UNESCO mirasi olarak isaretlenmistir.
KopUkll sarap Uretiminde kalite agisindan tartismasiz en begenilen yontem, ayni zamanda Uretim acgisindan da en maliyetli ydntemdir.

Geleneksel yontemin en 6nemli yonU, damitiimis saraptan kopUkli saraba dontsimuin tamamen sisenin icinde gerceklesmesidir.

y
N &

https://winefolly.com/deep-dive/how-sparkling-wine-is-made/




Geleneksel Sampanya Teknigi

Baz Sarap (Base Wine) "Cuvée: Uzimler hasat edilir (asitligini korumak icin
genellikle biraz erken donemde) ve sek sarap olarak fermente edilir. Sarap Ureticisi
daha sonra cesitli baz saraplari alir ve bunlari Fransizlarin "cuvée" dedigi, son
kopUklld sarap h olarak harmanlar.

Tirage: ikinci fermantasyonu baslatmak icin baz saraba maya ve sekerler eklenir ve
saraplar siselenir (ve tac kapaklarla kapatilir).

2. Fermantasyon: ikinci fermantasyon yaklasik %1,3 daha fazla alkol saglar ve islem,
sisenin icinde hapsedilen CO2'i olusturur. Maya, otoliz adi verilen bir strecte olur
ve sisede kalir.

Yaslandirma: Saraplar, sarabin dokusunu gelistirmek icin bir sire tortularinda
(otolitik maya parcaciklari) yaslandirilir. Sampanyanin en az 15 ay yaslanmasi
gerekir.

Riddling: Berraklastirma, sisenin bas asagi yerlestiriimesi ve 6l maya hlcrelerinin
sisenin boynunda toplanmasiyla gerceklesir.

Disgorging: Sisedeki ¢cokeltilerin uzaklastiriimasi. Siseler, dondurucu sivinin icine bas
asagl yerlestirilir, bu da maya parcaciklarinin sisenin boynunda donmasina neden
olur. Daha sonra ta¢ kapagl anlik olarak acilir ve bu da donmus tortu yigininin
basingli siseden disari firlamasina saglanir.

Dozajlama (Dosage): Siseleri doldurmak icin sarap ve sekerden olusan bir karisim
(Exposition likord denir) eklenir ve ardindan siseler kapatilir ve etiketlenir.

the TRADITIONAL METHOD 1

of sparkling wine production

dinside
is produce .
bﬁsctoh'e pottles age Sur Li

6 the bottles are

L’ rotate
to settle the lees topped with wine + sugar
o

pop the cap to remove them

RIDDLING +

DISGORGING DOSAGE

L—

Sur Lie - the French expression meaning "on the lees."
Lees - yeast deposits from secondary fermentation
Must - freshly crushed grape juice that contains the skins, seeds, and stems



PUDITRE

Sampanya Uretiminde ikinci fermantasyon
sonrasl olusan tortunun sisenin uc¢ kisminda
toplanmasina yardimci olmak adina yapilan
dinyanin en nazik cevirme isleminin adi
“remuage”dir. Bu islem o kadar o&zverili bir
hassaslikla  yapilmaldir ki sarap  sisesi
dondirdldigina asla hissetmemelidir. Islem
hergln kaguk hareketlerle siselerin
donduardlerek diklestirilmesini icerir. Remuage
ile sisenin uc kismina alinan tortu daha sonra
sogutucu Ozel solusyonlara sokularak
dondurulur //bu asama “degorgement” olarak
bilinir// ve sisenin kapagl acildiginda olusan
basincla siseden disari firlar. Boylece tortu
kopUklG saraba karismamis olur. Kullanilan
ahsap materyalin adi “pupitre”dir ve genellikle
60 kopUklU sarap sisesini tutarlar.




Appellation d'Origine Controlée (AOC) Apelesyon deorijin kontrole

Fransa'da, Appellation d‘Origine Controlée ("kontrolli mense adi") veya AOC, peynir, et, tereyagl ve en dnemlisi sarap dahil olmak Uzere
tarim Urlnlerine yonelik belirli cografi isaretlere verilen orijinallik ve kalite sertifikasidir.

Ulusal Mense ve Kalite Enstitist (INAO) tarafindan yonetilen bir sistemdir ve teror ve bir tlr cografi ve kiltlrel koruma fikirlerine
dayanmaktadir. Fransa, sarap ve diger kultlrel yiyeceklerin itibarini kontrol altina almak amaciyla 1935 yilinda INAO'yu kurdu. AOC'nin
yaratilmasina verilen destek buyUk dlctde, ilk belirlenen AOC'ye onculik eden sarap Ureticisi Baron Pierre Le Roy'dan kaynaklandi:
Chateauneuf-du-Pape.

1937 yilina gelindiginde, Bordeaux, Burgonya ve Sampanya gibi klasik sarap yapimi bolgeleri icin AOC'nin kurulusu gerceklesti ve bugln
hala yurirlikte olan standartlar ve kurallar belirlendi. Ornegin, AOC vyasalari, "Sampanya" etiketli bir sise Fransiz sarabi satin alirsaniz,
Champagne bdlgesinden Chardonnay, Meunier ve/veya Pinot Noir ile geleneksel yontemle yapilmis kopukli bir sarap almanizi saglar.

Su anda etiketlerinde AOC ismi almaya hak kazanan 300'den fazla F~~~= =~ Peegas i~ o hiz AN ininds finmrian s lnlibandvimnnsitnng
cesitli potansiyel isimler bulunmaktadir. S

“Wine of -
Burgundy"\ T e,
VINCENT)
Estate where VIN DE 2003
o Sarabin Uretilecegi bolgeler grapes weregrown_| - BOURGOGNE
o Uzim cesitleri \@ ;
o Bag dikim ve bakim yontemleri i i
) . i . grapes were grown A
o rap iretm yontemer “PMACON-VILLAGES
o Alkol orani .
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*  https://winehistorytours.com/the-meaning-of-terroir-exploring-the-complexity-of-wine/

e  https://www.wineenthusiast.com/culture/wine/tradition-meets-evolution-in-modern-mosel/
e https://flatiron-wines.com/blogs/the-latest/sancerre-guide-part-3-kimmeridgian

*  https://westgarthwines.com/blogs/news/terroir-chablis-and-earth-day

*  https://thesourceimports.com/april-edition-study-chablis-soil/

e https://winefolly.com/deep-dive/how-sparkling-wine-is-made/

e Bahar, E., Korkutal, i., & Oner, H. (2018). Bagcilikta terroir unsurlari. Bahge, 47(2), 57-70.



