ANTKOKSKDANLAR

AYem k at @addesi: Yem maddelerinin besleyici
dej er | #ayboh ma&sgéllenmesi, uzun s ¢ r e
depol averdcasy@a née kb et feecleantasléeé |
A Oksidasyon: Besin madde bi | ek alem Ih@aivian é
oksijeni ar a s eékreanad I | 1oytayan 6 € kR @IM seri
tepkimenino | u Kk m& n & 1@ @azgdelerdir.

A Antioksidanlar sayesinde yemlerin ve °© z e | ly:al |
| - ey ¢ k syenkmaddelerininb o z ul nmMianil éeinéme |
dayaneéear téti @ng#lveebmaxie k 1 hl adyzv a n | &
t cketsunulesrajzsleanmakt ader



Otoksidasyon (1)

AOrganik maddelerde k e nd i | 10 |:unkdaelowr diz n
y € k € mkimyasalolgu.

A Genel olarak d o y ma kaében at o ml arnné&af h a |
otoksidasyona h a s s a s Buemwaddeler hayvansal yem

maddelerindeki, y aj | aitamin ve pigmentlerde
bul unmakt ader

AKarbonhidratlar kendi | I ]Jokside e nolmazlar.
Kar bonhi dksadsyormuryéirk s & K metaller ve

b a z € durumlarda mikroorganizmalar taraf én
ger-eklexktirilir



Otoksidasyon (2)

A Proteinler - 1 b ajy ap é ssahmpao | ma ydéepj,i K k
oksijene sahiptir ve otoksidasyonun bozucu etkilerine
karodédudaywanek!| eder

A Otoksidasyon vitaminlerin metabolik gé¢ Céng
kaybol mpignemean renk b oz uk | u kédenr é

olarak etkir.

AYa]l areaklbtaj | ayia,] asidi mol ek ¢ | |
y € K € ml a nvea s @toksidasyonunda potansiyel
odakl.ar der

A Ya] | a roksigdtifi bozulma; y aj cerdyen vitaminler,
esansiyel y aj asitleri glbi ° nemlunsur | @
par - al a nexdalsadlern alarak ta h o elmayan koku
ve tada sahip par - al girvigan | evel toksik
maddelerin ortaya- € Kk mamgedene | ma k.t adér



ANTKOKSKDANL AR

A Antioksidanlar kolay oksitlenebilen maddelere oksijenin
etki yapabi | kaky !l | meydara gelebilecek
dej I K me-loekrki¢ - ¢ konsantrasyonlarda bile
°nl ey eyaida ©,nve peroksit t ar af derletilenn
oksidatif r e a k s | enmmelleyenryahut geciktiren f ar k| é
kimyasal y a p &ahip maddelerdir.

A Antioksidan maddeler, beta karoten, ksantofil, tokoferol,
vitamin A, K gibi oksidasyona hassas besin maddelerini
stabilize etmek ya da oksidasyon tehlikesinde olan yem
yajedaywaneéekagtl € egatmaedie kul | aneér
Antioksidan maddeler yemdekiy a]j | ac e ha k yaa d a n
da bozulmadan uzun m¢, d ddzcep ol a n nszalja raérn é



Antioksidanlar (2)

A Antioksidan maddelerin oksidasyon b a K | a mewvvela n
m¢ mk g duj erkemkza t € lgenekmektedir.

~

A Yemlerin acéel akmaseéenda,;
. ortamen esese
2. ajJ ér metaller (Cu , Fe)
3. ultraviole ékeéenl ar

4. lyonize radyasyon

5. peroksitler (okside ol mu

6

lipoksidaz enzimleri rol oynar.



Yeml erde kull aneél an a.

AEn fazla kull anél an anti oks
fenol i k yapédader. BHT, BHA,
yaj énda anti oksidan et ki g°
tokoferoller bu grupt aki an

AAnti oksi danl ar kaynak!| ar én a
Dol al antioksidanl ar
Askorbikasit -pahal edéer | ar .
Vitamin E: e2060 mgzekg de&m0.
Sentetik antioksidanlar:
BHA, BHT, EQ




Ethoxyquin

A Yemk ar mal al00els80dmy/kgd ¢, z eyk wlidlza n é

Buthylated Hydroxytoluen (BHT)

A Avrupa ¢ | kel eyralyngofemak yem kar mal ar €
kul |l anél makt ader

A Yem Yy a] é nstabilizasyonunda otoksidasyonun
° nl e ninme200mg/kg BHT yeterlidir.

A Tavuk karma yemlerinde 100-125mg/kg® ner 1 | me k t



Buthylated Hydroxyanisole

AYaJ da kol ay er.
-%z¢nmez. Ya]l a
karma yemlere %
yemler 16-18°C 24 haft

Yemlerde oksidasyon tespiti:

AEn kol ay met ot ,
Peroksit dejer.
meq/ kg dan az ol
yemlerde2meqg/ kg dan



ORGANKK ASKTLER
\VAS

HAYVAN BESLEMEDE KULLANIMI



Taneme Ve ¥r

A Organik asitler karboksil (-COOH) grubu 1 - er e

bi |l ekl kl er di r

A Bu asitler karboksilik asitler olaraka d | andér €1 ma
A Bunlar genel olarak bitkilerde eriyebilir karbonhidratlarda

bulunurlar ve y ¢ ks @ g z e yfermente edebilme
°© z el |sahjptirler.e

A Bu asitler(Asetik, butirik ve propiyonik asit) rumende

mikoorganizmalar t ar af €éeneljia k a y n adgja@k
kul |l anél makt adeér

A Hayvan beslemede organik asitler, silaj y a p
mikotoksinlerin inaktivasyonunda ve prezervatif a
olarak k ul | anéel makt ader

e me n
ma - |
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ORGANKK ASKTLER

Organik asit ve t uzlsindiitn kanal phoéneé
d¢eKervemi &r oor ganyiazkimandsamslzee |«
Sindirim kanal §gadamilkir o or g a mlumluna
y ° n étlalerken patojenler¢, r ey eme z | er

Diyareye k a rkear@ucuetkig® st er i r | er
Enzimlerin aktivitesi ve I K tolrhluy ° n étlalenir

Besin maddelerinin dahailyid ej er | e n ds aji |l amre
Hay v apreirnf or malumisi ¢ # & €etlaler

Ekonomik ol d u$ 4ir e cyemleri daha uzun s ¢ r e
emniyetles a k|l anmzek ult Eadéebmhl ar EE



ANTKMKKROBKAL ORGANKK
Asit Formel Mo | e K Pdnsite,g/ Form
A.g/mol mi

Formik HCOOH 46.03 1.220 séve
Asetik CHICOOH 60.05 1.049 Séve
Propiyonik CH3CH2CO0H 74.08 0.993 séve
Butirik CHICH2CHZCOON 88.12 0.958 seve
Laktik CH3CHOHCOOH 90.08 1.206 Seéve
Fumarik COOHCH:CHCOOH 116.07 1.635 kat é
Malik COOHCH2CHORCOOH 134.09 1.601 Seéeve
Tartarik COOHCHORCHOHCOOH 150.09 1.760 Seéve
Sitrik SORHETAREBIHEREE | {167 4l 1.665 kat e




KULLANI MI NDA ¥NEMLK NOEk

A Lezzet : Asitlerin k ul | am@m®@nd 6 akE°ah

T >

ki lezzettir. Tartarik ve suksinik asitler lezzetsiz olup,
yemt ¢ k e tolummsuzy:® n étkalerler.

Fumarik, sitrik ve malik asitler ise daha lezzetlidir.
Kimyasal form : Organik asitler t uz lbair-gi mi

kul | anéel nmB°%vlaeddeza)] ayar | anwveas
kul | andahdkelaye | mak.t adeéer

Fiziksel form: Toz, gr anye sévkEi - i m
kul |l anéel maktadeéer |l ar

S é fokm yemlerde topaklanmaya neden o | d ugibu
homojen k ar é Kt e r aedenylasmaisnek anal €|
t ahmedeneo | ma k.t adeéer
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KULLANI MI NDA ¥NEMLK NOKTA

Dozad : Buf akt h ay¢weamaxkate vveagasyondakiyembi | e kK e
asit b aj | &apasitesi rol o y n a ma k Buanedenle f i r m&8 in&

dozauyul mal edeéer

Yemlerin asit b a k | a kapasitesi (ABK ):

ABK , ° n e ntir ikriterdir. ABK d e eyr¢ik s@lkd uzaman yemlerin

sindirild & K imle ikve lediafeye neden olan bakteri aktivitesi

artmaktadeéer

Enzimlerle  sinerjitik  etki : Formik asit fitaz enzimi ile birlikte
vV e r | zamanjhayvanda b ¢ y ¢ veeyemden yararlanma daha iyi

ol mak.tader

Etki s ¢r e sEtki s ¢ r aizun ol mais-eély g k s kohsantrasyonlarda
kul | an@erekal ar é

Asitleme potansiyeli : Uygun organik asit se-i m
antibakteyal etkinin y a n & rasitieme potansiyeli (pH d ¢ K ¢ K ¢
aj e biiimi)de g ° % n ¢ nlalel undur.Formkadsieasitteme
potansiyelienetkiliol anédeér

Peletleme : Bu i k| e nydulanan é sofganik asit e t ki n
arttérmaktader



ayvan Besl|l emede Kl
Organik Asitler

A Organik asitler, yemdeki bakteriyel (E. Coli, Salmonella spp,
Campylobacter spp) ge |l | kKvemeraint a koht@lretmek i - | n
- e K asitlekin antibakteriyel etkilere sahip o | d wijinmektedir.

A Organik asitler, pankreaz enzimlerini stimule ederek sindirim
ol ayl ya rzad @lorcvé immun mediatorlerin sekresyonunu,
sentezini ve amonyak o | u kK u ma sik é |metabolitierin
ol ukumizialk t maktader |l ar

A ¥nenollian lseerr cammgeleyelim;
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Asetik Asit (CH; COOH) Sirke-Glasial Asetik
Asit

Bir fermentasyon ¢ r ¢ olgp, K ar akb & ki tbader
veren etanoluny ¢ k s el t g eonlilueksuiry | e

Sirke asetik asidin seyreltik - © zel.t 1 si1 di r

Mant ar metabalizima ¢ r ¢ nolan mikotoksinlerin
iInaktivasyonunda k ul | anél makt adeér

Asetik asit, suda erime kabiliyeti 1yi olup, a K € n detkiyeé c
sahipti. Tekb a Kk &rud | anél.mamal édeér

ve I = RoTH asetik
asit+%25 propiyonik asit k a r € @& |2 daeeetkilidir.
Fazla nem keneawvan t+ g h é kdrumakei - 19%01-1.5

O an ednid asitlerle beraber k ul | a n éve silajk t
K a tmacdkelerindendir.



