SUCUK URETIMINDE KULLANILAN KILIFLAR

M Dogal kilflar

B T muscularis
M T seroza

M Yapay kiliflar
M Sellloz

M Kollagen



DOGALVE YAPAY KILIFLARIN FARKLARI

| DogalKif Yapay Kilif

Hijyen Riskli Guvenli
Dayanikhlik Dusuk Yuksek
Uriine etkisi Var Yok
Penetrasyon Cok iyi lyi
Kullanim oncesi Isitma-yumusatma -
uygulama

Standardizasyon Diistik lyi

Fiyat Pahali Ucuz



7 kg sigir eti ve 2 kg sigir bobrek yagi

120-135 g sarimsak
55 g kirmizi biber, 85 g kimyon, 50 g karabiber
45 g sakkaroz,

225 g NPS (%5 duzeyinde sodyum nitrit igceren tuz) ve Lactobacillus plantarum +
Staphylococcus carnosus (TD-66)

36 kalibrelik sentetik sucuk kiliflari



M Sucuk hamuru dolum makinesine alinir. Dolumdan sonra
gerekli oldugunda temiz ignelerle hava bosluklari giderilebilir.
Cunku hamurdaki O2 miktari renk stabiltesi, ransidite ve
mikrobiyel faaliyet uzerinde etkili olmaktadir.

W Daha sonra sucuklar iplere dizilip tekerlekli arabalarla
birbirine fazlaca degmeyecek sekilde asilir, yuzeyleri basingli
su ile yikanir ve olgunlastirmak uzere olgunlastirma odalarina
alinir.



