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Genel anlamda, meyva suyu, meyvadan mekanik yolla (preslenme, ekstraktorlerden ve palperden
gecirme) elde edilen ve meyva cesidine gore de; su, seker, asit gibi katki maddeleri eklendikten
sonra fiziksel yolla (genellikle 1s1 uygulamasi ile) dayanikli duruma getirilen fermente olmamis,
ancak fermente olabilir ozellikteki alkolsuz urundur. Tuketime sunulan meyva suyu, genellikle, iki
ayni tipte olmaktadir. Bunlardan birisi; berrak tip digeri ise nektar tip meyva suyudur. Presten
alman Ham meyva suyundaki bulaniklik, durulma ve filitrasyon ile giderilerek elde edilen meyva
suyuna, yada bunun konsantresinden hazirlanan ve teorik olarak suda cozunmeyen kati
parcaciklar icermeyen meyva suyuna, berrak tip meyva suyu denilmektedir. Uziim, elma ve visne
suyu genellikle bu tipte islenmektedir.

Meyvanin palperden gecirilmesi, yada turuncgil meyvalarinda oldugu gibi, ekstraktorlerde
sikilmasi ile elde edilen ve kaba parcaciklar ozel islemlerle uzaklastirlan meyva pulpundan, yada
bunun konsantresinden hazirlanan, meyvanin suda ¢ozunmeyen kati1 parcaciklarim da iceren ve
bulaniklig1 sabitlestirilmis olan meyva suyuna ise, nektar tip meyva suyu adi verilmektedir.
Seftali, kayisi, erik, portakal ve diger turuncgil meyvalar bu tip meyva suyuna islenmektedir.

Tuketime sunulan, yukarida tamimlanan meyva sularinin hazirlanmasinda baslica iki ara urun
kullanilmaktadir. Konsantre ve meyva pulpu. Meyvamn bu iki ara Urunden hanglsme islenecegi,
daha cok meyva turl tarafindan belirlenmektedir. Ornegin, seftali, kayisi, erik g1b1 meyvalar,
yukarlda da aciklandigi gibi, daha cok meyva pulpuna 1slenmekted1r Ote yandan visne, elma,
uzum suyu, durultulduktan sonra konsantreye lslenmekte turuncgil meyva sularl ise
durultmaksizin konsantreye islenmektedir. Uygulamada meyva pulpu, konsantre edilmeksizin ol-
dugu gibi dayanikli duruma getirilmekte ve depolanmaktadir.




Visne, elma, uzum, nar vb. meyva suyu konsantresinde cozunur kati madde
orani (Briks) % 68 ... 72 kadardir, Limon suyu konsantresinde ise bu oran % 43 ...
45 kadardr.

Bir meyva suyu tesisinde degisik isletme hatlar1 bulunmaktadir. Uygulamada
bu hatlar soyle isimlendirilmektedir.:

Pres hatti.
Palper hatt1 (Pulp hatti).
Sitrus hatti.

i
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Hazirlama ve dolum hatta.

Pres ve sitrus hatlarinda meyvalar konsantreye islenmekte, pulp hattinda ise | 4 |
meyva pulpu elde edilmektedir. Degisik tekniklerde depolanan bu ara irinler, S) "
hazirlama ve dolum hattinda berrak vada nektar tip meyva suyuna islenmektedir. |
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5.1.1 Pres Hatth

Bu hatti, diger hatlardan ayiran temel farklibk meyva suyunun presleme ile
meyvadan alinmasi ve genellikle durultulduktan sonra konsantre edilmesidir. Bu hatta
iliskin genel akis diyagrami sekil 5.1’de verilmistir:

100 kg ham madde pres hattinda islendiginde, 68 ... 72 Briks sartinda elde edilen
konsantre miktar asagidaki gibidir:

» 15 ... 17 kg visne konsantresi,
» 12 ... 14 kg elma konsantresi,
» 17 ... 18 kg uzum konsantresi ve 5 ... 7 kg nar konsantresi.

Sap ayirma islemi visne ve uUzumde uygulanir. Bu amacla gelistirilmis bircok
makine bulunmaktadir. Boylece, saplardan meyva suyuna istenmeyen bazi bilesiklerin
gecmesi onlenir. Sap1 ayrilan meyvalar iki vals arasindan gecirilerek parcalanir. Elma
ve armut ise, cekicli degirmenlerde kucuk parcaciklar halinde kiyilir.

Meyvalarin parcalanmasi ve ezilmesiyle elde edilen urune, uygulamada mayse adi
verilmektedir. Nar, daha cok el ile parcalara ayrnlmaktadir. Ezme islemi ile hucre
yapisi gevsetilerek, presleme isleminin kolaylastirilmasi ve meyva suyu veriminin
arttinlmasi amaclanir. Parcalamaksizin yap1¥acak presleme isinde, su iletim kanallan
bozuldugundan meyva suyu verimi duser.
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Sekil 5.1. Pres hatt: ig alugx




Visne ve uzumsu meyvalarin mavsesi 80 ... 85°€ de 2 ... 3 dakikada 1sitilir
(on 1s1itma). Boylece, preslemenin kolaylastirilmasi saglanir. Isitilan mayse, yine
ayni tubller sistem icinde 40 ... 45° C ye dek sogutulur ve fermantasyon tankina
alinir (elma ve armutta bu islem uygulanmaz). Burada, mayseye pektolitik enzim
preparati veya cozeltisi katilmaktadir (3 ... 5 g/ton). Yaklasik uc ile dort saat
siren bu islemin amaci, renk maddelerinin meyva suyuna gecmesini saglamak,
preslemeyi kolaylastirmak ve meyva suyu randimanini artirmaktir.

Aroma ayirma islemi: Konsantreye islenen meyva suyunun aroma maddeleri,
evaporasyon isleminden once ayrilarak ayrica depolanmakta ve hazirlama
sirasinda, meyva suyuna, alindig1 oranda yeniden katilmaktadir. Aroma ayirma,
durultma isleminden once yapilabildigi gibi evaporasyon isleminden hemen once
de yapilabilmektedir. Aroma tutucu diye bilinen cihazlarda bu islem sirasinda,
meyva suyu 90 ... 92 °C ye kadar 1sitilmakta ve 150 ... 250 it meyva suyundan 1
it (%0,4...%0,6) aroma konsantresi elde edilmektedir.
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Palper haltindaki is akisi sekil 5.2.’de verilmistir. i
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Sekil 5.2. Palper hatti is akisi.



» Cilek, seftali, kayis1 ve erik, yalnmizca bu hatta islenen meyvavalardir. Son
yillarda beslenme acisindan nektar tip meyva suyu uretilmesine
yonelindiginden, armut ve ayva da bu hatta islenmektedir. Bu hatta islenen
diger bir meyva da kizilciktir. Ortalama olarak 100 kg ham maddeden meyva
pulpu olarak:

» Cilek % 80 ... 85
» Kayisi % 75 ... 80
» Seftali %75 ... 80
» Erik %75 ... 80
» Ayva % 70 ... 75

» Armut % 70 ... 75
» Kizilaik %70 ...75 ‘alinir.




Cekirdek Ayirma: Seftali, kayisi ve .erikte cekirdekler, meyvalarin valsli
cekirdek ayirma makinasindan gecirilmesi ile ayrnlmaktadir. Bu islem sirasinda,
meyvalar ayni zamanda ezilmektedir. Armut ve elma cekicli degirmenlerde
parcalandigindan, cekirdek ayirma islemi uygulanmamaktadir. Cileklerde de
durum buna benzer. Cilekler iki vals arasindan gecirilerek ezilmektedir. Cekirdegi
ayrilan ve ezilen meyvalar, 80 ... 85 °C de 3 ... 5 dakika on 1sitilmaktadir (armut
ve ayvada bu islem uygulanmaz). Palperden gecirme: On 1sitma islemiyle
yumusatilan meyva ezmesi, iki veya u¢ kademeli palper sisteminden gecirilerek
posa ve meyva pulpu birbirinden ayrilmaktadir. Kizilcikda ise, on 1sitma
isleminden sonra dogrudan fircali palper denilen aygittan gecirilerek cekirdek ve
posasi ayrilmaktadir.

Deaerasyon: Meyva eti parcaciklar arasindaki havanin uzaklastirilmasi
amaciyla uygulanan islemdir. Bu islem vakum altinda gerceklestirilir.

Pastorizasyon: 85 ... 95°C de isitilarak saglanir. Pastorize edilen meyva
pulpu, depolama teknigine bagli olarak hemen veya dolumdan sonra
sogutulmaktadir.



Depolama: Meyva pulpunun depolanmasinda uygulanan baslica teknikler
sunlardir:

» Steril tankta depolama.
» Dondurarak depolama.
» Kutularda depolama.

Steril tankta depolamada, meyva pulpu pastorizasyondan hemen sonra ve
ayni cihazda yaklasik 20 °C ye sogutulmakta, steril kosullarda (KZE tanklarina
alinarak) aynm sicaklik derecesinde depolanmaktadir. Dondurarak depolamada ise,
sogutulan meyva pulpu polietilen (torba) bidonlarda dondurulduktan sonra,-18°C
...-20°C de depolanmaktadir. Diger bir depolama tekniginde ise; pastorize edilen
meyva pulpu, en az 85 “C de teneke kutulara (5 litrelik) sicak doldurulduktan ve
kutular hava sizdirmaz olarak kapatildiktan sonra sogutulmaktadir.



5.1.3 Sitrus Hatt

» Sekil 5.3.'de sitrus hattinda soz konusu is asamalari verilmistir.
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Sekil 5.3. Sitrus hatti is akis,




Bu hatta, meyvalar ozel ekstraktorlerde sikilarak meyva suyu elde edilmekte ve
durultulmaksizm konsantre edilmektedir. Bu hatta islelenen baslica meyvalar;
portakal, mandalina, altintop ve limondur.

Yikama: Daha once aciklandigi gibi yapilir. Bu islem ayiklama ve boylama
isleminden sonra da yapilmaktadir.

Ayiklama-Boylama: Curuk, bozuk ve hastalikli meyvalar elle aynldiktan sonra
ekstraktor capma uygun olarak iriliklerine gore birkag boya ayrilmaktadir. Bu islem,
meyva suyu randimaninin artinlmas yoniinden bilyiik 6nem tasimaktadrr.

Fircalama: Yikanan meyvalar ayrica fircalanarak Uzerlerindeki lekeler
uzaklastinlmaktadir.

Igneleme Kabuk yaginin alinmasi amaci ile, meyvalar igneli bir bant Uzerinden
gecirilirken Ustten verilen su ile agiga ¢ikan yag alinir. Bu amacla, rendeli sistemler de
kullanilmaktadir. Kabuk yag1 ve su karisimi, ozel seperatorlerden gecirilerek su ve yag
birbirinden ayrilmaktadir. 100 kg meyvadan alman kabuk yag1 miktan yaklasik 0,1 ile
0,2 kg kadardr.

Kesme-Sikma (Ekstraksiyon): Boylanan ve kabuk yagi alinan meyvalar boylarina
uygun ekstraktorlerde sikilarak meyva suyu elde edilir. Stkma isleminden hemen once,
meyvalar, otomatik olarak ikiye bolunmektedir.

Meyva suyu randimani, ekstrator tipine ve meyva taninine gore genis sinirlar
arasinda degismektedir YaklaSIk olarak bu deger % 35 ... 37 arasinda bulunur.




Palperden gecirme ve seperasyon: Meyva suyundaki kaba parcaciklarin
ayrilmasi amaciyla, elde edilen meyva suyu, palperden ve seperatorden gecirilir.

Deaerasyon: Turuncgil meyva sulan oksidasyona karst cok duyarli
olduklarindan deaeratorlerden gecirilerek icerdikleri havanin (oksijenin)
uzaklastinlmas1 gerekmektedir. Baz1 sistemlerde meyva suyundaki kalint1 yagi
alinmasi icin aynn bir islem uygulandigindan (dc-oiling,) deaerasyona gerek
kalmamaktadir. Kalint1 yag, meyva suyunun bir vakumlu evaparatorde 45 ... 50°C
ye 1sitilarak, suyunun % 3 ... % 6’ sinin ucurulmasi seklinde alinmaktadir. Bu islem
sirasinda meyva suyundaki hava da uzaklastirnlmis olmaktadir.

Pastorizasyon: Konsantre edilecek meyva suyundaki enzimlerin inaktive
edilmesi ve mikroorganizmalarin oldurulmesi amaci ile yapilir. Bu amacla, meyva
suyu, plakali pastorizatorden gecirilerek 85... 903C de 30 ... 60 saniye tutulur.

Evaporasyon: Briks orani; portakal, altintop ve muadilinde % 60 ... 72;
limonda ise %42 ... 44 oluncaya kadar icerdikleri su ucurulur.

Depolama: Elde edilen konsantre, sogutulduktan sonra, polietilen torba yada
kutularda -18°C ile -20°C de depolanir. 100 kg meyvadan elde edilen konsantre
miktar yaklasik olarak 5 ... 7 kg arasindadr.




5.1.4 Dolum Hatti

Dolum hattindaki is asamalan ve is akisi ise; berrak ve nektar tip meyva suyu
icin sekil 5.4.'de verilmistir.

| KONSANTRE | | MEYVA P
| : |
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| | | e ]
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I I

[(Kapama |  «—— [Kopl | —— [ Kapama ],
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Sekil 5.4. Dolum hatti ig akis.




Hazirlama: Ham madde ve kati maddelerin, karstirici sistemi bulunan
tanklarda kanistirilmasidir. Kullanilan madde miktari, meyva suyu cesidine gore
degisiklik gostermektedir. 100 It meyva suyu hazirlanmasi icin kullanilan baslica
ham madde ve katki maddelerinin miktar cetvel 5.1’de verilmistir. Katilacak
suyun, maysenin dogal bilesimini onemli olclide etkilememesi icin demineralize
edilmis yada en azindan yumusak ve icilebilir ozellikte olmas1 gerekir. Ham
madde olarak, berrak tip meyva suyu hazirlanmasinda, genellikle, meyva suyu
konsantresi kullanmilir. Nektar tip meyva suyu hazirlanmasinda ise, meyva pulpu
kullanmlir.

Filitrasyon-Homojenizasyon: Berrak tip meyva suyu daha once aciklandigi
gibi bir kez daha filtreden gecirilir. Nektar tip meyva suyu ise homojenizatorden
gecirilerek kati1 parcaciklarin ayni irilikte olmasi ve sivi icinde homojen olarak
dagilmasi saglanir. Boylece, kat1 ve sivi fazlarin daha sonra birbirinden ayrilmasi
onlenmektedir.

Deaerasyon: Meyva suyu icinde hava kalmamasi icin pastorizasyonda
istenilen amaca ulasabilmek gayesiyle, meyva suyu deaeratorden gecirilmektedir.

Pastorizasyon: Bu islem, genel olarak, doldurma isleminden oOnce
yapilmaktadir. Ancak, kucuk isletmelerde dolum ve kapama isleminden sonra da
yapilabilir. Pastorizasyonda uygulanan sicaklik 85 ... 95°C de 2 ... 3 dakika yada
110 ... 115°C de 1 .. 2 dakikadir. Dolum sirasinda meyva suyunun en az 85 °C
sicaklikta olmasi1 gerekmektedir.




Doldurma: Genellikle otomatik makinalarla yapilir. Ulkemizde cogunlukla 0,2
litrelik cam siseler kullanilmaktadir. Bunun disinda 0,2 litrelik laklanmis teneke
kutu ve degisik hacimde (0,2-0,5-1 (t) tetrapak ambalaj malzemesi de vardr.

Kapama: Doldurulan siselerin zaman  gecirilmeksizin  kapatilmasi
gerekmektedir. Bu islem, otomatik makinelerde, daha onceden sterilize edilmis
kapsullerle yapilmaktadir.

Sogutma: Siseler, sogutma tiinelinden gecerken degisik sicakliklarda su
puskirtlilerek 5 ... 6 dakikada 30 ... 35 °C ye dek sogutulur.

Etiketleme: Genellikle otomatik makinalarda, etiketin zamklanmasi ve siseye
yapistirilmasi seklinde yapilmaktadir.

Kasalama: Kucuk isletmelerde el ile, buyuk isletmelerde daha cok otomatik
kasalama makineleri ile yapilmaktadir.

Depolama: Siselenmis ve kasalara yerlestirilmis meyva suyu satisa kadar,
sicaklig1 20 °C’nin Uzerinde olmayan bir yerde depolanir.




yaklagk miktarlan,

Cetvel 5.1. Ban meyva sulanmn hazirlanmasinda kullamlan ham madde ve katk: maddelerinin

100 It meyva suyu igin

Meyva Suyu
Seker (kg) K veya P (kg) Asit (kg) Su (It)
Vigne Biiiai 8 6.1 K — 88 ... 90
Elma — 16 .:- T R — 86 ... 88
| Uziim — 16 os MR — 86 ... 88
Nar - 16 ... 1T K - 86 ... 88
Portakal —  { P b — 86 ... 88
Mandalin — 0 i 3K - 86 ... 88
Aluntop — 16 .- 1 K — 86 ... 88
Gilek B 45 ... 50 P 02 ...04 | 46 ... 48
Kayis1 g 5 8 90 ;.. P 0,2 ... 0,4 88 .ue 5T
Seftali B s 9 48 .5 SO P 02 .o 04 50 ... 52
- Erik 7 8 45 ... S0P . 0.2 :i; 04 51 ... 53
Kizlak B sne, T 40 ... 45 P B s 04 S6 ... 58
Ayva B v T 40 ... 45 P 02...04 2 ... 54
Armut 8 i X 40 ... 45 P 05 04 52 ... 54

Not: K: Konsantre (70 Brikslik) ve P: Dogal meyva pulpndnr




5.2 Preslerin Teknik Ozellikleri

Meyva suyu ve sarapc¢ilik isletmelerinde presler onemli bir yere sahiptir. Mevvalarin suyunun
yada yaginin preslemeyle cikarilmasinda su hususlar onemlidir:

» Sirasi cikarilacak meyvalar uygun olgunlukta olmalidir.
»  Temizleme ve siniflandirma islemlerinden gecirilmelidir.

» Preslerin meyva ve sirayla temas eden kisimlan, urune zarar vermeyecek malzemeden yapilmalidir.

Preslerin teknik ozelliklerinin degerlendirilmesinde su hususlar goz online alinir:
» Ozgiil sira kazancg yiizeyi ( @): Sira cikis yiizeyinin (A), preslenen toplam meyva hacmine (V) oramdir
(@ =A/V).

» Efektif pres basinci: Preslenen iriin iizerinde etkili olan ve zamana bagh degisen basinctir. Presleme
isindeki basin¢ hareket planinin belirlenmesinde yararlanilir.

» Presleme sirasinda Uriiniin karistinlabilme 6zelligi.
» Presin calisma sekli; kontinu yada periyodik isletme.

» Kullanilan basing sisteminin cinsi ve ozellikleri.

Presler, genel olarak iic ana yap1 tasma sahiptirler. Bunlar 1. Pres kaidesi (altlig1), 2. Urtiniin
konuldugu sepet ve 3. Basin¢ diizenidir.




Pres kaidesi genellikle dokiimden yada celikten yapilir. Ust yiizeyi koruyucu
tabaka ile kaplanmistir. Sekli yuvarlak yada dort kosedir. Presin ozelligine gore,
kaidesi sabit yada hareketli olabilir.

icine preslenecek uriiniin konuldugu sepetler, presleme basincina dayanmak
ve cikan siray1 kolayca sepet disina birakmakdir. Sepetler, sert ahsap (mese)
levhalardan yapilirlar. Sepeti olusturan levhalarin kesiti trapezdir. Trapezin
paralel kenarlarinin olculeri, i¢ tarafta 3 ... 5 mm ve dis tarafta 10 ... 15 mm
kadardir. Bu levhalar basinca dayamkli bir metal kusakla cevrelenerek sepet
olusturulur.

Basinc diizeni, siranin cikarilmasi icin gerekli basinci saglar. Preslerde lic
farkli basin¢ duzeni vardir. Bunlar;

» Vidali (mekanik) basinc duzeni,
» Hidrolik basin¢ duzeni ve

» Pinomatik basin¢ duzenidir.
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Vidali basin¢ diizenlerinde, pres basin¢c plakasi vida araciligiyla hareket
ettirilir. Vidali basin¢ diizenine sahip presin toplam basin¢ kuvveti, asagidaki

esitlikten yararlanlarak bulunur;

Hidrolik ve pnomatik basing duzenli preslerde ise, uUc turlu basing tanimi vardir.
1. Ozgul pres basinci (is basinci), 2. Isletme basinci ve 3. Toplam pres basinci

(kuvveti).

Bicng: = P .21thr.1]
Burada; :
me;, : Presin toplam basinc kuvveti (kp),
P : Vidaya uygulancn kuvvet (kp),
r : 'Kuvvet kolu (m),
) : Vida randimam ve
h

: Vida adimidir (m).




Ozgul pres basinci, beher cm? yiizey alanim etkileyen basinctir. Bunun
degeri; lUzim preslerinde 5 ... 12 kp /cm?, paket preslerde ve uzum disindaki
meyvalar icin 25 ... 30 kp /cm?, yag preslerinde 50 ... 75 kp/cm?, pnomatik
preslerde 6 kp/cm? ve yatay preslerde de 8 ... 20 kp /cm? alinir.

i
Burada; |
P,, - : Ozgil pres basmer (kp/em2), 4

Qpres : Toplam basing kuvveti (kp) ve
A : Pres basing tablasinin yiizey alamdir (cm?2). Paket pres-
lerde, paket tablasi kare seklinde olup, A = a2 dir. (a: Tabla
kenar uzunlugu). D caph sepetli preslerde ise; A = = .
D2/4 diir.
isletme basinci, pres lzerindeki basinc dlcerden okunan basin¢ degeri olup,
hidrolik preste, yag pompasinin pres piston ylizeyi uzerinde olusturdugu basinctir.

(P,) isletme basin¢ degeri, presleme yapilabilecek en yiiksek basinci belirler.

(Qpres) toplam pres basinct (kuvveti), urun Uzerine etki eden toplam
basinctir. Isletme basinci ile pres piston yuzeyinin yada ozgul pres basinci ile pres
basing¢ tablasi yuzeyinin carpim ile bulunur.

‘ Qprcs 5= Po. Ci

Burada;

T . d2
4

P, : Isletme basmer (kp /em2) ve
d : Piston gapidir (cm)




5.3. Preslerin Siniflandirilmasi

Basin¢ duzenine gore siniflandirmada;
» Mekanik presler,
» Hidrolik presler ve
» Pnomatik presler soz konusudur.

Urtiniin preslendigi hazne yapisina gore;
» Sepetli presler ve
» Paket presler.

Sepet konumuna gore;
» Dusey sepetli ve
» Yatay sepetli presler.

Calisma ozelliklerine gore ise presler iki grupta toplanirlar;
» Periyodik calisan presler ve
» Kontinu (surekli) calisan presler.




5.3.1 Periyodik Calisan Presler

Periyodik calismada is akis1 kesintilidir. Presleme islemi genel olarak Ucg
asamada gerceklestirilir. 1. Doldurma, 2. Presleme ve 3. Bosaltma.

Periyodik calisma yapilan presler; dusey sepetli presler, yatay se-
petli presler, paket presler ve pnomatik presler olarak, siralanir.

Dusey sepetli presler, eski tip preslerdir. Genellikle Uzum suyu ¢ikarilmada
kullamlirlar. Ozgul sira kazang¢ yuzeylerinin kucuk olmasi nedemyle presleme
suresi uzundur.

Yatay sepetli presler, posanin karistirilma olanagina ve gevsetme kolayligina
sahip olduklan icin daha yaygin kullanilmaktadir. Boyu uzun olan silindirik pres
sepetleri, ozgil sira kazanc yiizeylerinin artmasini saglamistir.

Yatay sepetli preslerde pres duzeni hidrolik yada mekanik olabilir. Basing
plakasinin sayisina gore; bir basin¢ plakali presler (materyali tek taraftan
preslerler) ve iki basin¢ plakali presler (materyali iki yandan preslerler) vardir.
Pres sepetinin saga-sola dondurulmesiyle presleme hizi degistirilebilir. Sekil
5.5.’de bir basinc plakali yatay sepetli pres verilmistir.




http://www.pediacognac.com/en/les-vendanges/das-
kelternpressingle-pressurage/



Paket preslerde siras1 ¢ikarilacak urun, cuval yada bezler arasinda parmakli
plakalar uzerine yerlestirilerek preslenir. Yaygin olarak kullanilan paket preslerin
en onemli Ustiinllgl, yaklasik 30 bar pres basincinda sepetli preslere gore 10 ...
20 kez daha bliyuik ozgiil sira kazanc ylizeyi saglamalandir.

Bir paket presin en onemli organlari; basin¢ plakasi, pres pompasi, pres bezi,
pres 1zgarasi ve cikan siranin toplandigi bolgedir. Siranin toplandigi bolge
uzerinde mevcut pres 1zgarasi Uzerine bir pres cercevesi ve onun uzerine de pres
bezi konulur. Bez Uzerine 3 ... 5 cm kalinlikta preslenecek urun yerlestirilir.
Cercevenin yuksekligi 3 ... 5 cm kadar olmaktadir. Bir paket genellikle 20 ... 25
tabakadan olusur. Bu paket, baslangicta alcak basing etkisine, daha sonra surekli
artan bir basinca tabi tutulur. Meyva sirasinin yaklasik % 15 kadar presleme etkisi
baslamadan paketin kendi agirligi ile elde edilir. Uriin daha sonra, maksimum
basin¢ kosulunda 15-20 dakika birakilir. Maksimum basing, genellikle 25 .. 30 kp
/cm? lik ozgul pres basincina uygun olarak, 200 ... 350 bar isletme basincidir.
Presleme bitince posa alimir ve pres bezinden aynlir. Sonra, yeniden is duzeni ve
is cevrimi baslar.




Paket preslerde genellikle, elmalar icin 5 cm pres cercevesi, tas cekirdekli ve
uzumsu meyvalarda, armutlarda 3 cm pres cercevesi kullanilir. Kare seklindeki pres
1zgarasinin kenar uzunlugu, paket preslerin tiplerine bagli olarak 45 cm’den 120 cm’ye
kadar degisir. En cok kullanilan olciiler 80 X 80 ve 100 X 100 cm olmaktadir. Pres
1zgaralari genellikle ahsaptan yapili. Temizleme vyoniinden kolaylik saglamasi
bakimindan Aluminyum 1zgaralar da kullanilmaktadir. Uygulamada en cok rastlanan
paket preslerin baslica olculeri cetvel 5.2.’de verilmistir.

Cetvel 5.2. Baz1 paket preslerin temel oOlgiileri.

: Toplam paket
Pres 1zgaras: (mm) yiiksekligi (mm) | Toplam yiik (kg) | Kapasite (kg /h)
475 x 475 800 175 ' 525 — 700
650 x 650 1000 350 700 — 1050
650 x 650 500 ; 200 840 — 1060
725 x 725 1100 500 1000 — 1500
725 x 725 500 250 1000 — 1500
800 x 800 ' 1200 600 1200 — 1800
800 x 800 500 300 1200 — 1800
950 x 950 1300 : 900 1800 — 2700
1100 x 1100 1500 1500 - 3000 — 4500 (1)
1100 x 1100 1500 1500 4500 — 6000 (2)
(1) Iki bolgeli pres
(2) Ug balgeli pres




Pres duzenlerinin daha rasyonel calismasi icin iki yada uc bolgeli paket
presler yapilmistir. Boylece, kapasite arttinlmistir. Ornegin; iki bolgeli preste 3,6
ton /h olan verim, lic bolgeli preste 5 ton/h’e yiikselmistir. Uc bolgeli preste;
birinci bolgede hazirlama, ikinci bolgede on presleme, Ucuncu bolgede son
presleme yapilir (sekil 5.6). Birinci bolgede, her biri 20 paket olan tabaka
hazirlanir. Sonra 120° dondurilerek bu paket yigin1 6n basinc plakasi altina
getirilir. ikinci bolgede 50 ... 180 bar isletme basinci uygulanir. Daha sonra 120°
cevrilerek ucuncu bolgeye getirilir. Burada maksimum basincla presleme yapilip
presleme isi biter. Bir is peryodu suresi yaklasik 15 ... 20 dakika kadardir.

Preslerde kullanilan bezlerin basinca dayanikli olmasi ve gozeneklerinin cabuk
kapanmamasi gerekir. Kullanilma amacina gore, pres bezleri; koyun yununden, at
kilindan, deve tuyunden vb. yapilir. Belirli zaman araliklarinda pres bezleri suda
1slatilip, sodali su ve temiz su ile yikanmasi gerekir.

Koruklu presler pnomatik basing duzenli preslerdir. Sekil 5.7°de koruklu presin
yapisi ve calisma ilkesi sematik olarak verilmistir



$ekil 5.7. Koriiklii pnomatik pres (I. Doner delikli silindir gvde, 2. Lastik kériik, basmcsz,
3. Sizdumazhk kapaf, 4. Hava girisi ve 5. Lastik koriik, basmgh).

Sekil 5.6. Ug bslgeli pres.




Suyu c¢ikarilacak meyvalar, donu hareketi yapan delikli silindir govde icine
konur. Lastik koruk ise, silindir govdenin ekseni uzerine yerlestirilmistir. Silindir
govde tamamen dolduktan sonra koruge yavas yavas hava basilir. Meyva suyunun
buyuk kismi bu asamada cikartili. Bundan sonra korugiin havasi bosaltilarak,
silindir dondurulir. Donme sirasinda koriige tekrar hava basilarak sikma isi
saglanir. Bu islem, yeterli verimde meyva suyu elde edilene dek tekrarlanir.
Genel olarak, ucuncu-dorduncu tekerrurden sonra en buyuk pres basinciyla
calisilir. En buyuk efektif pres basinci 6 bar kadardr.

Pnomatik presler daha cok uzum suyu, kismen de elma suyu elde edilme
isinde kullanilirlar.



5.3.2 Kontinu Calisan Presler

Kontinu (strekli) calisan preslerde, meyvalar, preste basing altinda uzun sure
kalmazlar. Ornegin; Uzum prese ustten yuklenir, alt kismindan sira ve posa ayri olarak
alinir.

Kontinu calisan presler, grubunda su tipler vardir:
» Arsimet vidali presler.
» Bantli presler.
» Valsli presler.
» Eksantrik presler.

Uygulamada yaygin olan Arsimet vidali preslerde, Urlinin konuldugu ve preslendigi
kisim, ileriye dogru daralan konik cilindir yapa Urtniu_aym zamanda ileri dogru ileten
helezonun cap1 da giderek buyudugu icin, presleme saglanir.

Bantli presler, paket preslerin kontinu calisabilecek sekle donusturulmus tipidir.
Mayse, pres bezi yapisindaki iletim banti ile pres bolmesine siirekli olarak iletilir.
Bantin ilerleme miktar, peryodik olarak her defasinda pres plakasi boyu kadardrr.
IE\;AakSi[(mélm gfektif pres basinci 30 bar, pres suresi en ¢cok 5 dakika ve mayse kaling1 da

cm kadardir.




Valsli presler, on pres ve ana pres olmak uUzere iki bolmeden olusur. Presleme
isinin saglandig1 valsler paslanmaz celik malzemeden yapilmistir. Preslenecek
urun, valsler tarafindan hareket ettirilen gozenekli bir celik bant uzerine verilir.
Tum valsler paslanmaz celik sac ile muhafaza altina alinmis olup ayn1 zamanda
meyva suyunun disari sicramasi onlenmistir.

On pres bolmesinde aralik acikligi ayarlanan valsler arasinda, gozenekli
iletim banti ile gelen mayse preslenir. On preslemeden sonra, mayse, iletim banti
ile ana pres bolmesine iletilir. Ana pres bolmesindeki valslerin on bolmeden farki,
valslerin gerilme kuvveti disinda basma kuvveti de saglamasidir.

BANTLI KONTINU PRES
http://www.astim.web.tr/tr/




Eksantrik preslerde ise, mayse, eksantrik olarak yerlestirilmis ayn yonde
donen iki silindir arasina verilir (sekil 5.8). Silindir yuzeyleri gozenekli (delik)
yapidadir. Mayse, silindirlerin donmesi sirasinda olusan kesit daralmasi nedeniyle
sikilarak, meyva suyu surekli sekilde silindirlerin disina ¢ikar.

= Dis silindir donme
y onii



