ISLETME SANITASYONU
ODEV

KONU: Belirli bir gida isletmesi icin Sanitasyon Programinin hazirlanmasi
Odev iceriginde olmasi gereken bilgiler;

1. Uriin bilgisi (bilesim, iiretim akis semas1 (kullanilan ekipmanlar), tehlike kaynaklar1
Isletme plani,

2. Sanitasyon programi

Uretilen kir, niteligi, temizlik ve dezenfeksiyon igin gerekli kimyasallar, araglar, uygulama
yontemleri, uygulama sikligi

3. Yararlanilan kaynaklar
Notlar

1. Odev, 5 sayfay1 gecmeyecektir.

2. Odev, bilgisayar ¢iktis1 olarak verilecektir (yaz1 biiyiikliigii 12 puntoyu gegmeyecek,
yaz1 karakteri Times new Roman)

3. Teslim tarihi 5 Aralik 2017, Ders saati

ISLETME SANITASYONU
ODEV KONU DAGILIMI

Bitkisel yag isletmesi
Makarna igletmesi
Kanatl eti isletmesi
Meyve suyu isletmesi
Sucuk Isletmesi

Siit isletmesi
Cikolata igletmesi
Biskiivi igletmesi

9 | Dondurma isletmesi
10 | Cips isletmesi

11 | Ekmek isletmesi

12 | Un Isletmesi
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13 | Ton balig1 konserve isletmesi
14 | Salga isletmesi

15 | Sarap isletmesi

16 | Regel/marmelat Isletmesi

17 | Peynir isletmesi

18 | Bira Isletmesi

19 | Sarap Isletmesi

20 | Bebek Mamasi Isletmesi




