A. TAHILLARDA SINIF ve ALTSINIF FAKTORLERI

e Standardizasyonda ilk is o Grun icin sinif ve altsiniflari
saptamaktir.

e Urlinlin turd, yetistigi ekolojik bolge tane rengi ve
camsihigi gibi 6zellikleri ele alinarak saptanan bu
siniflar genel olarak istekleri ayri olan tiketim
gruplarinin beklentilerini karsilarlar.

 Ulkesel ve uluslararasi standardizasyonda sinif ve
altsinif ve kalite dereceleri icin belirlenen siniflar
degisen Uretim ve pazar kosullarina gore zamanla
degisebilir.



1.Tur

Bir cins (genus) icindeki tirlerin 6zellikleri birbirinden ayridir.

Makarnalik bugday turinun cesitleri taneli un verir, kolayca hamurlasir. Yiksek
proteinli olduklarindan makarna yapmaya daha elverislidirler ama ekmek
yapmaya elverisli degildirler. Ozleri zayif oldugundan hamuru kabarmaz yarilr.

Ekmeklik bugdaylarda ise durum tersine olup genellikle 6zleri saglam, hamurun
su ¢cekimi fazladir. Topbas bugday tlirlerinde protein orani diisiik ve 6zu de zayif
oldugundan bircok tlkede ancak yem ya da endiistri ham maddesi olarak 6nem
tasir.

Bunun gibi, 2-sirali arpa turtiinde taneler daha iri ve dolgun olup Avrupa
biracihgina uygundur. Kirmizi yulafta kavuz orani beyaz yulafa gére daha
ylksektir.

Kishk tahillarda her tur ayri bir sinif olarak belirlenmektedir. Ancak bazi
gereksinmeler icin turler hatta cinslerin karisimi gerekebilir.

Belli derecelerin Uzerindeki karisimlar standardizasyonun disindadir. Kaliteli un
icin ekmeklik-makarnalik bugday karisimi (tir karisimi), bugday-arpa karisimi
(cins karisimi), hatta bugday-patates karisimi, Bugday-soya karisimi (familya
karisimi) da Ulke icinde izin verilebilir.



2. Ekolojik Bolge

Urlinlin yetistigi ekolojik bélgenin Giriin kalitesi Gizerine etkisi vardir.

Belli ekolojilerde az cok protein orani gosteren cesitler elde
edilmektedir. Orta Anadolu ve Guiney Dogu Anadolu ekolojileri tstlin
kaliteli tane Uretimine elverislidir.

Uriiniin olum déneminde yetistirildigi bolgenin sicaklik ve nem durumu
etkili olmaktadir. Olum doneminin uzun surdigu yagisli ve serin yerlerde
taneler fazla unlu ve donmeli olmaktadir.

Yetistirme bolgesinin tane kalitesine olan etkileri ylizinden Grinler
cogunlukla yetistirildikleri bolgenin adiyla anilirlar.

Ornegin Orta Anadolu’da Corum kaliteli Griiniin semboli olurken
Seyhan, Icel, Hatay ve Antalya’da yetisen urunlerde dusuk kalitelidirler.



3.Tane Rengi

beyaz, , , kirmizi, gri, ,
koyu yesil, mor, kahverengi ve siyah olabilir.

Renk maddeleri cins ve tirlere gore tanede meyve kabugu, tohum kabugu,
aleuron ya da taneyi saran kavuzlarda olabilir.

Renk maddesi besi dokuda bulunan tahillar insan beslenmesinde kullaniimaz.
Koyu renkli tahil Grinleri insan beslenmesinde degil ancak hayvan
beslenmesinde kullanilir.

Tanelerin aleuron katinin ve Gstlindeki katlarin renkliligi modern degirmenlerde
uygun ogutmeyle giderilebilmekte ancak bu sirada un verimi de dismektedir.

Ozellikle kabuktaki renklilik éncelikle degirmenciyi ilgilendirmektedir. Kirmizi ve
beyaz tanelerin 6gutilme teknigi ayridir.

Genel olarak kirmizi taneliler beyaz tanelilere oranla daha kiguktuar. Beyaz renkli
tanelilerde kepegin una karisip esmerlestirmesi 6gtuitmeyi ayarlayarak
onlenebilir.

Bu durum, beyaz ve kirmizi tanelilerde degisik randimanli 6glitmeleri
gerektirdiginden, Urlnler tane renklerine gore ayri siniflara sokulur ve bu
siniflara ayri fiyat uygulanir.



4. Yazhik ve Kishik Ekim

Yazlik ekimde vejetatif ve generatif donemler 6zellikle sari olum donemi
kisa oldugundan tanede protein orani daha yuksek, nisasta orani kislga
gore daha dusuktir.

Yazlik ekimden elde edilen Urinin tanelerinde donme yoktur.

Kishk ekimde kokler daha derine indiginden bitki sicak ve kuraktan fazla
etkilenmez, daha uzun sure yesil kalir.

Bu nedenle olum donemleri uzar. Unlu, dolgun ve iri taneler elde edilir.

Bu gibi Urtnlerin unu, pastacilar icin uygunsa da firincilar icin uygun
degildir.

Yazlik ekim kalite, kishk ekim ise bol tiriin getirir. Ornegin Makarnalik
bugday turu dinyanin bircok yerinde yazlik ekilir ve kaliteli Grin alinir.

Ekolojinin uygunlugu nedeniyle bu tir yalniz Akdeniz cevresi llkelerde
ve ulkemizde kislik olarak ekilmekte; kislik ekimden de kaliteli tGrin
alinabilmektedir.



B. KALITE FAKTORLERI

Urlinler sinif ve altsiniflara ayrildiktan sonra her sinif kendi icersinde kalite
derecelerine ayrilir. Kalite derecelerini saptamada ele alinan faktorler ve
bunlara iliskin aciklamalar asagida verilmistir.

I. Hektolitre ( HI ) Agirhigi: Tane Grindndn birim hacim agirligi, tanenin
ozgul agirhgi ile iliskilidir.

Hektolitre agirliginin yiksek olmasi, kabuk ylzeyinin kiictilmesi dolayisiyla
kepek ylzdesinin disuk, un veriminin yuksek olmasi demektir.

Sert olusu ise protein oraninin yliksek olmasi demektir. Goraldugu gibi
Hektolitre agirligi, Grinun bircok 6zelligini bildiren bir 6lct oldugundan
onemle ele alinan bir kalite faktorudur.

Bazi serin iklim tahillarinin istenilen hektolitre agirliklari asagidaki tabloda
verilmistir.



Tablo. Bazi Serin iklim Tahillarinda istenen Hektolitre

Agirliklari

Makarnalik Bugday 80 kg
Ekmeklik Bugday 76 kg <
Biralik Arpa 65 kg <
Yulaf 40 kg <




1. Saflik: Uriiniin kendi cinsi (genus) disindaki tohumlar, ot tohumlari, tas,
toprak, sap, saman ve organizma artiklari bakimindan durumunu bildirir.

Bir baska deyisle saflik, Grtiintin o cins disindaki canli ve cansiz yabanci
maddelerin ne derece temiz oldugunu bildirir.

Yabanci maddelerin bazilari unun rengini ve kalitesini bozar. Bir kismi da bu
bakimdan zararli olmamakla birlikte Grinin saklanmasini giclestirir,
tasimada fazla 6demeye neden olur.

Standart kalite derecelerinde yabanci madde sinirlari cok dar tutulur.

Cesitli standardizasyon sistemlerinde cesitli kalite dereceleri icin kabul
edilen yabanci madde orani % 0-1"dir.

Uriinde her % 1 yabanci madde fazlahg fiyatta ®nemli diisiislere neden
olur.



lll. Camsilik: Camsi tane yapisi Grinde protein icerigini
bildiren iyi bir 6lct oldugundan tim ulkelerde kalite faktoru
olarak ele alinir.

Camsi taneli ekmeklik bugdaylarin 6zi saglam ve unun su
cekmesi fazla oldugundan ekmeklik verimi de fazladir.

Makarnalik bugdaylarda ise camsilik, Grintn protein
durumunu bildirir.

Camsi taneler arasinda gorulen unlu benekler, donme olayi
sonucu meydana gelir. Boyle tanelere de “donmeli tane” denir.
Donmeli taneler, fiyat disirilmesine neden olur.

Makarnalik Bugday % 85, Makarnalik
Bugday % 70 ve Makarnalik Bugday % 60 camsilik
istenir.



IV. Yabanci maddeler icinde baska taneler: Genellikle bugday icinde cavdar, yulaf,
arpa karisikhigi olarak gorulur.

Yurdumuz bugday urtintuinde arpa, yulaf karisikhiligi % 0.5 oranindadir. Bu oran
diinya standartlarinin bile altindadir. Yabani yulaf karisiminin belirgin oldugu
yorelerimiz de vardir.

Asil karisiklik bugday icinde ¢cavdar karisiklihigl olarak gorulir. Bugdayda bolgelere
gore degisen % 5’e kadar varan oranda ¢avdar karisikligi vardir.

Cavdar karisikhligini gidermek icin temiz tohum ekmek ve tarladaki cavdar
basaklarini hasattan once yok etmek gerekir.

Ekilen tohum temiz olsa bile cavdarla bulasmis bir tarlada en az 4 yil cavdar
temizligi yapmak gerekir.
Cavdarin Turkiye’de pek ¢cok yabani formu bulundugundan ve ddkilen ¢avdar

tohumlarinin her yil ancak bir kismi cimlenme olgunluguna gelebileceginden
cavdarin 1 yil dokildugu tarlada bugday trini 4-5 yil cavdar getirmektedir.

Cavdarin kotl kosullara karsi dayanikli olmasi, yabanci déllenmesi erken
olgunlasma nedeniyle tanesini kolay dokmesi ve selektorde kolayca bugdaydan
ayrilmamasi karisikhgin nedenleri olarak gorilmektedir.



V. Yabanci Maddeler icinde Ot Tohumlari: Yabanci ot
savasinin yapilmadigi tarlalarda ozellikle yagislarin tahillarin

icin yetersiz oldugu yillarda Serin Iklim Tahillari icinde ot
tohumlari orani artar.

Bunlarin bazilari tohum temizleme makinelerinde temizlense
de bazilari Grin icinde kalir.

Tohumluk olarak kullanilacak Griinde ot tohumu hig
bulunmamalidir.

Taketim icin kullanilacak trtinde de tasima giderlerinin
gereksiz yere artmamasi, un kalitesinin dismemesi
bakimindan ot tohumu bulunmamalidir.

Belli sinirlar disindaki yabanci ot tohumlari Griinde belirgin
fiyat dustsine neden olur.



(Orta ve Gegit bolgelerde) Boreava orientalis
(kiy1 bolgelerin baslica yabanci otu) Lolium temulenthum
(en cok Dogu gecit bolgeleri Kayseri-Erzincan) Cephalaria sp.

. Koy Goguren Cirsium sp.

. Tarla Sarmasigi Convolvulus arvensis

. Sirken Chenopodium album

. Yabani Horoz ibigi Amaranthus sp.

. Yabanci Sarmasik Polygonum sp.

. Gokbas Centaurea cyanus

. Ballibaba Laminum purpureum

. Digun Cicegi Ranunculus sp.

. Fig Vicia sp. Karamuk

gibi yabanci otlar yaygindir.

. Pelemir, ekmegin bayatlamasini geciktirir ancak yag bitkisi oldugu icin fazla
katildiginda acilasmaya neden olur.



VI. Baska sinif ve altsiniftan taneler: Tahil Grinleri, tir ve alt tirlere gore
siniflara; tane rengi ve tane yapisina gore altsiniflara; belli faktorlere gore
de kalite derecelerine ayrilirlar.

Belli bir sinif ya da alt sinifa giren taneler icersindeki baska bir sinif veya alt
siniflardan tanelerin orani da kalite faktoru olarak ele alinir.

Ornegin; belli sinif makarnalik bugday ile diger sinif makarnalik bugday
karisimi veya kirmizi renkli ekmeklik bugdaya beyaz taneli ekmeklik
bugdayin karismasi istenmez.

Turk Bugday Standartlarina gore 1., 2. ve 3. kalite bugdaylarda
bulunabilecek baska sinif ve alt sinif tanelerin orani asagida verilmistir:

1. SINIF% 3
2.SINIF% 5
3. SINIF% 10



VII. Bozuk ve Kizisarak Bozulmus Tanelerin Orani: Bozuk
taneler, bocek yenigi, cimlenmis, kiflenmis taneler, mantar
sporlari yada bocek yumurta ve larvalari ile bulasmis ham
taneler toplanmaktadir.

Yiginda bu tanelerin orani arttikca Grinu saklama ve tasima
isleri guclesir.

Bozuk taneler Gzerinde larva, yumurta ve sporlar kolayca
trediginden bu glcltkler hizla artar.

Tanelerin % 5’nin kizisarak bozulmasi Griinde fazla su olmasi
demektir ki, boyle bir yiginda kizisan tanelerin bulunmasi tim
viginda kalite disme olasiligi demektir.



VIII. Uriinde Nem Orani: Oncelikle alict bakimindan édnemlidir.

Kizismayi onlemek icin bu gibi trtnlerin yigin kalinhgini
azaltmak gerekeceginden depolama ve tasimada acisindan
bircok gliclikler ortaya cikar.

Nemli tlkelerde su oraninin UGst siniri % 14.5; bizde ise %
13.5tur.

Nem orani % 12'nin altinda olan yiginlara prim 6denir.

Dovenle harmanda % 8; bicerddverle harmanda % 13 nem
iceren tane urunu elde edilir.



IX. Kalburalti (dockage): Temizleme makinelerinin
altina gecen yabanci maddelerdir.

Laboratuvar analizlerinde kalburalti 1.8 mm’lik
kalburun altina gecen parcalarin agirlikca orani
demektir.

Kirik taneleri ve ince yabanci maddeleri de icerir.

Kalburalti tanelerin fazla olmasi yukleme, tasima ve
bosaltma bedellerini fazla olmasina neden

olmaktadir.



X. Stirme Topu (Stirmeli-korli daneler): Siirme hastalig
sporlariyla dolmus tanelerin tGrtiinde bulunmamasi istenir.

Icleri siyah sporlarla dolu taneler balik yagi kokusu verir ve
unun rengini esmerlestirir.

1 kg Grinde stirme topu sayisi 3-5’i gecmemelidir.
Urlin icinde siirmeli taneler parcalanmis olabilir.

Boyle durumlarda, sirmeli tane parcalarinin timda tartilip bin
tane agirligi 10 g hesabiyla kg da sayi birimine ceuvrilir.



YEMEKLIK BAKLAGILLERIN KALITE DERECELERINE
AYIRMADA KULLANILAN KRITERLER

* |. Kirik tane: I¢ ve kuru baklagillerin iki veya daha
fazla parcadan olusan delik acikliklari,

* mercimekte 3 mm, borilcede 4 mm, nohut, bakla ve
fasulyede 5 mm olan yuvarlak delikli elek Gzerinde
kalan bozuk olmayan baklagil taneleridir.



Il. Kalbur alti: Mercimekte kalbur alti, delik acikligi 3 mm olan
yuvarlak delikli elegin altina gecen mercimek tane ve
parcalaridir. Kirmizi i¢ ve yesilimsi sari ic mercimeklerde, 3
mm’lik elek altina disenlerin elek alti sayilmayip normal
mercimek gibi islem gorur.

Nohutta kalbur alti yabanci madde, bozuk maddeler, pic
(yozlasmis, iyi gelismemis, sert yapili rengi koyulasmis nohut
taneleri), keci (rengi normale yakin fakat iyi gelismemis sert
yapili nohut taneleri), olanlar ayrildiktan sonra delik acikhgi 5
mm olan elegin altina gecen nohut tane ve parcalaridir.

Fasulye ve baklada 5 mm, boérulcede 4 mm, yuvarlak delikli
elegin altina gecen tane ve parcalardir.



Ill. Bozuk tane: Kuflenmis, cirimaus, lekelenmis, kendine 6zgu
renk, koku ve tadini yitirmis, filizlenmis veya delinmis, bocek
ve diger zararllar tarafindan ciplak gozle gorilebilecek kadar
yenmis, nohutta gelisimini tamamlayamamis, yesil renkli ham
nohutlar da bozuk tane kapsamina girerler.

IV. Diger cesitlerden taneler: Bu kapsama, ambalaj Gzerinde
belirtilen cesitten olmayan diger cesit mercimek, nohut,
fasulye, bakla ve borilce taneleridir. Ayrica baklada, bir kuru
bakla sinifi icinde bulunan diger siniftan tanelerdir. (Kabuklu
icinde ic, ic bakla icinde kabuklu tanelerdir).



V. Yabanci Madde: Mercimek, bakla, borllce, nohut, fasulye
taneleri arasinda veya icinde bulunan goézle gorilebilir,
kendilerinden baska her turli maddelerdir. (tas, toprak, sap,
saman, kavuz, bocek artiklari vs.)

VI. Uriin Yili: Yemeklik tane baklagillerin hasat edildikleri yildir.
Icinde bulunulan yil elde edilen Urtn yeni Urtn; bir ya da daha
onceki yillara ait Grunler ise eski Grtun adini alir.

Eski ve yeni Urlin birbirine karistirilmaz. i¢ mercimeklerde
urun yih aranmaz. Eski trun bayatlamis, genellikle parlakhigini
yitirmis mat renk almis, ve hafif burusmaya baslamis olma
nitelikleriyle yeni Grinden ayirt edilir.



