6. Hafta



Tuz Kiirii (Tuzlama);

Tuz kiiri (Tuzlama), su triinlerinin tuz ile islenmesi olup,
tuzun balik etine geciSi osmoz yolu ile gerceklesmektedir.
Balikta hiicre i¢cinde bulunan su, tuzun ete girisi ile birlikte eti

terk eder.
Tuzlamay: etkileyen faktorler;

* Uygulanan tuzlama yontemi,
 Kullanilan tuz derisimi,

e Tuzlamada kullanilacak tuzun kalitesi,
* Tuzlanan hammaddenin 6zelligi,
 Tuzlama sicakhg,
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Uygulanan tuzlama yontemi

e Kuru tuzlama

yogun tuzlama (kiirleme)

hatif tuzlama (hafif kiirleme)
e Salamura ile tuzlama
e Bastirarak tuzlama

* (abuk tuzlama

vakumda kurleme

enjektorle kiirleme




Kullanilan tuz derisimi

* Tuz derisimi arttikca ete tuz girisi de artar,

¢ Zamanla tuz girisi azalir ve durur,

* Hicbir zaman babhkta ki tuz ile cozeltide ki tuz derisimi
esitlenmez.

Tuzlamada kullanilan tuzun kalitesi ve ozellikleri

* Deniz ve gol suyunun giines ve riizgar ile buharlastirilmasi ile elde
edilen tuz,

* Derin kuyulardan pompalanan tuzlu sularin suyunun uc¢urulmas ile
elde edilen tuz,

* Yeralt1 tabakalarindan elde edilen kaya tuzu (%88-99 saflikta NaCl),
e DSaf iiretim tuzu (%99,9 sodyum tuzu)
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Tuzlanan hammaddenin ozelligi

e Tuzlamada kullanilacak baligin taze ve kaliteli olmasi, elde
edilecek iiriniin kalitesini belirleyeceginden ve tuz giriSini
etkileyeceginden onemlidir.

* Taze olmayan bir hammaddede bag doku zayiflayacagindan,
hiicre parcalanmas1 goriiliir ve buna bagh olarak tuz girisi
yavaslar.

¢ Tuzun hammaddeye giriSinde onemli bazi etmenler bulunur;

-deri kalinhgi ve pul durumu, —

—

-buiyukligii
-yag miktar (yag fazla ise su azdir, dolayisiyla su ¢ikis
zor, tuz giriSi yavas olur)




Tuzlama sicakligi

* Ortam sicakligi artarsa, tuzun ete girisi de hizlanir.

* Ancak, sicaklik artisiile - enzim
- bakteri faaliyetleri Artar
- otoliz

e Sicakligin 10°C 1n altinda tutulmas: gerekir.

10°C 1




Tuzlanms turiinlerde mikrobiyolojik ve kaliteye yonelik
degisimler...:;

Pembe bozulma

Tuzlanmis iiriinlerde bozulmaya neden olan mikroorganizma
orubu halofillerdir. Bu bakteri grubu Pembe bozulma dan

sorumludur. Pembe bozulma iiriin yiizeyinde pembe lekeler ile
temsil edilir.

e Halo bacterium salinaria
e H. cutirubum

e Sarcina morrhuae

e S. Lutoralis
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Tuzlanms turiinlerde mikrobiyolojik ve kaliteye yonelik

degisimler...;

Kirmizilasma

Kullanilan tuzun icinde bulunan ve
tuza toleransli bir bakter1 olan
Micrococcus reseus un lrettigi
pigmentler,

Tuzda  bulunan sodyum  nitratin
bakteriler tarafindan indirgenmesi
sonucu ortaya cikan azot monoksitin
etin yapisinda bulunan hemoglobin ile
birlesmesi ile nitrozohemoglobin
bilesiginin olusmasi,

Sardalye
Uskumru
Tirst

Kirmizilagma
istenir
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Tuzlanms uriinlerde mikrobiyolojik ve kaliteye yonelik
degisimler...:;

Kiiflenme

Osmofilik kiifler uygun sicaklik ve nem kosullarinda iiriin tizerinde olusabilirler,
Kiiflenme, baligin kokusunu agirlastinir ve kaliteyi diiSiirerek, uirtinii satilamaz hale
getirir.

Potasyum sorbat ve sorbik asit gibi koruyucularla (piiskiirtme ve daldirma)
onlenebilir.

Yag oksidasyonu ve hidrolizi

Tuz, oksidaz enziminin aktivitesini artirarak yaglarin oksidayonunu ve hidrolizini
artirir.

Uriiniin soguk depoya konulmasi ve antioksidan ilavesi ile bu degisimler
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Tuzlanms iiriinlerde kalitenin korunmasi

Tuzlanmis triinlerde kalitenin korunumu:

* Hammade tazeligine,

e Kullanilan tuzun temizligine ve 6zelliklerine,
* Tuzlamada kullanilan yontemlere,

* Depolama sicakligina,

* Koruyucu veya antioksidan varligina,

oore degiSim gosterir.

Sicaklik 1 Nem — %75 Hava akim x Hijyen
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