KONSERVE
TEKNOLOJIS




KONSERVE ISLEM ASAMALARI

Hasat

Fabrikaya tasinmasi

Yikanmasi

Ayiklanmasi ve siniflandirilmasi
Haslanmasi

Kabuk soyma veya cekirdek cikariimasi
Kutulara doldurma

Kutudaki Havanin Cikarilmasi ve Konserve kutularinin
kapatilmasi

Isi uygulanmasi
Sogutulmasi
Depolama



Ham maddenin satin alinmasi :

Fabrikalarda, konservecilige uygun cesitlerden
yveterli nitelikte ve nicelikte hammadde
saglanmasi icin tarim bolumleri kurularak
yetistirici ile sozlesmeler  vyapilarak
hammaddenin duzenli olarak fabrikaya
gelmesi saglanir



Hammaddenin fabrikaya tasinmasi ve
depolanmasi:

Hammadde fabrikaya geldikten sonra
isleninceye kadar gecen surede zarar
gormemesi gerekir.

Tasima genellikle hammaddenin zarar
gormeyecegi tasima kaplariyla, gintn serin
saatleri olan sabahin erken ve aksamin gec
saatlerinde yapllir.



Yikama:

Tarlada bulasan kum , toprak ve diger pisliklerin
meyve — sebzenin Uzerinden giderilmesi icin
yvikama yaptlir.

Yikama islemi

* suya batirma,

* suicinde calkalama

* basincli su puskurtulerek

yapilir.






e Hammaddenin secilmesi ve siniflara
ayrilmasi :

e Kaliteli bir konservede hammaddenin tek dlze
olmasi tlketici begenisi yaninda teknolojik
zorunluluk olarak da énemlidir. Cunku Irilikleri,
boylari ve sertlikleri farkli olan ham
maddelerde ayni 1si uygulamasi yapilamaz.



Haslama

Sebzelerin belirli bir stire sicak su veya
buharda tutulmasi islemine haslama
denilmektedir.



Haslamaile,

a. Mikroorganizma yuku azalir

b. Enzim aktivitesini durur. Bu sayede sebzelerin kullanilincaya kadar
gecen slUrede oksidasyona (renk kayiplarina) ugramalari dnlenir.

c. Sebze dokusu icerisindeki havanin disari cikmasina neden olur.
d. Sebzelerin cig tat ve ham kokulari giderilmis olur.

e. Ispanak gibi fazla yer kaplayan sebzelerin hacimleri azalir boylece
kutu icerisine daha fazla hammadde konmasi mimkun olur.

f. Bamya gibi yapiskan sivi salgilayan sebzelerde bu salgilarin
giderilmesi ya da azaltilmasinda yardimci olur.

g. Renk stabilitesi saglanir.



Haslamanin siresi

e olgunluk durumuna,

e kullanilan ydntem ve

* sicaklik derecesine bagli olarak degisir.



* Haslama islemi kapasitesi yuksek olan
isletmelerde blansor adi verilen ekipmanlarla
vapilir. Blansoruin sicakligi otomatik olarak
ayarlanabilmekte, icerisinde hizi ayarlanabilen
elevator bulunmaktadir



