2 Sit Uriinleri Alani

Sut urtnlerinde lipaz, proteaz, aminopeptidaz, laktaz, lisosim, laktopeptidaz
kullanilir. Bunlar Pihtilastirma, ¢okturme, acilik giderme, gdzenekler olusturma
amagclari ile kullanilir.

Enzim
Asit proteaz

Notral Proteaz,
peptidaz

Lipaz

Lisozim
Laktopeptidaz

Beta galaktozidaz
(Law, 2002).

_Etki

P|ht|Ia§t|rma ¢cOktirme
Hizlandinimis peynir olgunlagtirma
Aciligi giderme,

Modifiye peynir Uretimi
Hizlandinimis peynir olgunlagtirma
Modifiye peynir Uretimi

Modifiye sut yag tranleri
Emmentaler tip gdzenekli peynir

Sutun soguz hidrolizi
Laktozu azaltiimis peyniralti suyu Urunleri
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3 Meyve Suyu Alani

Enzimler meyve ve sebze suyu endustrisinde verimliligin artirilmasi, stabil,
berraklik, aciliginin giderilmesi amagclari ile kullanilir.

Pektik enzimlerin meyve sebze endustrinde kullanimi

Enzim Kullanim Amaci

Arabinanaz berraklastirma

pektinesteraz berraklastirma S e - o
Pektin liyaz Ekstraksiyonda yag-su ayrimi

poligalakturonaz Viskosite ayarlama

Selulaz/hemiselilaz  Ekstraksiyon verimini artirma

Limonaz/naringinaz Limon, greyfurt sularinda aciligi giderme

(Leaw, 1995).



Aromatik maddeler

Gidalarda aromatik maddeler aldehitler, alkoller, ketonlar, esterler,
laktonlar, terpenler, pirazinler, ugucu fenoller, kukurtll bilesiklerden
olusur.

Piyasada 2000 kadar aromatik madde bulunur. 400 tanesi dogal,
digerleri ise sentetik Uretilen Grindar.




- Mikroorganizmalar tarafindan fermentasyon yolu ile Uretilen bazi aroma
maddeleri

Mikroorganizma Aroma maddesi Olusan koku

Maya

Yarrowia lipolytica y-dekalakton Seftali

Williopsis saturnus Izoamil asetat Muz

Pichia anomala Etil asetat Meyvemsi
Kaf

Pycnoporous cinnabarinus vanilin Vanilya

ischnoderma benzoinum benzaldehit Badem

Trichoderma spp. 6-pentil-a-piron Hindistan cevizi
Bakteri

Lactobacillus lactis Diasetil Tereyagi

Gluconobacter oxydans Probiyonik asit Eksimis sut

Enterobacteriaceae spp nutketon greyfurt

(Cabaroglu ve Yilmaztekin, 2016.)



Teknolojisi

Organik bilesiklerin katabolize oldugu,
mikroorganizma kitlesinin Uretildigi ortamlardir.




Bu teknoloji mikroorganizma, enzim,
mikrobiyal metabolit, rekombinant Granler ile
biyotransformasyon urunler Uretimlerini kapsar.

Gida Teknolojisinde Fermentasyon

l lvanlamalari
-Maya Uretimi

-Aminoasit Uretimi
-Organik Asit Uretimi

-Enzim Uretimi -Karbonhidrazlar
-Proteazlar
-Lipazlar
-Oksidoreduktazlar




- Gidalarda Kullanilan Mikrobiyal Urlinler

Uriin adi
Beta karoten
Riboflavin
Biotin

Vit K2
Monosodyumglutam
at

Nisin

Sitrik asit
L-lisin

Etil alkol
Biyokutle

(Yesiladal ve ark., 2016).

Fonksiyonu
renklendirici
renklendirici
vitamin
vitamin

tatlandirici

koruyucu
koruyucu
aminoasit
alkol

mikoprotein

Mikroorganizma

Blakeslea trispora

Ashbya gossypi

Genetigi degistirilmis Serratia marcescens

Genetigi degistiriimis Bacillus subtilis
Corynebacterium glutamicum

Lactococcus lactis
Aspergillus niger
Corynebacterium glutamicum
Sacchramyces cerevisiae

Fusarium graminearum



Maya Uretimi

Saccharomyces cerevisiae ekmek, bira ve sarap Uretiminde

kullanilir.




